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Глава 1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 
Статья 1. Сфера применения настоящего Федерального закона 
 
1. Настоящий Федеральный закон устанавливает: 
1) объекты технического регулирования, перечень и описание которых содержит настоящий 

Федеральный закон; 
2) требования к безопасности объектов технического регулирования; 
3) правила идентификации объектов технического регулирования для целей применения 

настоящего Федерального закона; 
4) правила и формы оценки соответствия и подтверждения соответствия объектов 

технического регулирования требованиям настоящего Федерального закона; 
5) требования к терминологии, упаковке, маркировке молока и молочной продукции, 

включая требования к информации о наименовании, составе и потребительских свойствах, 
предоставляемой потребителям на упаковке этих продуктов и в сопроводительных документах. 

2. Настоящий Федеральный закон также устанавливает права и обязанности участников 
регулируемых настоящим Федеральным законом отношений. 

 
Статья 2. Объекты технического регулирования, перечень и описание которых содержит 

настоящий Федеральный закон 
 
1. Объектами технического регулирования, перечень и описание которых содержит 

настоящий Федеральный закон, являются: 
1) молоко и молочная продукция, в том числе продукты детского питания на молочной 

основе, выпущенные в обращение на территории Российской Федерации; 
2) процессы производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации молока и 

молочной продукции. 
2. Перечень молока и молочной продукции, являющихся объектами технического 

регулирования настоящего Федерального закона, включает в себя: 
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1) сырое молоко, сырое обезжиренное молоко и сырые сливки; 
2) молочную продукцию, в том числе: 
а) молочные продукты; 
б) молочные составные продукты; 
в) молокосодержащие продукты; 
г) продукты детского питания на молочной основе, молочные смеси (в том числе сухие 

молочные смеси), молочные напитки (в том числе сухие молочные напитки) для детей раннего 
возраста, молочные каши; 

д) побочные продукты переработки молока; 
3) функционально необходимые компоненты. 

(часть 2 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 
Статья 3. Цели принятия настоящего Федерального закона 
 
Настоящий Федеральный закон принимается в целях: 
1) защиты жизни и здоровья граждан; 
2) предупреждения действий, вводящих в заблуждение потребителей, и обеспечения 

достоверности информации о наименовании, составе и потребительских свойствах молока и 
молочной продукции. 

 
Статья 4. Основные понятия, используемые в настоящем Федеральном законе 
 
Для целей настоящего Федерального закона используются основные понятия, 

установленные статьей 2 Федерального закона от 27 декабря 2002 года N 184-ФЗ "О техническом 
регулировании" (далее - Федеральный закон "О техническом регулировании"), статьей 1 
Федерального закона от 2 января 2000 года N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых 
продуктов", а также следующие основные понятия: 

1) молоко - продукт нормальной физиологической секреции молочных желез 
сельскохозяйственных животных, полученный от одного или нескольких животных в период 
лактации при одном и более доении, без каких-либо добавлений к этому продукту или 
извлечений каких-либо веществ из него; 

2) молочная продукция - продукты переработки молока, включающие в себя молочный 
продукт, молочный составной продукт, молокосодержащий продукт, побочный продукт 
переработки молока; 

3) молочный продукт - пищевой продукт, который произведен из молока и (или) его 
составных частей без использования немолочных жира и белка и в составе которого могут 
содержаться функционально необходимые для переработки молока компоненты; 

4) молочный составной продукт - пищевой продукт, произведенный из молока и (или) 
молочных продуктов без добавления или с добавлением побочных продуктов переработки 
молока и немолочных компонентов, которые добавляются не в целях замены составных частей 
молока. При этом в этом готовом продукте составных частей молока должно быть более чем 50 
процентов, в мороженом и сладких продуктах переработки молока - более чем 40 процентов; 

5) молокосодержащий продукт - пищевой продукт, произведенный из молока, и (или) 
молочных продуктов, и (или) побочных продуктов переработки молока и немолочных 
компонентов в соответствии с технологией, которой предусматривается замена молочного жира в 
количестве его массовой доли не более чем 50 процентов от жировой фазы исключительно 
заменителем молочного жира и допускается использование белка немолочного происхождения 
не в целях замены молочного белка, с массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах 
готового продукта не менее чем 20 процентов; 
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(п. 5 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
6) вторичное молочное сырье - побочный продукт переработки молока, молочный продукт с 

частично утраченными идентификационными признаками или потребительскими свойствами (в 
том числе такие продукты, отозванные в пределах их сроков годности, но соответствующие 
предъявляемым к продовольственному сырью требованиям безопасности), предназначенные для 
использования после переработки; 

7) побочный продукт переработки молока - полученный в процессе производства продуктов 
переработки молока сопутствующий продукт; 

8) сырое молоко - молоко, не подвергавшееся термической обработке при температуре 
более чем 40 градусов Цельсия или обработке, в результате которой изменяются его составные 
части; 

9) цельное молоко - молоко, составные части которого не подвергались воздействию 
посредством их регулирования; 

10) обезжиренное молоко - молоко с массовой долей жира менее 0,5 процента, полученное 
в результате отделения жира от молока; 

11) питьевое молоко - молоко с массовой долей жира не более 9 процентов, произведенное 
из сырого молока и (или) молочных продуктов и подвергнутое термической обработке или другой 
обработке в целях регулирования его составных частей (без применения сухого цельного молока, 
сухого обезжиренного молока); 

12) топленое молоко - молоко питьевое, подвергнутое термической обработке при 
температуре от 85 до 99 градусов Цельсия с выдержкой не менее чем в течение трех часов до 
достижения специфических органолептических свойств; 

13) пастеризованное молоко, стерилизованное молоко, ультрапастеризованное 
(ультравысокотемпературнообработанное) молоко - молоко питьевое, подвергнутое термической 
обработке в целях соблюдения установленных требований к микробиологическим показателям 
безопасности; 

14) молочный напиток - молочный продукт, произведенный из концентрированного или 
сгущенного молока либо сухого цельного молока или сухого обезжиренного молока и воды; 

15) молочный напиток обогащенный - молочный напиток, в который введены 
дополнительно, отдельно или в комплексе, такие вещества, как белок, витамины, микро- и 
макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, 
пробиотики, пребиотики; 

16) концентрированное или сгущенное цельное молоко - концентрированный или 
сгущенный молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не 
менее чем 25 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не 
менее чем 34 процента и массовая доля жира - не менее чем 7 процентов; 

17) концентрированное или сгущенное обезжиренное молоко - концентрированный или 
сгущенный молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не 
менее чем 20 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не 
менее чем 34 процента и массовая доля жира - не более чем 1,5 процента; 

18) сгущенное с сахаром молоко - концентрированный или сгущенный молочный продукт с 
сахаром, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока в котором составляет не 
менее чем 34 процента; 

19) сухое цельное молоко - сухой молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в 
котором составляет не менее чем 95 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных 
веществах молока - не менее чем 34 процента и массовая доля жира - не менее чем 20 процентов; 

20) сухое обезжиренное молоко - сухой молочный продукт, массовая доля сухих веществ 
молока в котором составляет не менее чем 95 процентов, массовая доля белка в сухих 
обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 процента и массовая доля жира - не более 
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чем 1,5 процента; 
21) немолочные компоненты - пищевые продукты, которые добавляются к продуктам 

переработки молока (грибы; колбасные изделия и мясные изделия; морепродукты; мед, овощи, 
орехи, фрукты; яйца; джемы, повидло, шоколад и другие кондитерские изделия; кофе, чай; ликер, 
ром; сахар, соль, специи; другие пищевые продукты; пищевые добавки; витамины; микро- и 
макроэлементы; белки, жиры, углеводы немолочного происхождения); 

22) сливки - молочный продукт, который произведен из молока и (или) молочных 
продуктов, представляет собой эмульсию жира и молочной плазмы и массовая доля жира в 
котором составляет не менее чем 9 процентов; 

23) сырые сливки - сливки, не подвергавшиеся термической обработке при температуре 
более чем 45 градусов Цельсия; 

24) питьевые сливки - сливки, подвергнутые термической обработке (как минимум 
пастеризации) и расфасованные в потребительскую тару; 

25) кисломолочный продукт - молочный продукт или молочный составной продукт, 
произведенные путем применения приводящего к снижению показателя активной кислотности 
(pH) и коагуляции белка сквашивания молока, и (или) молочных продуктов, и (или) их смесей с 
использованием заквасочных микроорганизмов, с добавлением не в целях замены составных 
частей молока немолочных компонентов (до или после сквашивания) или без добавления таких 
компонентов и содержащие живые заквасочные микроорганизмы в количестве, установленном в 
приложениях 4, 6, 8 и 12 к настоящему Федеральному закону; 
(п. 25 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

26) айран - кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и 
спиртового) брожения с использованием заквасочных микроорганизмов - термофильных 
молочнокислых стрептококков, болгарской молочнокислой палочки и дрожжей с последующим 
добавлением воды, соли или без их добавления; 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

27) ацидофилин - кисломолочный продукт, произведенный с использованием в равных 
соотношениях заквасочных микроорганизмов - ацидофильной молочнокислой палочки, 
лактококков и приготовленной на кефирных грибках закваски; 

28) варенец - кисломолочный продукт, произведенный путем сквашивания молока и (или) 
молочных продуктов, предварительно стерилизованных или подвергнутых иной термической 
обработке при температуре 97 градусов Цельсия плюс-минус 2 градуса Цельсия с использованием 
заквасочных микроорганизмов - термофильных молочнокислых стрептококков - до достижения 
характерных органолептических свойств; 

29) йогурт - кисломолочный продукт с повышенным содержанием сухих обезжиренных 
веществ молока, произведенный с использованием смеси заквасочных микроорганизмов - 
термофильных молочнокислых стрептококков и болгарской молочнокислой палочки; 

30) кефир - кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и 
спиртового) брожения с использованием закваски, приготовленной на кефирных грибках, без 
добавления чистых культур молочнокислых микроорганизмов и дрожжей; 

31) кумыс - кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и 
спиртового) брожения и сквашивания кобыльего молока с использованием заквасочных 
микроорганизмов - болгарской и ацидофильной молочнокислых палочек и дрожжей; 

32) кумысный продукт - кисломолочный продукт, произведенный из коровьего молока в 
соответствии с технологией производства кумыса; 

33) простокваша - кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных 
микроорганизмов - лактококков и (или) термофильных молочнокислых стрептококков; 

34) мечниковская простокваша - кисломолочный продукт, произведенный с использованием 
заквасочных микроорганизмов - термофильных молочнокислых стрептококков и болгарской 
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молочнокислой палочки; 
35) ряженка - кисломолочный продукт, произведенный путем сквашивания топленого 

молока с добавлением молочных продуктов или без их добавления с использованием 
заквасочных микроорганизмов - термофильных молочнокислых стрептококков с добавлением 
болгарской молочнокислой палочки или без ее добавления; 

36) сметана - кисломолочный продукт, который произведен путем сквашивания сливок с 
добавлением молочных продуктов или без их добавления с использованием заквасочных 
микроорганизмов - лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых 
стрептококков и массовая доля жира в котором составляет не менее чем 9 процентов; 

37) творог - кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных 
микроорганизмов - лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых 
стрептококков и методов кислотной или кислотно-сычужной коагуляции белков с последующим 
удалением сыворотки путем самопрессования, прессования, центрифугирования и (или) 
ультрафильтрации; 

38) зерненый творог - молочный продукт, произведенный из творожного зерна с 
добавлением сливок и поваренной соли. Термическая обработка готового продукта и добавление 
стабилизаторов консистенции не допускаются; 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

39) творожная масса - молочный продукт или молочный составной продукт, произведенные 
из творога с добавлением сливочного масла, сливок, сгущенного молока с сахаром, сахаров и 
(или) соли или без их добавления, с добавлением не в целях замены составных частей молока 
немолочных компонентов или без их добавления. Термическая обработка этих готовых продуктов 
и добавление стабилизаторов консистенции не допускаются; 
 

КонсультантПлюс: примечание. 
Текст второго предложения пункта 40 статьи 4 приведен в соответствии с публикацией в 

"Парламентской газете", N 39-40, 19.06.2008. В "Собрании законодательства РФ", 16.06.2008, N 24, 
ст. 2801 и "Российской газете", N 131, 20.06.2008 текст второго предложения пункта 40 статьи 4 
опубликован в следующей редакции: 

"Если в готовом молочном или молочном составном творожном продукте содержится не 
менее чем 75 процентов массовой доли составных частей молока и такие продукты подвергались 
термической обработке и созреванию в целях достижения специфических органолептических и 
физико-химических свойств, в отношении таких продуктов используется понятие "творожный 
сыр". 
 

40) творожный продукт - молочный продукт, молочный составной продукт или 
молокосодержащий продукт, произведенный из творога и (или) продуктов переработки молока в 
соответствии с технологией производства творога с добавлением молочных продуктов или без их 
добавления, с добавлением немолочных компонентов, в том числе немолочных жиров и (или) 
белков или без их добавления, с последующей термической обработкой или без нее. Если в 
готовом молочном или молочном составном творожном продукте содержится не менее чем 75 
процентов массовой доли составных частей молока и такие продукты не подвергались 
термической обработке и созреванию в целях достижения специфических органолептических и 
физико-химических свойств, в отношении таких продуктов используется понятие "творожный 
сыр"; 

41) творожный сырок - молочный или молочный составной продукт, произведенный из 
творожной массы, которая формована, покрыта глазурью из пищевых продуктов или не покрыта 
этой глазурью, массой не более 150 граммов; 

42) сырок - творожный продукт, который формован, покрыт глазурью из пищевых продуктов 
или не покрыт этой глазурью, массой не более 150 граммов; 

43) сквашенный продукт - молочный или молочный составной кисломолочный продукт, 
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термически обработанный после сквашивания, или молокосодержащий продукт, произведенный 
в соответствии с технологией производства кисломолочного продукта и имеющий сходные с ним 
органолептические и физико-химические свойства; 

44) масло из коровьего молока - молочный продукт или молочный составной продукт на 
эмульсионной жировой основе, преобладающей составной частью которой является молочный 
жир, которые произведены из коровьего молока, молочных продуктов и (или) побочных 
продуктов переработки молока путем отделения от них жировой фазы и равномерного 
распределения в ней молочной плазмы с добавлением не в целях замены составных частей 
молока немолочных компонентов или без их добавления; 

45) сливочное масло - масло из коровьего молока, массовая доля жира в котором составляет 
от 50 до 85 процентов включительно; 

46) сладко-сливочное масло - сливочное масло, произведенное из пастеризованных сливок; 
47) кисло-сливочное масло - сливочное масло, произведенное из пастеризованных сливок с 

использованием молочнокислых микроорганизмов; 
48) сливочное подсырное масло - сливочное масло, произведенное из сливок, получаемых 

при производстве сыра; 
49) топленое масло - масло из коровьего молока, массовая доля жира в котором составляет 

не менее чем 99 процентов, которое произведено из сливочного масла путем вытапливания 
жировой фазы и имеет специфические органолептические свойства; 

50) масляная паста - молочный продукт или молочный составной продукт на эмульсионной 
жировой основе, массовая доля жира в которых составляет от 39 до 49 процентов включительно и 
которые произведены из коровьего молока, молочных продуктов и (или) побочных продуктов 
переработки молока путем использования стабилизаторов с добавлением не в целях замены 
составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления; 

51) сладко-сливочная масляная паста - масляная паста, произведенная из пастеризованных 
сливок; 

52) кисло-сливочная масляная паста - масляная паста, произведенная из пастеризованных 
сливок с использованием молочнокислых микроорганизмов; 

53) подсырная масляная паста - масляная паста, произведенная из сливок, получаемых при 
производстве сыра; 

54) молочный жир - молочный продукт, массовая доля жира в котором составляет не менее 
чем 99,8 процента, который имеет нейтральные вкус и запах и производится из молока и (или) 
молочных продуктов путем удаления молочной плазмы; 

55) сливочно-растительный спред - продукт переработки молока на эмульсионной жировой 
основе, массовая доля общего жира в котором составляет от 39 до 95 процентов и массовая доля 
молочного жира в жировой фазе - от 50 до 95 процентов; 

56) сливочно-растительная топленая смесь - продукт переработки молока, массовая доля 
жира в котором составляет не менее чем 99 процентов и который произведен из сливочно-
растительного спреда путем вытапливания жировой фазы или с использованием других 
технологических приемов; 

57) сыр - молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из молока, 
молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока с использованием 
специальных заквасок, технологий, обеспечивающих коагуляцию молочных белков с помощью 
молокосвертывающих ферментов или без их использования, либо кислотным или 
термокислотным способом с последующим отделением сырной массы от сыворотки, ее 
формованием, прессованием, посолкой, созреванием или без созревания с добавлением не в 
целях замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления; 

58) плавленый сыр - молочный продукт или молочный составной продукт, произведенные 
из сыра и (или) творога с использованием молочных продуктов и (или) побочных продуктов 
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переработки молока, эмульгирующих солей или структурообразователей путем измельчения, 
перемешивания, плавления и эмульгирования смеси для плавления с добавлением не в целях 
замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления; 

59) сырный продукт - молокосодержащий продукт, произведенный в соответствии с 
технологией производства сыра; 

60) плавленый сырный продукт - молокосодержащий продукт, произведенный в 
соответствии с технологией производства плавленого сыра; 

61) сыр, сырный продукт рассольные - сыр, сырный продукт, созревающие и (или) 
хранящиеся в растворе солей; 

62) сыр, сырный продукт мягкие, полутвердые, твердые, сверхтвердые - сыр, сырный 
продукт, которые имеют соответствующие приложениям 11 и 12 к настоящему Федеральному 
закону специфические органолептические и физико-химические свойства; 

63) сыр, сырный продукт с плесенью - сыр, сырный продукт, произведенные с 
использованием плесневых грибов, находящихся внутри и (или) на поверхности готовых сыра, 
сырного продукта; 

64) сыр, сырный продукт слизневые - сыр, сырный продукт, произведенные с 
использованием слизневых микроорганизмов, развивающихся на поверхности готового сыра, 
сырного продукта; 

65) сыр, плавленый сыр, сырный продукт, плавленый сырный продукт копченые - сыр, 
плавленый сыр, сырный продукт, плавленый сырный продукт, подвергнутые копчению и 
имеющие характерные для копченых пищевых продуктов специфические органолептические 
свойства; 

66) молочные, молочные составные, молокосодержащие консервы - сухие или 
концентрированные упакованные в тару молочные, молочные составные, молокосодержащие 
продукты; 

67) мороженое - взбитые, замороженные и потребляемые в замороженном виде сладкие 
молочный продукт, молочный составной продукт или молокосодержащий продукт; 

68) молочное мороженое - мороженое (молочный продукт или молочный составной 
продукт), массовая доля молочного жира в котором составляет не более чем 7,5 процента; 

69) сливочное мороженое - мороженое (молочный продукт или молочный составной 
продукт), массовая доля молочного жира в котором составляет от 8 процентов до 11,5 процента; 

70) пломбир - мороженое (молочный продукт или молочный составной продукт), массовая 
доля молочного жира в котором составляет от 12 до 24 процентов; 
(п. 70 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

71) кисломолочное мороженое - мороженое (молочный продукт или молочный составной 
продукт), массовая доля молочного жира в котором составляет не более чем 7,5 процента и 
которое произведено с использованием заквасочных микроорганизмов или кисломолочных 
продуктов; 

72) мороженое с растительным жиром - мороженое (молокосодержащий продукт), 
массовая доля жира в котором составляет не более чем 12 процентов; 
(п. 72 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

73) мороженое мягкое - мороженое, которое имеет температуру от минус 5 до минус 7 
градусов Цельсия и которое реализуется потребителям непосредственно после нахождения во 
фризере; 

74) мороженое закаленное - мороженое, подвергнутое после нахождения во фризере 
замораживанию до температуры не выше минус 18 градусов Цельсия и сохраняющее указанную 
температуру при хранении, перевозке и реализации; 

75) смесь для мороженого жидкая - жидкий молочный продукт, молочный составной 
продукт или молокосодержащий продукт, содержащие все компоненты, необходимые для 
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производства мороженого; 
76) смесь для мороженого сухая - сухой молочный продукт, сухой молочный составной 

продукт или сухой молокосодержащий продукт, произведенные путем высушивания жидкой 
смеси для мороженого или смешивания необходимых сухих компонентов и предназначенные для 
производства мороженого после восстановления водой, молоком, сливками и (или) соком; 

77) продукт переработки молока нормализованный - продукт переработки молока, в 
котором показатели массовых долей жира, белка и (или) сухих обезжиренных веществ молока 
либо их соотношения приведены в соответствие с показателями, установленными стандартами, 
нормативными документами федеральных органов исполнительной власти, сводами правил и 
(или) техническими документами; 

78) продукт переработки молока термизированный, пастеризованный, стерилизованный 
или ультрапастеризованный - продукт переработки молока, подвергнутый термической обработке 
и соответствующий требованиям настоящего Федерального закона к допустимому уровню 
содержания микроорганизмов в таком продукте; 
(п. 78 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

79) продукт переработки молока концентрированный, сгущенный, выпаренный или 
вымороженный - продукт переработки молока, произведенный путем частичного удаления воды 
из него до достижения массовой доли сухих веществ в нем не менее чем 20 процентов; 

80) продукт переработки молока концентрированный с сахаром - продукт переработки 
молока концентрированный, произведенный с добавлением сахарозы и (или) других видов 
сахаров; 

81) продукт переработки молока сухой - продукт переработки молока, произведенный 
путем частичного удаления воды из этого продукта до достижения массовой доли сухих веществ в 
нем не менее чем 90 процентов; 

82) продукт переработки молока сублимированный - продукт переработки молока, 
произведенный путем удаления воды из замороженного продукта переработки молока до 
достижения массовой доли сухих веществ в нем не менее чем 95 процентов; 

83) продукт переработки молока восстановленный - продукт переработки молока, 
произведенный из концентрированного или сухого продукта переработки молока и воды; 

84) продукт переработки молока обогащенный - продукт переработки молока, в который 
добавлены отдельно или в комплексе такие вещества, как белок, витамины, микро- и 
макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, 
пробиотики, пребиотики; 

85) продукт переработки молока взбитый - продукт переработки молока, произведенный 
путем взбивания; 

86) продукт переработки молока рекомбинированный - продукт переработки молока, 
произведенный из продуктов переработки молока и (или) их отдельных составных частей и воды; 

87) продукт переработки молока низколактозный - продукт переработки молока, в котором 
лактоза частично гидролизована или частично удалена; 

88) продукт переработки молока безлактозный - продукт переработки молока, в котором 
лактоза полностью гидролизована или полностью удалена; 

89) продукты на основе полных или частичных гидролизатов белка - продукты переработки 
молока, произведенные из белков коровьего молока, сои, подвергнутых полному или частичному 
гидролизу; 

90) пахта - побочный продукт переработки молока, полученный при производстве масла из 
коровьего молока; 

91) молочная сыворотка (подсырная, творожная или казеиновая сыворотка) - побочный 
продукт переработки молока, полученный при производстве сыра (подсырная сыворотка), 
творога (творожная сыворотка) и казеина (казеиновая сыворотка); 
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92) национальный молочный продукт - молочный продукт, имеющий наименование, 
исторически сложившееся на территории Российской Федерации и определяемое особенностями 
технологии его производства, составом используемой при его производстве закваски и (или) 
наименованием географического объекта - места распространения этого молочного продукта; 

93) биологический продукт (далее - биопродукт) - продукт переработки молока, 
произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов и обогащенный путем 
добавления в процессе сквашивания и (или) после него живых пробиотических микроорганизмов 
(пробиотиков) в монокультурах или ассоциациях и (или) пребиотиков. Термическая обработка 
готового продукта не допускается; 

94) составные части молока - сухие вещества (молочный жир, молочный белок, молочный 
сахар (лактоза), ферменты, витамины, минеральные вещества), вода; 

95) сухой молочный остаток - составные части молока, за исключением воды; 
96) сухой обезжиренный молочный остаток - составные части молока, за исключением жира 

и воды; 
97) молочная плазма - коллоидная система белков молока, молочного сахара (лактозы), 

минеральных веществ, ферментов и витаминов в водной фазе; 
98) сывороточные белки - белки молока, остающиеся в молочной сыворотке после 

осаждения казеина; 
99) концентрат сывороточных белков - сывороточные белки, полученные из молочной 

сыворотки путем концентрирования или ультрафильтрации; 
100) казеин - продукт переработки молока, произведенный из обезжиренного молока и 

представляющий собой основную фракцию белков молока; 
101) альбумин - продукт переработки молока, произведенный из молочной сыворотки и 

представляющий собой концентрат сывороточных белков молока; 
102) обезжиренный продукт переработки молока - продукт переработки молока, 

произведенный из обезжиренного молока, и (или) пахты, и (или) сыворотки, и (или) 
произведенных на их основе продуктов; 
(п. 102 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

103) сырое обезжиренное молоко - обезжиренное молоко, не подвергавшееся термической 
обработке при температуре более чем 45 градусов Цельсия; 
(п. 103 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

104) обогащенное молоко - молоко питьевое, в которое для повышения его пищевой 
ценности введены дополнительно, отдельно или в комплексе такие вещества, как молочный 
белок, витамины, микро- и макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные 
кислоты, фосфолипиды, пребиотики; 
(п. 104 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

105) сгущенное с сахаром цельное молоко - концентрированный или сгущенный молочный 
продукт с сахаром, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее чем 28,5 
процента, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 
процента и массовая доля жира - не менее чем 8,5 процента; 
(п. 105 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

106) сгущенное с сахаром обезжиренное молоко - концентрированный или сгущенный 
молочный продукт с сахаром, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее 
чем 26 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 
34 процента и массовая доля жира - не более чем 1 процент; 
(п. 106 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

107) сгущенные с сахаром сливки - концентрированный или сгущенный молочный продукт с 
сахаром, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее чем 37 процентов, 
массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 процента и 
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массовая доля жира - не менее чем 19 процентов; 
(п. 107 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

108) сухие сливки - сухой молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в котором 
составляет не менее чем 95 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах 
молока - не менее чем 34 процента и массовая доля жира - не менее чем 42 процента; 
(п. 108 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

109) партия молочной продукции - совокупность единиц продукции, однородной по составу 
и качеству, имеющей одно и то же наименование, находящейся в однородной таре, 
произведенной одним и тем же изготовителем в соответствии с одним и тем же техническим 
документом на однотипном технологическом оборудовании и имеющей одну и ту же дату 
производства (за исключением партии молочной продукции, одновременно представленной для 
оценки при подтверждении ее соответствия требованиям настоящего Федерального закона). Под 
партией молочной продукции для целей подтверждения ее соответствия требованиям 
настоящего Федерального закона понимается совокупность единиц продукции, имеющей одно и 
то же наименование, произведенной одним и тем же изготовителем в одних и тех же условиях в 
соответствии с одним и тем же техническим документом и одновременно представленной для 
оценки при подтверждении ее соответствия. 
(п. 109 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Глава 2. ТРЕБОВАНИЯ К СЫРОМУ МОЛОКУ, ПРОДУКТАМ 

ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ 
 

Статья 5. Требования к безопасности сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых 
сливок 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
1. Условия получения от сельскохозяйственных животных молока, перевозки, реализации и 

утилизации сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок, молочных продуктов 
непромышленного производства должны соответствовать требованиям законодательства 
Российской Федерации о ветеринарии. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2. Сырое молоко должно быть получено от здоровых сельскохозяйственных животных на 
территории, благополучной в отношении инфекционных и других общих для человека и животных 
заболеваний. 

3. Не допускается использование в пищу сырого молока, полученного в течение первых 
семи дней после дня отела животных и в течение пяти дней до дня их запуска (перед их отелом) и 
(или) от больных животных и находящихся на карантине животных. 

4. Изготовитель должен обеспечивать безопасность сырого молока в целях отсутствия в нем 
остаточных количеств ингибирующих, моющих, дезинфицирующих и нейтрализующих веществ, 
стимуляторов роста животных (в том числе гормональных препаратов), лекарственных средств (в 
том числе антибиотиков), применяемых в животноводстве в целях откорма, лечения скота и (или) 
профилактики его заболеваний. 

5. Молоко, получаемое от разных видов сельскохозяйственных животных, за исключением 
коровьего молока, должно соответствовать показателям, установленным стандартами, 
нормативными документами федеральных органов исполнительной власти, сводами правил и 
(или) техническими документами. 

6. Массовая доля сухих обезжиренных веществ в коровьем сыром молоке должна 
составлять не менее чем 8,2 процента. Плотность коровьего молока, массовая доля жира в 
котором составляет 3,5 процента, должна быть не менее чем 1 027 килограммов на кубический 
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метр при температуре 20 градусов Цельсия или не менее чем эквивалентное значение для 
молока, массовая доля жира в котором другая. 

7. К сырому молоку, используемому для производства пищевых продуктов с 
определенными потребительскими свойствами, могут предъявляться следующие 
дополнительные требования: 

1) сырое молоко сельскохозяйственных животных, предназначенное для производства 
продуктов детского питания на молочной основе, должно соответствовать требованиям 
настоящей статьи, а также следующим требованиям: 

а) показатель чистоты не ниже первой группы, показатель термоустойчивости по 
алкогольной пробе не ниже третьей группы в соответствии с требованиями национального 
стандарта; 

б) количество колоний мезофильных аэробных микроорганизмов и факультативно 
анаэробных микроорганизмов не превышает допустимый уровень, установленный для сырого 
молока высшего сорта и сырого молока первого сорта в соответствии с приложением 2 к 
настоящему Федеральному закону; 

в) количество соматических клеток не превышает допустимый уровень, установленный для 
сырого молока высшего сорта в соответствии с приложением 2 к настоящему Федеральному 
закону; 

г) хранение и перевозка сырого молока, предназначенного для производства продуктов 
детского питания на молочной основе, осуществляются в отдельных емкостях с соблюдением 
требований, предусмотренных статьей 6 настоящего Федерального закона; 

д) использование сырого молока, показатели идентификации которого не соответствуют 
виду сельскохозяйственных животных, от которых получено молоко, и (или) показатели 
безопасности которого не соответствуют требованиям настоящего Федерального закона, не 
допускается; 

2) сырое молоко коровье, предназначенное для производства молока стерилизованного, в 
том числе молока концентрированного или молока сгущенного, должно соответствовать 
требованиям настоящей статьи и показателю термоустойчивости по алкогольной пробе не ниже 
третьей группы в соответствии с требованиями национального стандарта; 

3) сырое молоко коровье, предназначенное для производства сыра, должно соответствовать 
требованиям настоящей статьи, а также следующим требованиям: 

а) сычужно-бродильная проба I и II классов; 
    ʙ) ʫʨʦʚʝʥʴ  ʙʘʢʪʝʨʠʘʣʴʥʦʡ  ʦʙʩʝʤʝʥʝʥʥʦʩʪʠ  ʧʦ  ʨʝʜʫʢʪʘʟʥʦʡ ʧʨʦʙʝ I ʠ II 

ʢʣʘʩʩʦʚ  ʚ  ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʷʤʠ ʥʘʮʠʦʥʘʣʴʥʦʛʦ ʩʪʘʥʜʘʨʪʘ, ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʦ 

ʢʦʣʦʥʠʡ  ʤʝʟʦʬʠʣʴʥʳʭ  ʘʵʨʦʙʥʳʭ  ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ  ʠ ʬʘʢʫʣʴʪʘʪʠʚʥʦ ʘʥʘʵʨʦʙʥʳʭ 

                                                 6 

ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ  ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ  ʥʝ  ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ 1 x 10  ʢʦʣʦʥʠʝʦʙʨʘʟʫʶʱʠʭ ʝʜʠʥʠʮ 

ʚ ʢʫʙʠʯʝʩʢʦʤ ʩʘʥʪʠʤʝʪʨʝ; 

в) количество спор мезофильных анаэробных лактатсбраживающих маслянокислых 
микроорганизмов составляет для: 

сыров с низкой температурой второго нагревания не более чем 13 000 спор в кубическом 
дециметре; 

сыров с высокой температурой второго нагревания не более чем 2 500 спор в кубическом 
дециметре; 

г) кислотность не более 19 градусов Тернера; 
д) массовая доля белка не менее 2,8 процента; 
4) коровье сырое молоко, предназначенное для производства продуктов диетического 

питания, должно соответствовать требованиям настоящей статьи, а также следующим 
требованиям: 
    ʘ)   ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʦ   ʢʦʣʦʥʠʡ   ʤʝʟʦʬʠʣʴʥʳʭ   ʘʵʨʦʙʥʳʭ   ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ  ʠ 

                                                                          5 
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ʬʘʢʫʣʴʪʘʪʠʚʥʦ     ʘʥʘʵʨʦʙʥʳʭ    ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ    ʥʝ  ʙʦʣʝʝ   ʯʝʤ  5 x 10 

ʢʦʣʦʥʠʝʦʙʨʘʟʫʶʱʠʭ ʝʜʠʥʠʮ ʚ ʢʫʙʠʯʝʩʢʦʤ ʩʘʥʪʠʤʝʪʨʝ; 

                                                                        5 

    ʙ) ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʦ  ʩʦʤʘʪʠʯʝʩʢʠʭ  ʢʣʝʪʦʢ  ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ 5 x 10  ʚ 

ʢʫʙʠʯʝʩʢʦʤ ʩʘʥʪʠʤʝʪʨʝ; 

в) показатель термоустойчивости по алкогольной пробе не ниже второй группы в 
соответствии с требованиями национального стандарта. 

8. Показатели химической и радиологической безопасности коровьего сырого молока, 
сырого обезжиренного молока и сырых сливок не должны превышать установленный в 
приложении 1 к настоящему Федеральному закону допустимый уровень. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

9. Показатели микробиологической безопасности и содержания соматических клеток 
коровьего сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок не должны превышать 
установленный в приложении 2 к настоящему Федеральному закону допустимый уровень. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

10. Решение об использовании сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых 
сливок, не соответствующих требованиям безопасности к допустимым уровням содержания 
потенциально опасных веществ, микроорганизмов и соматических клеток, принимает 
изготовитель в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации о 
ветеринарии, законодательства Российской Федерации в области обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения и законодательства в области экологической 
безопасности. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 6. Требования к специальным технологическим процессам при производстве, 

хранении, перевозке и утилизации сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
1. Специальные технологические процессы, применяемые при производстве сырого молока, 

условия содержания, кормления, доения сельскохозяйственных животных, условия сбора, 
охлаждения, хранения сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок должны 
соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации о ветеринарии. 
(часть 1 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2. Сырое молоко после доения сельскохозяйственных животных должно быть очищено и 
охлаждено до температуры 4 градуса Цельсия плюс-минус 2 градуса Цельсия в течение 2 часов. 

3. Допускается хранение сырого молока, сырого обезжиренного молока (включая период 
хранения сырого молока, используемого для сепарирования) при температуре 4 градуса Цельсия 
плюс-минус 2 градуса Цельсия не более чем 36 часов с учетом времени перевозки, хранение 
сырых сливок при температуре не выше 8 градусов Цельсия не более чем 36 часов с учетом 
времени перевозки, за исключением хранения сырого молока, сырого обезжиренного молока 
(включая период хранения сырого молока, используемого для сепарирования), сырых сливок, 
предназначенных для производства продуктов детского питания на молочной основе (для детей 
раннего возраста), молочных смесей (в том числе сухих молочных смесей), молочных напитков (в 
том числе сухих молочных напитков), молочных каш, которые должны храниться при температуре 
4 градуса Цельсия плюс-минус 2 градуса Цельсия не более чем 24 часа с учетом времени 
перевозки. 
(часть 3 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. Допускается предварительная термическая обработка, включая пастеризацию, сырого 
молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок изготовителем в случаях: 

1) кислотности сырого молока, сырого обезжиренного молока от 19 градусов до 21 градуса 
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Тернера, кислотности сырых сливок от 17 до 19 градусов Тернера; 
2) хранения сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок более чем 6 

часов; 
3) перевозки сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок, 

продолжительность которой превышает допустимый период их хранения, но не более чем на 25 
процентов. 
(часть 4 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

5. При применении предварительной термической обработки сырого молока, сырого 
обезжиренного молока, сырых сливок, в том числе пастеризации, режимы термической 
обработки (температура, период проведения) указываются в сопроводительной документации. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

6. Сельскохозяйственные товаропроизводители при производстве сырого молока, сырого 
обезжиренного молока и сырых сливок должны использовать оборудование и материалы, 
разрешенные для контакта с молочными продуктами федеральным органом исполнительной 
власти, осуществляющим функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

7. Во время перевозки охлажденных сырого молока, сырого обезжиренного молока или 
сырых сливок к месту переработки вплоть до начала их переработки температура таких продуктов 
не должна превышать 10 градусов Цельсия. Сырое молоко, сырое обезжиренное молоко и сырые 
сливки, не соответствующие установленным требованиям к их температуре, подлежат 
немедленной переработке. 
(часть 7 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

8. Перевозка сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок осуществляется в 
емкостях с плотно закрывающимися крышками, изготовленных из материалов, разрешенных для 
контакта с молоком федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по 
контролю (надзору) в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия 
населения, защиты прав потребителей, и опломбированных. В транспортных средствах должно 
быть обеспечено поддержание температуры в соответствии с требованиями, предусмотренными 
настоящим Федеральным законом. 
(часть 8 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

9. Хранение и перевозка сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок 
сопровождаются декларацией о соответствии и информацией, предусмотренной частями 23 и 24 
статьи 36 настоящего Федерального закона. 
(часть 9 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

10. Хранение сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок, а также молока, 
обезжиренного молока, сливок, подвергшихся предварительной термической обработке (включая 
пастеризацию) до начала их переработки, осуществляется изготовителем продуктов переработки 
молока в отдельных маркированных емкостях при температуре 4 градуса Цельсия плюс-минус 2 
градуса Цельсия. 
(часть 10 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

11. Утилизация сырого молока, сырого обезжиренного молока или сырых сливок, не 
соответствующих требованиям настоящего Федерального закона, осуществляется изготовителем 
или продавцом этих продуктов в порядке, установленном законодательством Российской 
Федерации о ветеринарии, законодательством Российской Федерации в области обеспечения 
санитарно-эпидемиологического благополучия населения и законодательством в области 
экологической безопасности. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
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Статья 7. Требования к продуктам переработки молока 
 
1. Производство продуктов переработки молока должно осуществляться из молока, 

соответствующего требованиям к показателям безопасности, установленным настоящим 
Федеральным законом, и подвергнутого термической обработке, обеспечивающей получение 
соответствующих требованиям настоящего Федерального закона таких готовых продуктов. 

2. Содержание в продуктах переработки молока, предназначенных для реализации, 
токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов, 
микроорганизмов и значения показателей окислительной порчи не должны превышать нормы, 
установленные настоящим Федеральным законом. 

3. Показатели химической и радиологической безопасности продуктов переработки молока 
не должны превышать установленный в приложении 3 к настоящему Федеральному закону 
допустимый уровень. 

4. Показатели микробиологической безопасности продуктов переработки молока не 
должны превышать установленный в приложении 4 к настоящему Федеральному закону 
допустимый уровень. 

5. Разработка и производство новых продуктов переработки молока осуществляются в 
соответствии с международными стандартами, или национальными стандартами, или 
стандартами организаций. Требования указанных стандартов к таким продуктам или к связанным 
с ними процессам производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации должны 
соответствовать требованиям, установленным настоящим Федеральным законом. Продукты, 
которые впервые производятся на территории Российской Федерации или ввозятся на 
территорию Российской Федерации, подлежат государственной регистрации в соответствии с 
законодательством Российской Федерации в области обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения. 

6. Немолочные компоненты, используемые при производстве продуктов переработки 
молока, должны соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации в 
области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 

7. Не допускается применение пищевых добавок и ароматизаторов, за исключением 
функционально необходимых компонентов, при производстве продуктов диетического питания и 
национальных молочных продуктов, являющихся кисломолочными продуктами (кроме молочных 
составных продуктов). 
(часть 7 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

8. Контроль уровня содержания пробиотиков и пребиотиков в обогащенных продуктах 
переработки молока осуществляется методами, применяемыми для контроля уровня содержания 
этих компонентов. 

9. Решение об использовании продуктов переработки молока, не соответствующих 
требованиям настоящей статьи, принимает изготовитель или продавец в соответствии с 
требованиями законодательства Российской Федерации в области обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, законодательства Российской Федерации о 
ветеринарии и законодательства в области экологической безопасности. 

 
Глава 3. ТРЕБОВАНИЯ К ПРОИЗВОДСТВУ 

И СПЕЦИАЛЬНЫМ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИМ ПРОЦЕССАМ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ 
И (ИЛИ) РЕАЛИЗАЦИИ ПРОДУКТОВ ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 

 
Статья 8. Общие требования к производству продуктов переработки молока 
 
1. Требования к производству продуктов переработки молока распространяются на 
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юридических и физических лиц, занятых в сфере производства и (или) реализации продуктов 
переработки молока на территории Российской Федерации. 

2. Технологические процессы производства продуктов переработки молока, а также 
связанные с производством, использованием, хранением, перевозкой, реализацией продуктов 
переработки молока, использованием, переработкой, утилизацией потенциально опасных 
продуктов переработки молока и образующихся отходов этапы производственного процесса 
должны соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации в области 
обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, законодательства 
Российской Федерации о ветеринарии и законодательства в области экологической безопасности. 

3. Оборудование, инвентарь, тара и упаковка, непосредственно контактирующие с 
продуктами переработки молока при их производстве, хранении, перевозке и реализации, 
должны быть изготовлены из материалов, разрешенных для контакта с молочными продуктами 
федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по контролю и надзору 
в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав 
потребителей в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации в области 
обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения. 

4. Оценка соответствия требований безопасности технологических процессов производства 
и реализации продуктов переработки молока осуществляется при их проектировании. Контроль 
за соблюдением таких требований осуществляется изготовителем при организации производства, 
а также на всех этапах производственного процесса (производство, хранение, перевозка, 
реализация продуктов переработки молока, использование, переработка или утилизация не 
соответствующих установленным требованиям продуктов переработки молока и образующихся 
отходов). 

5. При производстве продуктов переработки молока в целях обеспечения их соответствия 
установленным требованиям применяются процессы ароматизирования, бактофугирования, 
брожения, взбивания, восстановления, вытапливания, гидролиза, глазирования, гомогенизации, 
деаэрации, деминерализации, добавления компонентов, закаливания мороженого, 
замораживания, изомеризации, коагуляции, концентрирования, копчения, мембранного 
обогащения, нормализации, обогащения, охлаждения, очистки, пастеризации, перевозки, 
плавления, преобразования высокожирных сливок, прессования, резервирования, 
рекомбинирования, самопрессования, сбивания, свертывания, сгущения, сепарирования, 
сквашивания, смешивания, созревания, стабилизации, стерилизации, сушки, термизации, 
топления, ультрапастеризации, упаковки, фасования, фильтрования, формования, фризерования, 
хранения, чеддеризации, эмульгирования (диспергирования), иные процессы производства такой 
продукции. 

6. Настоящим Федеральным законом устанавливаются понятия процессов производства 
продуктов переработки молока и требования к этим процессам, связанным с обязательными 
требованиями к сырому молоку и продуктам его переработки. 

 
Статья 9. Понятия процессов производства продуктов переработки молока и требования к 

процессам, связанным с обязательными требованиями к сырому молоку и продуктам его 
переработки 

 
В отношении процессов производства сырого молока и продуктов его переработки 

устанавливаются следующие понятия и требования: 
1) очистка сырого молока - процесс освобождения сырого молока от механических 

примесей и (или) микроорганизмов. Очистка сырого молока осуществляется изготовителями 
сырого молока или изготовителями продуктов переработки молока без применения 
центробежной силы в целях обеспечения соответствия сырого молока требованиям к его чистоте 
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или с применением центробежной силы и специального оборудования в целях обеспечения 
соответствия сырого молока требованиям к его чистоте и освобождения его от микроорганизмов; 

2) фильтрование - процесс освобождения сырого молока и продуктов переработки молока 
от механических примесей. Фильтрование осуществляется без применения центробежной силы; 

3) сепарирование - процесс разделения сырого молока или продуктов переработки молока 
на две фракции с пониженным и повышенным содержанием жира; 

4) нормализация - процесс регулирования содержания и соотношения составных частей 
молока в сыром молоке или продуктах переработки молока для достижения показателей, 
установленных стандартами, нормативными документами федеральных органов исполнительной 
власти, сводами правил и (или) техническими документами. Нормализация осуществляется путем 
изъятия из продукта или добавления в продукт составных частей молока, молочных продуктов и 
(или) их отдельных составных частей в целях снижения или повышения значений массовой доли 
жира, массовой доли белка и (или) массовой доли сухих веществ; 

5) термизация - процесс термической обработки сырого молока или продуктов переработки 
молока. Термизация осуществляется при температуре от 60 до 68 градусов Цельсия с выдержкой 
до 30 секунд, при этом сохраняется активность щелочной фосфатазы молока; 

6) пастеризация - процесс термической обработки сырого молока или продуктов его 
переработки. Пастеризация осуществляется при различных режимах (температура, время) при 
температуре от 63 до 120 градусов Цельсия с выдержкой, обеспечивающей снижение количества 
любых патогенных микроорганизмов в сыром молоке и продуктах его переработки до уровней, 
при которых эти микроорганизмы не наносят существенный вред здоровью человека. 
Низкотемпературная пастеризация осуществляется при температуре не выше 76 градусов Цельсия 
и сопровождается инактивацией щелочной фосфатазы. Высокотемпературная пастеризация 
осуществляется при различных режимах (температура, время) при температуре от 77 до 120 
градусов Цельсия и сопровождается инактивацией как фосфатазы, так и пероксидазы. Контроль 
эффективности пастеризации осуществляется одним из следующих методов: 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

а) биохимическим методом (в зависимости от температуры пастеризации проба на 
фосфатазу или проба на пероксидазу, ферментные пробы) путем испытания проб молока или 
продуктов его переработки. Отбор таких проб осуществляется из каждого резервуара после его 
наполнения пастеризованным продуктом; 

б) микробиологическим методом путем испытания проб молока или продуктов его 
переработки на наличие санитарно-индикаторных микроорганизмов. Отбор таких проб 
осуществляется после охлаждения продуктов, прошедших термическую обработку. 
Периодичность контроля эффективности пастеризации устанавливается программой 
производственного контроля; 

7) стерилизация - процесс термической обработки сырого молока или продуктов его 
переработки. Стерилизация осуществляется при температуре выше 100 градусов Цельсия с 
выдержкой, обеспечивающей соответствие готового продукта переработки молока требованиям 
промышленной стерильности. Контроль эффективности стерилизации осуществляется путем 
испытания проб молока и продуктов его переработки в целях проверки их соответствия 
требованиям промышленной стерильности. Периодичность контроля эффективности 
стерилизации и ультрапастеризации устанавливается программой производственного контроля; 

8) ультрапастеризация - процесс термической обработки сырого молока и продуктов его 
переработки. Ультрапастеризация осуществляется в потоке в закрытой системе с выдержкой не 
менее чем две секунды одним из следующих способов: 

а) путем контакта обрабатываемого продукта с нагретой поверхностью при температуре от 
125 до 140 градусов Цельсия; 

б) путем прямого смешивания стерильного пара с обрабатываемым продуктом при 
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температуре от 135 до 140 градусов Цельсия. Ультрапастеризация с последующим асептическим 
упаковыванием обеспечивает соответствие продукта требованиям промышленной стерильности. 
Контроль эффективности ультрапастеризации осуществляется путем испытания проб молока и 
продуктов его переработки в целях проверки их соответствия требованиям настоящего 
Федерального закона. Периодичность контроля эффективности ультрапастеризации 
устанавливается программой производственного контроля; 

9) созревание - процесс выдержки молока, а также сливок, других продуктов переработки 
молока или их смесей при определенных режимах. Созревание осуществляется в целях 
обеспечения достижения характерных для конкретного продукта органолептических, 
микробиологических, физико-химических или структурно-механических свойств; 

10) сквашивание - процесс образования молочного сгустка в молоке и продуктах его 
переработки под действием заквасочных микроорганизмов. Сквашивание сопровождается 
снижением показателя активной кислотности (pH) и повышением содержания молочной кислоты; 

11) свертывание - процесс коагуляции белка в молоке и продуктах его переработки. 
Свертывание осуществляется под действием молокосвертывающих ферментных препаратов и 
других веществ и факторов, способствующих коагуляции белка; 

12) топление - процесс выдержки молока или продуктов его переработки при повышенной 
температуре в целях достижения ими характерных органолептических свойств - кремового или 
светло-коричневого цвета и специфических вкуса и запаха. Топление продуктов переработки 
молока (за исключением масла, смеси топленой) осуществляется при температуре от 85 до 99 
градусов Цельсия с выдержкой не менее чем три часа или при температуре выше 105 градусов 
Цельсия не менее чем 15 минут; 

13) преобразование высокожирных сливок - процесс получения сливочного масла путем 
изменения типа эмульсии из "жир в молочной плазме" в "молочная плазма в жире". 
Преобразование высокожирных сливок осуществляется при интенсивном термодинамическом 
или термомеханическом воздействии на высокожирные сливки; 

14) сбивание масла - процесс получения сливочного масла путем выделения из сливок 
жировой фазы в виде масляного зерна. Сбивание масла осуществляется при температуре от 7 до 
16 градусов Цельсия с последующим его комкованием и пластификацией путем интенсивного 
механического воздействия; 

15) самопрессование - процесс изменения конфигурации продукта переработки молока. 
Самопрессование осуществляется путем удаления жидкой фазы, происходящего под 
воздействием собственного веса продукта; 

16) прессование - процесс изменения конфигурации продукта переработки молока. 
Прессование осуществляется путем отделения жидкой фазы, происходящего под внешним 
физическим воздействием на продукт; 

17) плавление - процесс термического воздействия на твердый продукт переработки 
молока, сопровождающийся переходом его из твердого состояния в жидкое состояние. 
Плавление смеси исходных продуктов для производства плавленых сыров, плавленых сырных 
продуктов осуществляется при режимах, установленных нормативными и (или) техническими 
документами, и температуре не ниже 83 градусов Цельсия; 

18) копчение сыров - процесс обработки сыров, плавленых сыров, сырных продуктов, 
плавленых сырных продуктов дымом, полученным от сухих несмолистых видов деревьев. 
Копчение осуществляется в специальных камерах, в которых поддерживается температурно-
влажностный режим, установленный нормативными и (или) техническими документами. Не 
допускается использование ароматизаторов копчения; 

19) обогащение - процесс добавления в молоко и продукты его переработки витаминов, 
микро- и макроэлементов, пребиотических веществ, белка, пищевых волокон, 
полиненасыщенных жирных кислот, фосфолипидов, пробиотических микроорганизмов; 
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20) охлаждение - процесс снижения температуры молока и продуктов его переработки до 
уровня, при котором приостанавливается развитие в них микроорганизмов и окислительных 
процессов. Охлаждение подвергшихся предварительной термической обработке молока и 
продуктов его переработки (за исключением мороженого, сыров, сырных продуктов, плавленых 
сыров, плавленых сырных продуктов, сухих, концентрированных, сгущенных, стерилизованных 
продуктов переработки молока) осуществляется до температуры не выше 6 градусов Цельсия в 
течение не более чем два часа; 
(п. 20 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

21) фризерование - процесс одновременного взбивания и замораживания смеси для 
мороженого; 

22) концентрирование (сгущение) - процесс, применяемый при производстве 
концентрированных и сгущенных продуктов переработки молока. Концентрирование (сгущение) 
осуществляется путем частичного удаления воды из продукта переработки молока до достижения 
значений массовой доли сухих веществ от 20 до 90 процентов; 

23) сушка - процесс, применяемый при производстве сухих продуктов переработки молока. 
Сушка осуществляется путем удаления влаги из продукта переработки молока до достижения 
значений массовой доли сухих веществ 90 процентов и более; 

24) сублимация - процесс, применяемый при производстве сублимированных продуктов 
переработки молока. Сублимация осуществляется путем удаления влаги из замороженного 
продукта переработки молока с помощью вакуума с последующим досушиванием при 
температуре не выше 45 градусов Цельсия до достижения значений массовой доли сухих веществ 
95 процентов и более; 

25) восстановление - процесс, применяемый при производстве восстановленных продуктов 
переработки молока. Восстановление осуществляется путем смешивания питьевой воды с сухим, 
концентрированным или со сгущенным продуктом переработки молока до достижения 
соответствующих органолептических и физико-химических свойств продукта; 
(п. 25 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

26) рекомбинирование - процесс производства продуктов переработки молока из составных 
частей молока или молочного продукта, молочного составного продукта, молокосодержащего 
продукта и воды; 

27) взбивание - процесс, применяемый при производстве взбитых продуктов переработки 
молока и сопровождающийся увеличением их объема; 
(п. 27 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

28) чеддеризация - процесс глубокой деминерализации казеин-кальций-фосфатного 
комплекса молока и (или) сырной массы под действием молочной кислоты, образующейся при 
сбраживании молочного сахара (лактозы) с помощью заквасочной молочнокислой микрофлоры, 
или под действием органических кислот (уксусной, молочной, лимонной) при прямом 
подкислении молока. Чеддеризация применяется при производстве полутвердых и мягких сыров 
в целях достижения ими специфических органолептических свойств; 

29) хранение продуктов переработки молока осуществляется в течение срока годности в 
условиях, которые установлены изготовителем и при которых обеспечивается сохранность 
продуктов в соответствии с показателями безопасности, установленными статьей 7 настоящего 
Федерального закона; 

30) перевозка и реализация продуктов переработки молока осуществляются при режимах, 
установленных изготовителем, и в соответствии с требованиями законодательства Российской 
Федерации в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 

 
Статья 10. Требования к организации мойки и дезинфекции производственных помещений и 

оборудования 
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1. Мойка и дезинфекция производственных помещений, оборудования, инвентаря, тары, 

транспортных средств должны обеспечивать безопасность продуктов переработки молока, 
предотвращать возможность вторичного их загрязнения и проводиться с периодичностью, 
установленной программой производственного контроля. 

2. Средства, используемые для проведения мойки и дезинфекции, должны быть 
экологически безопасными и разрешенными для использования в пищевой промышленности 
федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по контролю и надзору 
в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав 
потребителей. 

3. Мойка и дезинфекция резервуаров для производства и хранения молока и продуктов его 
переработки осуществляются не позднее чем через 2 часа после каждого опорожнения 
резервуаров. Оборудование, не используемое после мойки и дезинфекции более чем 6 часов, 
повторно дезинфицируется перед началом работы. 

4. В случае простоев оборудования более чем 2 часа пастеризованное молоко или 
нормализованные смеси исходных продуктов его переработки должны быть направлены на 
повторную пастеризацию, трубопроводы и оборудование должны быть промыты и 
продезинфицированы. 

5. Эффективность мойки и дезинфекции определяется посредством лабораторных 
испытаний в объеме и с периодичностью, которые установлены программой производственного 
контроля. 

 
Глава 4. ТРЕБОВАНИЯ К ФУНКЦИОНАЛЬНО НЕОБХОДИМЫМ 

КОМПОНЕНТАМ, ИСПОЛЬЗУЕМЫМ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ПРОДУКТОВ 
ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 

 
Статья 11. Функционально необходимые компоненты 
 
1. Под функционально необходимыми компонентами понимаются закваски, 

пробиотические микроорганизмы (пробиотики), пребиотические вещества (пребиотики), 
ферментные препараты, немолочные компоненты, которые вводятся при производстве продуктов 
переработки молока и без которых невозможно производство конкретного продукта переработки 
молока. 

2. Под закваской понимаются специально подобранные и используемые для производства 
продуктов переработки молока непатогенные, нетоксигенные микроорганизмы и (или) 
ассоциации микроорганизмов, преимущественно молочнокислых микроорганизмов. 

3. Под пробиотическими микроорганизмами (пробиотиками) понимаются непатогенные, 
нетоксигенные микроорганизмы, поступающие в кишечник человека с пищей, благотворно 
воздействующие на организм человека и нормализующие состав и биологическую активность 
микрофлоры пищеварительного тракта (преимущественно микроорганизмы родов 
Bifidobacterium, Lactobacillus, Propionibacterium, Lactococcus). 

4. Под пребиотическими веществами (пребиотиками) понимается вещество или комплекс 
веществ, оказывающие при их систематическом употреблении человеком в пищу в составе 
пищевых продуктов благоприятное воздействие на организм человека в результате 
избирательной стимуляции роста и (или) повышения биологической активности нормальной 
микрофлоры пищеварительного тракта. 

5. Под ферментными препаратами понимаются белковые вещества, необходимые для 
осуществления биохимических процессов, происходящих при производстве продуктов 
переработки молока. 
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Статья 12. Требования к закваскам и ферментным препаратам 
 
1. Микроорганизмы, в том числе пробиотические, используемые в монокультурах или в 

составе заквасок для производства продуктов переработки молока, должны быть 
идентифицированными, непатогенными, нетоксигенными и обладать свойствами, необходимыми 
для производства продуктов переработки молока, соответствующих требованиям настоящего 
Федерального закона. 

2. Ферментные препараты, используемые для производства продуктов переработки молока, 
должны обладать активностью и специфичностью, необходимыми для конкретного 
технологического процесса, и соответствовать требованиям, установленным стандартами, 
нормативными документами федеральных органов исполнительной власти, сводами правил и 
(или) техническими документами. 

3. Показатели микробиологической безопасности заквасок, ферментных препаратов, 
питательных сред для культивирования заквасочных и пробиотических микроорганизмов не 
должны превышать установленный приложением 4 к настоящему Федеральному закону 
допустимый уровень. 

4. Другие показатели безопасности заквасок, пробиотических микроорганизмов, 
пребиотических веществ, ферментных препаратов и питательных сред для приготовления 
заквасок должны соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации в 
области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов и требованиям настоящего 
Федерального закона. 

 
Статья 13. Требования к помещениям при производстве заквасок и пробиотических 

микроорганизмов 
 
1. Готовые к применению закваски и пробиотические микроорганизмы должны быть 

произведены в организациях или в изолированных производственных помещениях организаций, 
территориально обособленных от других организаций. Приготовление из готовых к применению 
заквасок производственных заквасок и пробиотических микроорганизмов должно осуществляться 
изготовителем продуктов переработки молока в специальных производственных помещениях в 
соответствии с требованиями, установленными стандартами, нормативными документами 
федеральных органов исполнительной власти, сводами правил и (или) техническими 
документами. 

2. Изготовителем продуктов переработки молока должна обеспечиваться безопасность 
заквасок, пробиотических микроорганизмов, процессов их производства и приготовления из них 
производственных заквасок посредством конструктивных особенностей (расположение и 
количество помещений, их состояние), организационных мероприятий (режимы работы, 
производственный контроль), соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к 
условиям работы с микроорганизмами и техническому состоянию оборудования. 

3. Приготовление производственных заквасок и (или) пробиотических микроорганизмов 
осуществляется изготовителем продуктов переработки молока в специальном производственном 
помещении, которое должно соответствовать следующим требованиям: 

1) размещение в одном производственном здании с основными производственными 
помещениями, в которых используются производственные закваски и (или) пробиотические 
микроорганизмы, но изолированно от них; 

2) наличие нескольких производственных помещений, в которых создаются и 
поддерживаются условия для защиты заквасок и (или) пробиотических микроорганизмов от 
загрязнения нежелательными микроорганизмами, бактериофагами и подобными посторонними 
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агентами; 
3) наличие приточно-вытяжной вентиляции и эффективной системы очистки и обработки 

воздуха. 
4. Контроль за безопасностью заквасок и (или) пробиотических микроорганизмов при их 

производстве и приготовлении из них производственных заквасок и активизированных 
бактериальных концентратов изготовителем продуктов переработки молока на всех этапах 
производственного процесса осуществляется работниками, прошедшими специальную 
подготовку, а также аттестацию. 

5. Весь процесс приготовления производственных заквасок и (или) пробиотических 
микроорганизмов (в том числе восстановление сухих питательных сред или сухого молока, 
пастеризация и (или) стерилизация, охлаждение, заквашивание, культивирование и охлаждение 
заквасок) осуществляется в закрытой системе. 

6. Режимы мойки и дезинфекции производственных помещений, оборудования и инвентаря 
в указанном в части 3 настоящей статьи помещении должны соответствовать требованиям статьи 
10 настоящего Федерального закона и предусматриваться программой производственного 
контроля. 

7. Не допускается использование производственных заквасок и (или) пробиотических 
микроорганизмов, которые не соответствуют требованиям настоящего Федерального закона, не 
израсходованы полностью из вскрытых упаковок и срок годности которых истек. 

8. Каждая партия производственных заквасок и (или) пробиотических микроорганизмов, 
предназначенная для передачи из указанного в части 3 настоящей статьи помещения в другие 
производственные помещения, должна сопровождаться документами, содержащими 
информацию о часе и дате ее производства, составе, назначении, об объеме, о показателях 
активности. 

 
Глава 5. ТРЕБОВАНИЯ К ПРОДУКТАМ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ 
НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ И ПРОЦЕССАМ ИХ ПРОИЗВОДСТВА 

 
Статья 14. Понятия продуктов детского питания 
 
1. Настоящая статья содержит общие понятия, характеризующие продукты детского питания. 

Понятия, характеризующие конкретные продукты детского питания, устанавливаются 
национальными стандартами с использованием установленных настоящим Федеральным 
законом основных общих понятий продуктов переработки молока, в том числе продуктов 
детского питания. 

2. Под продуктами детского питания понимаются пищевые продукты, предназначенные для 
питания детей в возрасте до 14 лет и отвечающие соответствующим физиологическим 
потребностям детского организма. 

3. Под продуктами детского питания на молочной основе понимаются продукты детского 
питания (за исключением молочных смесей (в том числе сухих молочных смесей), молочных 
напитков (в том числе сухих молочных напитков), молочных каш), произведенные из коровьего 
молока или молока других сельскохозяйственных животных с добавлением продуктов 
переработки молока и (или) составных частей молока или без их добавления, а также с 
добавлением немолочных компонентов в количестве не более 50 процентов от общей массы 
такого готового продукта или без их добавления. 
(часть 3 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. Под продуктами детского питания для детей раннего возраста понимаются продукты 
детского питания, предназначенные для питания детей в возрасте от рождения до трех лет. 

5. Под адаптированной молочной смесью (заменителем женского молока) понимаются 
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продукты детского питания для детей раннего возраста, произведенные в жидкой или 
порошкообразной форме на основе коровьего молока или молока других сельскохозяйственных 
животных и максимально приближенные по химическому составу к женскому молоку в целях 
удовлетворения физиологических потребностей детей первого года жизни в необходимых 
веществах и энергии. 
(часть 5 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

6. Под продуктами прикорма понимаются продукты детского питания, вводимые в рацион 
детей первого года жизни в качестве дополнения к женскому молоку, его заменителям или 
последующим молочным смесям и произведенные на основе продуктов животного и (или) 
растительного происхождения с учетом возрастных физиологических особенностей детского 
организма. 
(часть 6 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

7. Под последующей молочной смесью понимаются адаптированные (максимально 
приближенные по химическому составу к женскому молоку) или частично адаптированные 
(частично приближенные по химическому составу к женскому молоку) смеси, произведенные на 
основе коровьего молока или молока других сельскохозяйственных животных и предназначенные 
для питания детей в возрасте старше шести месяцев в сочетании с продуктами прикорма. 
(часть 7 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

8. Под продуктами детского питания моментального приготовления для детей раннего 
возраста понимаются сухие продукты детского питания для детей раннего возраста, 
восстанавливаемые до готовности в домашних условиях путем разведения питьевой водой, 
молоком, адаптированной молочной смесью или соком, температура которых не должна быть 
ниже 30 градусов Цельсия. Не допускается применение понятия "инстантный продукт". 

9. Под продуктами детского питания для детей дошкольного возраста понимаются продукты 
детского питания, предназначенные для питания детей в возрасте от трех до шести лет. 

10. Под продуктами детского питания для детей школьного возраста понимаются продукты 
детского питания, предназначенные для питания детей в возрасте от шести до 14 лет. 

11. Под молочными кашами, готовыми к употреблению, и сухими молочными кашами 
(восстанавливаемыми до готовности в домашних условиях путем разведения питьевой водой) 
понимаются продукты детского питания для детей раннего возраста, произведенные из 
различных видов круп и (или) муки, из молока, и (или) молочных продуктов, и (или) 
молокосодержащих продуктов с добавлением немолочных компонентов или без их добавления, с 
массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах готового к употреблению продукта не 
менее чем 15 процентов. 
(часть 11 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

12. Под безлактозными продуктами понимаются специализированные продукты детского 
питания, содержание лактозы в которых составляет не более 0,1 грамма на один литр такого 
готового к употреблению продукта. 

13. Под низколактозными продуктами понимаются специализированные продукты детского 
питания, содержание лактозы в которых составляет не более 10 граммов на один литр такого 
готового к употреблению продукта. 

14. Под продуктами детского питания на основе полных или частичных гидролизатов белка 
понимаются продукты детского питания, произведенные из подвергшихся соответственно 
полному и частичному гидролизу белков коровьего молока и (или) белков молока других 
сельскохозяйственных животных. 
(часть 14 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

15. Под безглютеновыми продуктами детского питания понимаются специализированные 
продукты детского питания, содержание глютена в которых составляет не более 20 миллиграммов 
на один килограмм такого готового к употреблению продукта. 
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(часть 15 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
16. Под молочными напитками для детей раннего возраста понимаются продукты детского 

питания, готовые к употреблению, произведенные из сырого молока и (или) молочных продуктов 
с добавлением немолочных компонентов или без их добавления, с последующей термической 
обработкой (как минимум пастеризацией) и отвечающие физиологическим потребностям детей 
раннего возраста. 
(часть 16 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

17. Под сухими молочными напитками для детей раннего возраста понимаются сухие 
продукты детского питания для детей раннего возраста, произведенные из коровьего молока и 
(или) молочных продуктов с добавлением немолочных компонентов или без их добавления, с 
массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах готового продукта не менее чем 15 
процентов и отвечающие физиологическим потребностям детей раннего возраста. 
(часть 17 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

18. Под сухими кисломолочными смесями для детей раннего возраста понимаются сухие 
молочные смеси для детей раннего возраста, произведенные путем применения приводящего к 
снижению показателя активной кислотности (pH) и коагуляции белков молока с использованием 
заквасочных микроорганизмов (без использования органических кислот), с последующим 
добавлением в сухую молочную смесь живых заквасочных микроорганизмов в количестве, 
установленном в приложении 6 к настоящему Федеральному закону, или без их добавления и 
соответствующие требованиям, установленным приложением 6 к настоящему Федеральному 
закону. 
(часть 18 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 15. Требования к продуктам детского питания на молочной основе 
 
1. Пищевая ценность продуктов детского питания на молочной основе должна 

соответствовать функциональному состоянию организма ребенка с учетом его возраста. Продукты 
детского питания на молочной основе должны быть безопасными для здоровья ребенка. 

2. Продукты детского питания на молочной основе и их компоненты должны 
соответствовать требованиям безопасности и пищевой ценности, установленным настоящим 
Федеральным законом и законодательством Российской Федерации в области обеспечения 
качества и безопасности пищевых продуктов. 

3. Продукты детского питания на молочной основе не должны содержать компоненты, 
полученные с использованием генно-инженерно-модифицированных организмов, искусственных 
красителей и ароматизаторов. 

4. Показатели содержания потенциально опасных веществ, а также показатели 
окислительной порчи в продуктах детского питания на молочной основе для детей раннего 
возраста не должны превышать установленный приложением 5 к настоящему Федеральному 
закону допустимый уровень. 

5. Показатели микробиологической безопасности в продуктах детского питания на 
молочной основе для детей раннего возраста не должны превышать установленный 
приложением 6 к настоящему Федеральному закону допустимый уровень. 

6. При производстве адаптированных молочных смесей (заменителей женского молока) и 
последующих смесей в целях максимального приближения к составу женского молока 
допускается включение в их состав только L-аминокислот, таурина, нуклеотидов, пребиотиков 
(галакто- и фруктоолигосахаридов, лактулозы), бифидобактерий и других пробиотиков, а также 
рыбного жира и других концентратов полиненасыщенных жирных кислот. 

7. Форма применения витаминов и минеральных веществ, используемых для производства 
продуктов детского питания на молочной основе для детей раннего возраста, установлена 
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приложением 15 к настоящему Федеральному закону. Содержание витаминов и минеральных 
веществ в продуктах детского питания должно соответствовать уровню, установленному 
приложением 16 к настоящему Федеральному закону. 

8. При производстве продуктов детского питания на молочной основе для детей раннего 
возраста разрешается использование пищевых добавок, перечень которых установлен 
приложением 17 к настоящему Федеральному закону. 

9. Требования к пищевой ценности продуктов детского питания на молочной основе, в том 
числе молочных продуктов, молочных составных продуктов и молокосодержащих продуктов, 
устанавливаются с учетом возраста детей, оценки степени риска для здоровья детей различных 
возрастных групп (детей раннего возраста, детей дошкольного возраста и детей школьного 
возраста). 

10. Показатели окислительной порчи, химической и радиологической безопасности 
продуктов детского питания на молочной основе для детей дошкольного возраста и детей 
школьного возраста не должны превышать установленный приложением 7 к настоящему 
Федеральному закону допустимый уровень. 

11. Показатели микробиологической безопасности продуктов детского питания на молочной 
основе для детей дошкольного возраста и детей школьного возраста не должны превышать 
установленный приложением 8 к настоящему Федеральному закону допустимый уровень. 

12. Немолочные компоненты, используемые для производства продуктов детского питания, 
должны соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации в области 
обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 

13. Действия настоящей статьи распространяются также на молочные смеси (в том числе 
сухие молочные смеси), молочные напитки (в том числе сухие молочные напитки), молочные 
каши. 
(часть 13 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 16. Требования к организации производства и процессам производства продуктов 

детского питания на молочной основе 
 
1. Производство продуктов детского питания на молочной основе для детей раннего 

возраста осуществляется в организациях или в изолированных производственных помещениях 
организаций, территориально обособленных от других организаций. 

2. Размещение организаций и производственных помещений, в которых осуществляется 
производство продуктов детского питания на молочной основе для детей раннего возраста, 
должно исключить возможность неблагоприятного воздействия на них других организаций или 
производственных помещений. На территориях организаций и производственных помещений, в 
которых осуществляется производство продуктов детского питания на молочной основе, 
запрещается располагать здания, сооружения, не относящиеся к данному производству. 
Оборудование указанных организаций и производственных помещений должно быть 
осуществлено таким образом, чтобы обеспечить проведение мер по соблюдению требований 
законодательства Российской Федерации в области обеспечения санитарно-эпидемиологического 
благополучия населения, законодательства Российской Федерации в области обеспечения 
качества и безопасности пищевых продуктов. При необходимости для производства, 
стерилизации, фасования, охлаждения продуктов детского питания на молочной основе должны 
быть выделены отдельные производственные помещения, оборудованные для данных целей. 
Указанные производственные помещения должны быть отделаны водонепроницаемыми, 
неабсорбирующими, моющимися, нескользкими и нетоксичными материалами без трещин. 
Количество указанных производственных помещений должно быть достаточным для 
производства качественных продуктов детского питания на молочной основе. 
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3. Организации и производственные помещения, в которых осуществляется производство 
продуктов детского питания на молочной основе, должны быть оборудованы системами: 

1) водоснабжения, в том числе горячего водоснабжения, с температурой не ниже 80 
градусов Цельсия; 

2) производства и подачи пара, не содержащего опасных для здоровья человека веществ 
или загрязняющих продукты детского питания на молочной основе веществ, при использовании 
пара в непосредственной близости от них либо от поверхностей, соприкасающихся с продуктами 
детского питания на молочной основе; 

3) отведения технической воды по стокам, полностью изолированным и обозначенным 
специальным цветом; 

4) освещения, вентиляции, канализации. 
4. Технологическое оборудование (в том числе продуктопровод, водопровод, паропровод), 

инвентарь должны быть маркированы, доступны для проведения санитарной обработки в 
соответствии с санитарными нормами, изготовлены из разрешенных для контакта с пищевыми 
продуктами, стойких к неоднократной очистке и дезинфекции, не имеющих и не придающих 
продуктам детского питания на молочной основе посторонних запахов или вкуса коррозиестойких 
нетоксичных материалов. 

5. Производство продуктов детского питания на молочной основе для детей дошкольного 
возраста и детей школьного возраста может осуществляться с использованием производственных 
мощностей (в начале смены или в отдельную смену после мойки и дезинфекции оборудования и 
инвентаря) в соответствии с требованиями, аналогичными требованиям к производству продуктов 
переработки молока. 

6. На упаковке продуктов детского питания на молочной основе должна размещаться 
информация, предусмотренная статьей 36 настоящего Федерального закона. 

7. Действия настоящей статьи распространяются также на молочные смеси (в том числе 
сухие молочные смеси), молочные напитки (в том числе сухие молочные напитки), молочные 
каши. 
(часть 7 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Глава 6. ТРЕБОВАНИЯ К РЕАЛИЗАЦИИ И УТИЛИЗАЦИИ МОЛОКА 

И ПРОДУКТОВ ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ 
 
Статья 17. Требования к реализации молока и продуктов его переработки 
 
1. Реализации подлежат продукты переработки молока, соответствующие требованиям 

законодательства Российской Федерации в области обеспечения качества и безопасности 
пищевых продуктов и настоящего Федерального закона. 

2. При передаче изготовителем или лицом, выполняющим функции иностранного 
изготовителя, продавцу продуктов переработки молока ему одновременно должны быть 
переданы копии документов, подтверждающих соответствие этих продуктов требованиям 
настоящего Федерального закона. 

3. До реализации продуктов переработки молока продавец обязан проверить наличие 
предусмотренной настоящим Федеральным законом информации об этих продуктах и 
соответствие такой информации документам изготовителя. 

4. При реализации продуктов переработки молока, часть информации о которых 
размещается на листках-вкладышах, прилагаемых к упаковке указанных продуктов, продавец 
обязан довести такую информацию до потребителей. 

5. Хранение продуктов переработки молока у продавца и их реализация должны 
осуществляться при соблюдении условий, установленных изготовителем. 
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6. Реализация продуктов детского питания на молочной основе для детей раннего возраста 
должна осуществляться только через организации торговли, аптеки, раздаточные пункты при 
обеспечении такими организациями торговли, аптеками, пунктами установленных изготовителем 
условий хранения этих продуктов. 

7. Не допускается реализация продуктов переработки молока продавцом, не имеющим 
возможности для обеспечения установленных изготовителем условий хранения этих продуктов. 

8. Продавец продуктов переработки молока не имеет права устанавливать срок их 
реализации, превышающий срок годности, установленный изготовителем. Не допускается 
реализация продуктов переработки молока с истекшим сроком годности. 

9. При реализации на рынках, включая сельскохозяйственные рынки, продуктов 
переработки молока непромышленного производства физическими лицами, в том числе 
индивидуальными предпринимателями, они обязаны обеспечить соответствие этих продуктов 
требованиям настоящего Федерального закона к показателям их безопасности и идентификации, 
а также довести до потребителей информацию о месте производства этих продуктов (адрес), об 
их наименованиях и о дате их производства. 

10. При реализации сырого молока на розничных рынках (включая сельскохозяйственные 
рынки) путем розлива из транспортной или другой тары продавцы (юридические лица и 
физические лица, в том числе индивидуальные предприниматели) обязаны предъявлять 
потребителям документы, выданные органом исполнительной власти субъекта Российской 
Федерации, уполномоченным на проведение государственного контроля (надзора) в сфере 
ветеринарии, и подтверждающие безопасность сырого молока, а также довести до потребителей 
информацию о необходимости обязательного кипячения сырого молока. При реализации 
пастеризованного молока на розничных рынках (включая сельскохозяйственные рынки) путем 
розлива из транспортной или другой тары продавцы (юридические лица и индивидуальные 
предприниматели) обязаны предъявлять декларацию о соответствии и довести до потребителей 
информацию о необходимости обязательного кипячения пастеризованного молока. 
(часть 10 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

11. Отзыв продуктов переработки молока осуществляется изготовителем или продавцом 
этих продуктов самостоятельно либо по иску федерального органа исполнительной власти, 
осуществляющего функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, о принудительном 
отзыве продукции. 

12. При поставках сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок на 
молокоприемные пункты или в организации, осуществляющие промышленную переработку 
молока, юридические лица и физические лица, в том числе индивидуальные предприниматели, 
предъявляют документы, выданные органом исполнительной власти субъекта Российской 
Федерации, уполномоченным на проведение государственного контроля (надзора) в сфере 
ветеринарии, и подтверждающие безопасность сырого молока на основании результатов 
проведения ветеринарно-профилактических мероприятий в соответствии с законодательством 
Российской Федерации о ветеринарии. Срок действия таких документов устанавливается в 
зависимости от результатов проведения этих мероприятий и их периодичности. 
(часть 12 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

13. Реализация сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок, 
направляемых на промышленную переработку, должна сопровождаться декларацией о 
соответствии. 
(часть 13 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 18. Приостановление производства и реализации продуктов переработки молока 
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1. Приостановление производства и реализации продуктов переработки молока, не 
соответствующих требованиям законодательства Российской Федерации в области обеспечения 
качества и безопасности пищевых продуктов, законодательства Российской Федерации о защите 
прав потребителей и требованиям настоящего Федерального закона и представляющих угрозу 
здоровью или жизни граждан, их имуществу, окружающей среде, жизни или здоровью животных, 
осуществляется изготовителем или продавцом этих продуктов самостоятельно либо по 
предписанию федерального органа исполнительной власти, осуществляющего функции по 
контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия 
населения, защиты прав потребителей, либо по решению суда в порядке и на срок, которые 
установлены законодательством Российской Федерации. 

2. Федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий функции по контролю и 
надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты 
прав потребителей, при получении информации о несоответствии продуктов переработки молока 
требованиям настоящего Федерального закона вправе выдать предписание о приостановлении 
реализации этих продуктов на срок, необходимый для получения протокола испытаний этих 
продуктов в аккредитованной испытательной лаборатории (центре). 

 
Статья 19. Требования к утилизации продуктов переработки молока 
 
1. Утилизация продуктов переработки молока, не соответствующих требованиям настоящего 

Федерального закона, осуществляется изготовителем или продавцом этих продуктов в порядке, 
установленном законодательством Российской Федерации в области обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, законодательством Российской Федерации о 
ветеринарии и законодательством в области экологической безопасности. 

2. Способ утилизации продуктов переработки молока согласовывается с федеральным 
органом исполнительной власти, осуществляющим функции по контролю и надзору в сфере 
обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав 
потребителей, федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по 
контролю и надзору в сфере ветеринарии, и (или) федеральным органом исполнительной власти, 
уполномоченным на проведение государственного контроля (надзора) в сфере экологической 
безопасности. 

3. Федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий функции по контролю и 
надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты 
прав потребителей, федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий функции по 
контролю и надзору в сфере ветеринарии, и (или) федеральный орган исполнительной власти, 
уполномоченный на проведение государственного контроля (надзора) в сфере экологической 
безопасности, принявшие постановление об утилизации принудительно отозванных продуктов 
переработки молока, обязаны осуществлять контроль за их утилизацией в целях предотвращения 
опасности возникновения и распространения заболеваний и нанесения вреда жизни или 
здоровью граждан или животных, а также предотвращения загрязнения окружающей среды. 

 
Глава 7. ТРЕБОВАНИЯ 

К ОРГАНИЗАЦИИ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 
 

Статья 20. Обязанности изготовителя, продавца по организации производственного 
контроля 

 
1. Изготовитель или продавец, осуществляющие на территории Российской Федерации 

деятельность по производству и (или) реализации продуктов переработки молока, обязан 
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разработать программу производственного контроля и организовать производственный контроль 
за соблюдением требований настоящего Федерального закона собственными силами и (или) с 
привлечением аккредитованной испытательной лаборатории (центра). 

2. Разработанная программа производственного контроля утверждается руководителем 
организации, индивидуальным предпринимателем или уполномоченным в установленном 
порядке лицом. 

3. Юридические лица и индивидуальные предприниматели, являющиеся изготовителями 
или продавцами продуктов переработки молока, обязаны предоставить информацию о 
результатах производственного контроля в федеральный орган исполнительной власти, 
осуществляющий функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, органы 
исполнительной власти субъектов Российской Федерации, уполномоченные на проведение 
государственного контроля (надзора) в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического 
благополучия населения, защиты прав потребителей, по их требованию. 

4. При возникновении или опасности возникновения аварийных ситуаций, нарушения 
процессов производства, создающих угрозу нанесения вреда жизни или здоровью граждан, 
имуществу физических или юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, 
окружающей среде, жизни или здоровью животных и растений, изготовитель или продавец 
обязан информировать об опасности их возникновения федеральный орган исполнительной 
власти, осуществляющий функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, федеральный орган 
исполнительной власти, осуществляющий функции по контролю и надзору в сфере ветеринарии, и 
(или) федеральный орган исполнительной власти, уполномоченный на проведение 
государственного контроля (надзора) в сфере экологической безопасности, и орган местного 
самоуправления. 

 
Статья 21. Содержание программы производственного контроля 
 
1. Производственный контроль осуществляется в соответствии с программой, утвержденной 

частью 2 статьи 20 настоящего Федерального закона. 
2. Программа производственного контроля должна предусматривать: 
1) показатели осуществления процессов производства, связанных с обязательными 

требованиями к молочной продукции, установленными настоящим Федеральным законом, 
периодичность осуществления контроля и объем мероприятий по контролю; 

2) показатели качества и безопасности сырья, компонентов, готовой молочной продукции в 
соответствии с требованиями безопасности, признаки их идентификации, условия хранения и 
перевозки сырья, компонентов, готовой продукции, сроки их годности, периодичность 
осуществления контроля и объем мероприятий по контролю; 

3) графики и режимы проведения санитарной обработки, уборки, работ по дезинфекции, 
дезинсекции и дератизации производственных помещений, оборудования, инвентаря; 

4) графики и режимы технического обслуживания оборудования и инвентаря; 
5) способы отзыва, доработки и переработки сырья и готовой молочной продукции; 
6) меры по предупреждению и выявлению нарушений в организации и осуществлении 

процессов производства; 
7) мероприятия по обеспечению выполнения требований гигиены; 
8) контролируемые этапы (критические контрольные точки) процессов производства; 
9) мероприятия по предотвращению причинения вреда жизни или здоровью граждан, 

имуществу физических или юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, 
окружающей среде, жизни или здоровью животных и растений; 
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10) способы утилизации продуктов переработки молока, не соответствующих требованиям 
настоящего Федерального закона; 

11) другие режимы, программы и способы, обеспечивающие предупреждение 
недопустимого риска, связанного с причинением вреда жизни или здоровью граждан, имуществу 
физических или юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, 
окружающей среде, жизни или здоровью животных и растений; 

12) перечень должностных лиц, несущих персональную ответственность за исполнение 
программы производственного контроля. 

3. Внесение изменений в программу производственного контроля осуществляется в случаях 
организационных, инженерных или технических изменений условий производства, процессов 
производства или условий реализации продуктов переработки молока. 

 
Глава 8. ТРЕБОВАНИЯ К РАБОТНИКАМ ИЗГОТОВИТЕЛЯ ИЛИ ПРОДАВЦА 

МОЛОКА И ПРОДУКТОВ ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ 
 
Статья 22. Гигиенические требования к работникам изготовителя или продавца молока и 

продуктов переработки молока 
 
Работники, занятые в процессах производства, хранения, перевозки, реализации и 

утилизации молока и продуктов его переработки, обязаны: 
1) проходить предварительные медицинские осмотры (обследования) при поступлении на 

работу и периодические медицинские осмотры (обследования); 
2) пройти гигиеническое обучение перед поступлением на работу и аттестацию в 

установленном порядке; 
3) иметь личную медицинскую книжку установленного образца. 
 
Статья 23. Квалификационные требования к работникам изготовителя или продавца молока 

и продуктов его переработки 
 
Работники, занятые в процессах производства, хранения, перевозки, реализации и 

утилизации молока и продуктов его переработки, обязаны: 
1) иметь профессиональную подготовку и соответствовать квалификационным требованиям 

к должностям, профессиям, специальностям в соответствии с наименованиями и требованиями, 
указанными в квалификационных справочниках, утвержденных в порядке, установленном 
Правительством Российской Федерации; 

2) знать и соблюдать должностные инструкции, технологические инструкции, санитарные и 
ветеринарные правила и нормы, устанавливающие требования к качеству и безопасности 
пищевых продуктов; 

3) соблюдать правила эксплуатации оборудования, предназначенного для производства 
молока и молочной продукции; 

4) принимать предусмотренные законодательством Российской Федерации меры в целях 
недопущения причинения вреда жизни или здоровью граждан, имуществу физических или 
юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, окружающей среде, жизни 
или здоровью животных и растений. 

 
Глава 9. ИДЕНТИФИКАЦИЯ МОЛОКА И ПРОДУКТОВ ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ 

 
Статья 24. Цели идентификации молока и продуктов его переработки 
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1. Идентификация молока и продуктов его переработки проводится в целях: 
1) отнесения молока и продуктов его переработки к сфере применения настоящего 

Федерального закона; 
2) установления соответствия молока и продуктов его переработки, в том числе их 

наименований и идентификационных показателей, требованиям настоящего Федерального 
закона; 

3) установления соответствия молока и продуктов его переработки сведениям, 
содержащимся в информации для потребителей, декларации о соответствии или сертификате 
соответствия, предоставленных изготовителем или продавцом. 

2. Молоко и продукты его переработки в случае, если содержащаяся в сопровождающих их 
документах и на этикетках информация о них не соответствует наименованиям и (или) 
показателям идентификации, установленным настоящим Федеральным законом, или является 
недостоверной, признаются фальсифицированными и подлежат принудительному отзыву. 

3. Федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий функции по контролю и 
надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты 
прав потребителей, в установленном законодательством Российской Федерации порядке 
принимает меры по приостановлению производства и реализации фальсифицированных молока 
и продуктов его переработки и информирует об этом потребителей. 

 
Статья 25. Правила и процедуры идентификации молока и продуктов его переработки 
 
1. Идентификация молока и продуктов его переработки проводится при оценке и 

подтверждении соответствия конкретного продукта требованиям настоящего Федерального 
закона, а также в случае, если в информации о конкретном продукте содержится его неполное 
описание. 

2. Идентификацию молока и продуктов его переработки проводят: 
1) органы по сертификации при подтверждении соответствия этих продуктов требованиям 

настоящего Федерального закона; 
2) федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий функции по контролю 

(надзору) в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты 
прав потребителей, органы исполнительной власти субъектов Российской Федерации, 
уполномоченные на проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии; 
(п. 2 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3) юридические или физические лица в инициативном порядке при необходимости 
установления соответствия этих продуктов предоставленной о них информации, а также при 
возникновении сомнений в достоверности такой информации или в целях предварительной 
оценки этих продуктов. 

3. Идентификация молока и продуктов его переработки проводится с учетом признаков, 
указанных в приложениях 9 - 14 к настоящему Федеральному закону, а также по представленным 
изготовителем или продавцом описаниям этих продуктов. 

4. В качестве описаний молока и продуктов его переработки могут быть использованы 
нормативные документы федеральных органов исполнительной власти, международные 
стандарты, национальные стандарты или стандарты организаций, сопроводительные документы 
на эти продукты, договоры поставок, контракты, спецификации на эти продукты, информация на 
этикетках потребительских упаковок и другие содержащие описание этих продуктов документы. 

5. В зависимости от задач и специфики идентификации молока и продуктов его переработки 
используются следующие процедуры идентификации: 

1) экспертиза документов, в соответствии с которыми произведен конкретный продукт; 
2) испытания этого продукта; 
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3) экспертиза указанных в пункте 1 настоящей части документов и результатов испытания 
этого продукта. 

6. При проведении идентификации молока и продуктов его переработки путем экспертизы 
указанных в пункте 1 части 5 настоящей статьи документов в целях установления соответствия 
конкретного продукта виду, конкретной партии, подтверждения однородности партии этого 
продукта осуществляются исследования сопроводительных документов на молоко и продукты его 
переработки и их соответствия маркировке на потребительской упаковке и транспортной таре, 
внешнему виду идентифицируемого продукта и упаковки. 

7. При недостаточности или недостоверности информации, полученной при экспертизе 
указанных в пункте 1 части 5 настоящей статьи документов, а также при подтверждении 
соответствия молока и продуктов его переработки требованиям настоящего Федерального закона 
проводятся исследования (испытания) молочной продукции в части показателей, установленных 
статьей 26 настоящего Федерального закона. 

8. При необходимости подтверждения факта фальсификации молока и продуктов его 
переработки проводятся их исследования (испытания) в части следующих установленных 
настоящим Федеральным законом показателей идентификации и других показателей: 

1) содержание в готовом молочном продукте, молочном составном продукте или 
молокосодержащем продукте сухих веществ молока (сухого молочного остатка), их массовая доля 
в таком готовом продукте в процентах (за исключением продуктов переработки молока, 
содержащих сливочное масло); 

2) наличие и содержание жиров немолочного происхождения, их массовая доля в молоке и 
продуктах его переработки в процентах; 

3) жирнокислотный состав жировой фазы продуктов переработки молока (за исключением 
продуктов переработки молока, массовая доля жира в которых составляет менее чем 1,5 
процента, и мороженого, массовая доля жира в котором составляет не более чем 8 процентов); 

4) содержание белка в сухом обезжиренном молочном остатке в молочных консервах и 
молокосодержащих консервах, его массовая доля в таких продуктах в процентах; 

5) соотношение сывороточных белков и казеина в молочных консервах и 
молокосодержащих консервах. 

9. При определении показателей идентификации молока и продуктов его переработки 
должны использоваться аттестованные методики выполнения измерений, обеспечивающие 
объективность и достоверность результатов исследований (испытаний) этих продуктов. 

10. Результаты проведения идентификации конкретного продукта переработки молока 
анализируются и оформляются в виде протокола проведения идентификации, содержание 
которого должно включать в себя: 

1) сведения об организации, проводившей идентификацию молока или продуктов его 
переработки; 

2) информацию об изготовителе молока или продуктов его переработки с указанием места 
нахождения (адреса) и реквизитов юридического лица, адреса и фамилии, имени, отчества 
физического лица, в том числе индивидуального предпринимателя; 

3) наименование этого продукта, наименование классификационных признаков этого 
продукта; 

4) сведения о молоке или продукте переработки молока, необходимые для проведения их 
идентификации; 

5) дату производства, срок годности, срок хранения (при наличии срока хранения), срок 
реализации (при наличии срока реализации) молока или продукта переработки молока, условия 
их хранения, указание на конкретную маркировку, специальную маркировку (при наличии 
специальной маркировки); 

6) результаты исследований (испытаний) этого продукта в аккредитованной испытательной 
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лаборатории (центре) (при необходимости их проведения), в том числе исследований (испытаний) 
органолептических показателей; 

7) сведения об упаковке, в том числе о виде упаковки, о массе нетто или об объеме этого 
продукта в потребительской упаковке или транспортной таре; 

8) размер партии этого продукта; 
9) сведения о соответствии маркировки требованиям настоящего Федерального закона; 
10) наименование стандартов, нормативных и (или) технических документов, в соответствии 

с которыми произведен этот продукт (при их наличии), или других документов, содержащих 
описание этого продукта, в том числе ввезенного на территорию Российской Федерации (контракт 
на его поставки, сертификат происхождения этого продукта, документ, подтверждающий 
показатели безопасности этого продукта, сертификат качества этого продукта, спецификация на 
этот продукт); 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

11) заключение о проведении дополнительных исследований (испытаний) (в случае, если 
требуется); 

12) заключение о соответствии этого продукта заявленному наименованию и (или) 
конкретной партии этого продукта и его декларируемым показателям. 

 
Статья 26. Показатели идентификации молока, продуктов его переработки, заквасок, 

пробиотических микроорганизмов и ферментных препаратов 
 
1. В целях идентификации молока, продуктов его переработки, заквасок, пробиотических 

микроорганизмов и ферментных препаратов применяются следующие группы показателей их 
свойств: 

1) органолептические - внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет и другие 
органолептические показатели, указанные в стандартах, нормативных и (или) технических 
документах на производство конкретного продукта (при их наличии) и (или) в иных содержащих 
описание такого продукта документах; 

2) физико-химические - массовые доли составных частей молока в молоке и продуктах его 
переработки, кислотность, плотность, температура, индекс растворимости, вязкость и другие 
физико-химические показатели, указанные в стандартах, нормативных и (или) технических 
документах на производство конкретного продукта или в других содержащих описание такого 
продукта документах; 

3) микробиологические - видовой или родовой состав микроорганизмов, количество 
микроорганизмов определенного вида или рода в единице массы либо объема конкретного 
продукта в соответствии с требованиями настоящего Федерального закона, стандартов, 
нормативных и (или) технических документов на производство конкретного продукта (при 
наличии таких документов) и (или) других содержащих описание этого продукта документов. 

2. При идентификации сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок 
применяются следующие показатели: 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

1) показатели идентификации молока, полученного от различных видов 
сельскохозяйственных животных, указанные в приложении 9 к настоящему Федеральному закону 
и позволяющие определить его наименование (молоко коровье, молоко козье, молоко овечье, 
молоко кобылье, молоко буйволиное); 

2) органолептические и физико-химические показатели, которые указаны в приложениях 9 и 
10 к настоящему Федеральному закону и по которым проводится идентификация коровьего 
сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок; 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
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3) показатели, которые указаны в стандартах, нормативных и (или) технических документах 
и по которым проводится идентификация молока, полученного от других видов 
сельскохозяйственных животных. 

3. При проведении идентификации продуктов переработки молока применяются 
следующие показатели: 

1) органолептические показатели, указанные в пункте 1 части 1 настоящей статьи, с учетом 
параметров, приведенных в приложении 11 к настоящему Федеральному закону; 

2) физико-химические и микробиологические показатели, указанные в пункте 2 части 1 
настоящей статьи, с учетом параметров, приведенных в приложении 12 к настоящему 
Федеральному закону. 

4. При проведении идентификации глазированных и декорированных продуктов 
переработки молока не учитываются показатели наличия глазури и пищевых продуктов, 
используемых для декорирования (вафли, шоколадная, молочная или фруктовая глазурь, 
карамель, орехи, печенье, фрукты, цукаты, шоколад, другие не входящие в состав продуктов 
переработки молока пищевые продукты). 

5. При проведении идентификации обогащенных продуктов переработки молока 
определяются наличие и уровень содержания веществ, добавленных в такие продукты, 
соответствие уровня указанных веществ информации, содержащейся на этикетке или упаковке. 

6. Продукты детского питания на молочной основе для детей раннего возраста 
идентифицируются с учетом физико-химических показателей, указанных в приложении 13 к 
настоящему Федеральному закону. Молочная продукция, представляющая собой продукты 
детского питания для детей дошкольного возраста и продукты детского питания для детей 
школьного возраста, идентифицируется с учетом физико-химических показателей, указанных в 
приложении 14 к настоящему Федеральному закону. 

7. Идентификация ферментных препаратов проводится при экспертизе указанных в пункте 1 
части 5 статьи 25 настоящего Федерального закона документов их изготовителя по следующим 
показателям: 

1) специфичность субстратов; 
2) активность ферментных препаратов; 
3) природа происхождения ферментов. 
8. Идентификация заквасок и пробиотических микроорганизмов (пробиотиков) проводится 

при экспертизе указанных в пункте 1 части 5 статьи 25 настоящего Федерального закона 
документов их изготовителя по следующим показателям: 

1) природа происхождения микроорганизмов; 
2) родовой и видовой составы микроорганизмов; 
3) количество жизнеспособных клеток в одном грамме или в единице активности закваски. 
 

Глава 10. ОЦЕНКА СООТВЕТСТВИЯ МОЛОКА И ПРОДУКТОВ 
ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ ТРЕБОВАНИЯМ НАСТОЯЩЕГО ФЕДЕРАЛЬНОГО ЗАКОНА 

 
Статья 27. Правила оценки соответствия молока и продуктов его переработки требованиям 

настоящего Федерального закона 
 
1. Оценка соответствия молока и продуктов его переработки, а также процессов их 

производства, связанных с установленными настоящим Федеральным законом обязательными 
требованиями к этим продуктам, осуществляется в форме государственного контроля (надзора) за 
выполнением указанных обязательных требований и в форме подтверждения соответствия 
молока и продуктов его переработки установленным требованиям в порядке, предусмотренном 
главой 11 настоящего Федерального закона. 
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2. Оценка соответствия молока и продуктов его переработки, а также процессов их 
производства, связанных с установленными настоящим Федеральным законом обязательными 
требованиями к этим продуктам, осуществляется в форме государственного контроля (надзора) 
федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по контролю и надзору 
в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав 
потребителей, федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по 
контролю и надзору в сфере ветеринарии, органами исполнительной власти субъектов 
Российской Федерации, уполномоченными на проведение государственного контроля (надзора) в 
сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав 
потребителей, в сфере ветеринарии. 

3. В случае выявления нарушений требований настоящего Федерального закона 
федеральные органы исполнительной власти, осуществляющие функции по контролю и надзору и 
указанные в части 2 настоящей статьи, вправе: 

1) выдавать предписания об устранении нарушений и устанавливать обоснованный с учетом 
характера нарушений срок для исполнения предписаний; 

2) принимать предусмотренные законодательством Российской Федерации меры в целях 
недопущения причинения вреда жизни или здоровью граждан, имуществу физических или 
юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, окружающей среде, жизни 
или здоровью животных и растений; 

3) направлять в органы, выдавшие сертификат соответствия, или органы, 
зарегистрировавшие декларацию о соответствии, информацию о необходимости 
приостановления или прекращения действия декларации о соответствии или сертификата 
соответствия; 

4) привлекать изготовителя (продавца, лицо, выполняющее функции иностранного 
изготовителя) к ответственности, предусмотренной законодательством Российской Федерации; 

5) принимать решение об обращении в суд с иском о принудительном отзыве молока и 
продуктов его переработки, не соответствующих требованиям настоящего Федерального закона. 

4. Не допускается требовать от изготовителя (продавца) иные документы для оценки 
соответствия или для подтверждения соответствия молока и продуктов его переработки 
требованиям настоящего Федерального закона, за исключением документов, указанных в статьях 
31 и 32 настоящего Федерального закона. 

 
Статья 28. Объекты государственного контроля (надзора) 
 
Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований настоящего Федерального 

закона осуществляется в отношении: 
1) процессов производства, хранения, перевозки, реализации, утилизации сырого молока и 

продуктов переработки молока непромышленного производства (продуктов переработки молока, 
произведенных физическими лицами в домашних условиях и (или) в личных подсобных 
хозяйствах и предназначенных для реализации на рынках (включая сельскохозяйственные рынки), 
процессов перевозки, реализации, утилизации сырого обезжиренного молока, сырых сливок - 
органами исполнительной власти субъектов Российской Федерации, уполномоченными на 
проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии; 
(п. 1 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2) процессов производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации молока и 
продуктов его переработки, предназначенных для употребления в пищу (на стадии приемки, 
ввода в эксплуатацию объектов производства, периодической проверки выполнения 
изготовителем (продавцом, лицом, выполняющим функции иностранного изготовителя) 
требований настоящего Федерального закона и программы мероприятий по предотвращению 
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причинения вреда), - федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции 
по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия 
населения, защиты прав потребителей; 

3) молока и продуктов его переработки на стадии их обращения и в случае признания 
достоверности информации о несоответствии этих продуктов требованиям настоящего 
Федерального закона на стадии их производства, в том числе: 

а) сырого молока и продуктов переработки молока непромышленного производства - 
органами исполнительной власти субъектов Российской Федерации, уполномоченными на 
проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии; 

б) продуктов промышленной переработки молока, произведенных юридическими лицами, 
индивидуальными предпринимателями, - федеральным органом исполнительной власти, 
осуществляющим функции по контролю (надзору) в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей. 
(п. 3 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Глава 11. ПОДТВЕРЖДЕНИЕ СООТВЕТСТВИЯ МОЛОКА И ПРОДУКТОВ 

ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ ТРЕБОВАНИЯМ НАСТОЯЩЕГО ФЕДЕРАЛЬНОГО ЗАКОНА 
 
Статья 29. Формы подтверждения соответствия молока и продуктов его переработки 

требованиям настоящего Федерального закона 
 
1. Молоко и продукты его переработки, реализуемые на территории Российской Федерации, 

подлежат обязательному подтверждению соответствия требованиям настоящего Федерального 
закона в форме принятия декларации о соответствии (далее - декларирование соответствия) или 
обязательной сертификации по схемам, установленным настоящим Федеральным законом. 

2. Не подлежат обязательному подтверждению соответствия в форме декларирования 
соответствия или сертификации вторичное молочное сырье и побочные продукты переработки 
молока, не предназначенные для употребления в пищу. 

3. Наряду с другими доказательствами соответствия молока и продуктов его переработки 
требованиям настоящего Федерального закона при подтверждении такого соответствия может 
использоваться в качестве одного из доказательств соблюдение требований международных 
стандартов и (или) национальных стандартов, содержащих аналогичные требования. 

4. Добровольное подтверждение соответствия требованиям национальных стандартов, 
стандартам организаций, сводам правил, системам добровольной сертификации и условиям 
договоров молока и продуктов его переработки, процессов их производства, хранения, 
перевозки, реализации и утилизации осуществляется по инициативе заявителя в форме 
добровольной сертификации. 

5. Добровольная сертификация молока и продуктов его переработки, процессов их 
производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации осуществляется на условиях 
договора между заявителем и органом по сертификации. 

6. Добровольное подтверждение соответствия молока и продуктов его переработки, 
процессов их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации не может заменить 
обязательное подтверждение их соответствия требованиям настоящего Федерального закона. 

 
Статья 30. Права и обязанности заявителя при подтверждении соответствия молока и 

продуктов его переработки требованиям настоящего Федерального закона 
 
1. При декларировании соответствия молока и продуктов его переработки заявителем 

может быть юридическое лицо или индивидуальный предприниматель, зарегистрированные в 
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соответствии с законодательством Российской Федерации, являющиеся изготовителем или 
продавцом либо выполняющие функции иностранного изготовителя на основании договора с 
ним, в части обеспечения соответствия поставляемых молока и продуктов его переработки 
требованиям настоящего Федерального закона и в части ответственности за несоответствие 
молока и продуктов его переработки требованиям настоящего Федерального закона. 

2. При подтверждении соответствия молока и продуктов его переработки требованиям 
настоящего Федерального закона в форме сертификации заявителями могут быть лица, указанные 
в части 1 настоящей статьи, а также иностранные юридические лица и иностранные физические 
лица, принявшие на себя обязательства в части обеспечения соответствия поставляемых молока и 
продуктов его переработки требованиям настоящего Федерального закона и в части 
ответственности за несоответствие молока и продуктов его переработки, поставляемых по 
договорам поставок, оформленным в порядке, установленном законодательством Российской 
Федерации, требованиям настоящего Федерального закона. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3. Заявитель вправе выбирать форму подтверждения соответствия и схему подтверждения 
соответствия, предусмотренные для молока и продуктов его переработки настоящим 
Федеральным законом. 

4. Заявитель обязан обеспечивать соответствие молока и продуктов его переработки 
требованиям настоящего Федерального закона. 

5. Заявитель может иметь другие предусмотренные законодательством Российской 
Федерации права и обязанности. 

 
Статья 31. Обязательное подтверждение соответствия молока и продуктов его переработки 

в форме декларирования соответствия 
 
1. Декларирование соответствия молока и продуктов его переработки осуществляется путем 

принятия декларации о соответствии на основании собственных доказательств и (или) на 
основании доказательств, полученных с участием органа по сертификации и (или) 
аккредитованной испытательной лаборатории (центра) (далее - третья сторона). 

2. При декларировании соответствия партии сырого молока, сырого обезжиренного молока 
или сырых сливок, реализуемых по долгосрочным договорам поставок продукции или 
контрактам, срок действия декларации о соответствии составляет не более чем один год. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3. При декларировании соответствия партии питьевого молока или продуктов переработки 
молока срок действия декларации о соответствии должен соответствовать сроку годности этих 
продуктов. 
(часть 3 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. При декларировании соответствия продуктов переработки молока, выпускаемых серийно, 
срок действия такой декларации о соответствии составляет не более чем пять лет. 

5. Декларация о соответствии может приниматься в отношении партии молока или партии 
однородной молочной продукции, к которым установлены подлежащие подтверждению единые 
требования. 

6. Для подтверждения соответствия молока и молочной продукции требованиям настоящего 
Федерального закона устанавливаются следующие схемы декларирования соответствия: 

1) 2д - декларирование соответствия молока или молочной продукции на основании 
собственных доказательств и положительных результатов исследований (испытаний) типовых 
образцов молока или продуктов его переработки, полученных с участием третьей стороны; 

2) 3д - декларирование соответствия молока или продуктов его переработки на основании 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
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полученных с участием третьей стороны, и сертификата системы качества на стадии производства 
этих продуктов; 

3) 4д - декларирование соответствия молока или продуктов его переработки на основании 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
полученных с участием третьей стороны, и сертификата системы качества на стадии контроля и 
испытаний этих продуктов; 

4) 5д - декларирование соответствия партии молока или продуктов его переработки на 
основании положительных результатов исследований (испытаний), полученных путем 
репрезентативной выборки образцов из партии этих продуктов с участием третьей стороны; 

5) 7д - декларирование соответствия молока или продуктов его переработки на основании 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
проведенных собственными силами или с привлечением других организаций по поручению 
заявителя, и сертификата системы качества на стадии проектирования и производства этих 
продуктов. 

7. При выборе любой схемы декларирования соответствия молока или продуктов его 
переработки заявитель формирует комплект документов, который должен содержать: 

1) регистрационные документы и реквизиты заявителя; 
2) наименование, общее описание и назначение (при наличии назначения) этих продуктов; 
3) национальный стандарт или стандарты организаций на молоко или продукты его 

переработки (для российских изготовителей) либо международный стандарт или подробное 
описание этих продуктов с указанием их основных свойств, условий хранения, сроков годности 
(для иностранных изготовителей), применяемые на добровольной основе в целях обеспечения 
соблюдения требований настоящего Федерального закона; 

4) протоколы исследований (испытаний) и измерений типовых образцов молока или 
продуктов его переработки, проведенных в аккредитованной испытательной лаборатории 
(центре) при декларировании соответствия этих продуктов требованиям настоящего 
Федерального закона по схемам 2д, 3д, 4д, либо протоколы исследований (испытаний) и 
измерений, полученных путем репрезентативной выборки образцов молока или продуктов его 
переработки в аккредитованной испытательной лаборатории (центре) при декларировании 
соответствия этих продуктов требованиям настоящего Федерального закона по схеме 5д, либо 
протоколы исследований (испытаний) и измерений типовых образцов этих продуктов, 
проведенных собственными силами или с привлечением других организаций по поручению 
заявителя при декларировании соответствия этих продуктов требованиям настоящего 
Федерального закона по схеме 7д; 

5) сертификат системы качества на стадии производства молока или продуктов его 
переработки при декларировании соответствия этих продуктов по схеме 3д; 

6) сертификат системы качества на стадии контроля и исследований (испытаний) и 
измерений молока или продуктов его переработки при декларировании соответствия этих 
продуктов по схеме 4д; 

7) сертификат системы качества на стадии проектирования (разработки) и производства 
продуктов переработки молока при декларировании соответствия этих продуктов по схеме 7д; 

8) документы, подтверждающие организацию и осуществление производственного 
контроля изготовителем, осуществление государственного контроля в отношении изготовителя и 
представленные: 

а) органами исполнительной власти субъектов Российской Федерации, уполномоченными 
на проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии, в отношении сырого 
молока; 

б) федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим функции по контролю 
(надзору) в сфере обеспечения санитарно- эпидемиологического благополучия населения, 
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защиты прав потребителей, в отношении продуктов переработки молока при использовании 
любой схемы декларирования соответствия этих продуктов, за исключением схемы 5д; 
(п. 8 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

9) товарно-транспортные документы, договоры (контракты) поставок молока или продуктов 
его переработки, оформленные в установленном законодательством Российской Федерации 
порядке, сертификат происхождения этих продуктов, свидетельство о государственной 
регистрации впервые разработанных или впервые ввозимых (поставляемых) продуктов 
переработки молока для подтверждения соответствия этих продуктов требованиям настоящего 
Федерального закона при использовании схемы 5д; 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

10) ветеринарные свидетельства или сертификаты установленной формы для 
подтверждения соответствия сырого молока или сырых сливок требованиям настоящего 
Федерального закона. 

8. Протоколы исследований (испытаний) и измерений типовых образцов или 
репрезентативной выборки образцов молока или продуктов его переработки наряду с 
характеристикой этих продуктов должны содержать: 

1) описание молока или продуктов его переработки непосредственно либо в виде ссылки на 
национальные стандарты, стандарты организаций или международные стандарты, в соответствии 
с которыми они произведены; 

2) заключение о соответствии типовых образцов или репрезентативной выборки образцов 
молока или продуктов переработки молока требованиям указанных в пункте 3 части 7 настоящей 
статьи документов, в соответствии с которыми произведены эти продукты, и требованиям 
настоящего Федерального закона; 

3) результаты исследований (испытаний) типовых образцов или репрезентативной выборки 
образцов молока или продуктов переработки молока, полученные собственными силами, с 
привлечением третьей стороны и (или) при подтверждении соответствия этих продуктов 
требованиям настоящего Федерального закона по схеме 7д другой организацией по поручению 
заявителя. 

9. При выборе схемы декларирования соответствия, предусматривающей наличие 
сертификата системы качества, и при отсутствии такого сертификата заявитель подает в орган по 
сертификации системы качества заявку на сертификацию системы качества. Орган по 
сертификации осуществляет сертификацию системы качества и при положительных результатах 
выдает заявителю сертификат системы качества. 

10. При выборе любой схемы декларирования соответствия заявитель принимает 
необходимые меры для обеспечения при производстве и реализации молока и продуктов его 
переработки их соответствия требованиям настоящего Федерального закона. 

11. Заявитель принимает декларацию о соответствии, регистрирует ее в установленном 
законодательством Российской Федерации порядке. 

12. Заявитель маркирует молоко и продукты его переработки, в отношении которых принята 
декларация о соответствии, знаком обращения на рынке. 

13. Орган по сертификации систем качества осуществляет контроль за сертифицированной 
системой качества на стадиях, предусмотренных схемами 3д, 4д, 7д, с периодичностью, 
установленной договором между заявителем и органом по сертификации систем качества, но не 
реже чем один раз в год. 

14. Декларация о соответствии и входящие в состав доказательственных материалов 
документы хранятся у заявителя в течение трех лет со дня окончания срока действия декларации 
о соответствии. Второй экземпляр декларации о соответствии хранится в федеральном органе 
исполнительной власти, организующем формирование и ведение единого реестра деклараций о 
соответствии. 
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Статья 32. Обязательное подтверждение соответствия в форме обязательной сертификации 

продуктов переработки молока 
 
1. Обязательная сертификация продуктов переработки молока осуществляется органом по 

сертификации продукции, область аккредитации которого распространяется на пищевую 
продукцию, в том числе на продукты переработки молока, на основании договора между 
заявителем и органом по сертификации продукции по схемам, установленным настоящим 
Федеральным законом. 

2. Сертификат соответствия на продукты переработки молока, выпускаемые серийно, 
выдается на срок, определяемый органом по сертификации в зависимости от состояния 
производства этих продуктов и стабильности их качества, но не более чем на три года. 

3. Сертификат соответствия на партию продуктов переработки молока выдается на срок 
годности этих продуктов. 

4. Сертификат соответствия хранится у заявителя, а копия сертификата соответствия и 
документы, послужившие основанием для его получения, хранятся в органе по сертификации, 
выдавшем сертификат, в течение не менее чем двух лет после окончания срока его действия. 

5. Для подтверждения соответствия продуктов переработки молока требованиям 
настоящего Федерального закона устанавливаются следующие схемы обязательной 
сертификации: 

1) 3с - сертификация продуктов переработки молока, выпускаемых серийно, на основании 
положительных результатов испытаний типовых образцов, полученных с участием 
аккредитованной испытательной лаборатории (центра), с проведением последующего контроля 
органом по сертификации продукции за сертифицированными продуктами переработки молока; 

2) 4с - сертификация продуктов переработки молока, выпускаемых серийно, на основании 
положительных результатов испытаний типовых образцов, полученных с участием 
аккредитованной испытательной лаборатории (центра), и осуществления анализа состояния 
производства этих продуктов с проведением последующего контроля органом по сертификации 
продукции за сертифицированными продуктами переработки молока и при необходимости за 
состоянием их производства; 

3) 5с - сертификация продуктов переработки молока, выпускаемых серийно, на основании 
положительных результатов испытаний типовых образцов этих продуктов, полученных с участием 
аккредитованной испытательной лаборатории (центра), и проведения сертификации системы 
управления качеством заявителя с проведением последующего контроля органа по сертификации 
продукции за сертифицированными продуктами переработки молока и органа по сертификации 
систем управления качеством за сертифицированной системой управления качеством заявителя; 

4) 6с - сертификация партии продуктов переработки молока на основании положительных 
результатов исследований (испытаний) репрезентативной выборки образцов этих продуктов, 
полученных с участием аккредитованной испытательной лаборатории (центра). 

6. При выборе любой схемы обязательной сертификации продуктов переработки молока 
заявитель формирует комплект документов, который должен содержать: 

1) регистрационные документы и реквизиты заявителя; 
2) наименование, общее описание, назначение (при наличии назначения) этих продуктов; 
3) национальный стандарт, стандарт организации на эти продукты (для российских 

изготовителей) или международный стандарт либо подробное описание этих продуктов с 
указанием основных показателей их свойств, условий хранения, сроков годности (для 
иностранных изготовителей), применяемые на добровольной основе в целях обеспечения 
соблюдения требований настоящего Федерального закона; 

4) сертификаты соответствия и (или) декларации о соответствии сырья, компонентов, 
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упаковочных материалов, используемых при производстве продуктов переработки молока; 
5) сертификат соответствия системы управления качеством изготовителя при использовании 

схемы 5с. При отсутствии указанного сертификата заявитель подает в аккредитованный орган по 
сертификации систем управления качеством заявку на сертификацию системы качества. Орган по 
сертификации систем управления качеством сертифицирует систему качества изготовителя и при 
положительных результатах выдает ему сертификат системы качества; 

6) документы, подтверждающие организацию и осуществление производственного 
контроля изготовителем, а также осуществление государственного контроля в отношении 
изготовителя и продуктов переработки молока федеральным органом исполнительной власти, 
осуществляющим функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-
эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, при использовании 
любой схемы обязательной сертификации, за исключением схемы 6с; 

7) товарно-транспортные документы, оформленные в установленном законодательством 
Российской Федерации порядке, договор (контракт) поставок продуктов переработки молока, 
сертификат происхождения этих продуктов, свидетельство о государственной регистрации новых 
или впервые ввозимых (поставляемых) продуктов переработки молока при использовании схемы 
6с. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

7. При выборе любой схемы обязательной сертификации заявитель подает заявку на 
сертификацию продуктов переработки молока и одновременно представляет установленный 
частью 6 настоящей статьи комплект документов в аккредитованный орган по сертификации 
продукции. 

8. Орган по сертификации продукции рассматривает представленные заявителем комплект 
документов и заявку и принимает решение относительно заявки. При положительном решении 
относительно заявки орган по сертификации осуществляет отбор типовых образцов продуктов 
переработки молока, выпускаемых серийно, либо репрезентативную выборку образцов этих 
продуктов из партии этих продуктов, проводит их идентификацию, определяет программу 
исследований (испытаний) и направляет типовые образцы или репрезентативную выборку 
образцов этих продуктов на исследования (испытания) в аккредитованную испытательную 
лабораторию (центр). 

9. Аккредитованная испытательная лаборатория (центр) проводит исследования (испытания) 
типовых образцов продуктов переработки молока либо репрезентативную выборку образцов этих 
продуктов и оформляет протокол их исследований (испытаний) и измерений. 

10. Протокол исследований (испытаний) и измерений типовых образцов продуктов 
переработки молока либо репрезентативной выборки образцов этих продуктов наряду с их 
характеристикой должен содержать описание этих продуктов непосредственно или с указанием 
на национальный стандарт, стандарты организаций или международный стандарт либо описание 
(при его наличии), в соответствии с которыми эти продукты произведены, а также заключение о 
соответствии типовых образцов либо репрезентативной выборки образцов этих продуктов 
требованиям указанной документации и требованиям настоящего Федерального закона. 

11. При сертификации продуктов переработки молока с использованием схемы 3с орган по 
сертификации продукции на основании положительных результатов анализа комплекта 
представленных документов, идентификации сертифицируемых продуктов переработки молока и 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
проведенных в аккредитованной испытательной лаборатории (центре), выдает заявителю 
сертификат соответствия на срок до трех лет с учетом стабильности работы заявителя. 

12. При сертификации продуктов переработки молока с использованием схемы 4с орган по 
сертификации продукции проводит анализ состояния производства этих продуктов в целях 
проверки условий, необходимых для их производства и реализации в соответствии с 
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установленными требованиями, и на основании положительных результатов анализа комплекта 
представленных документов, идентификации сертифицируемых продуктов переработки молока, 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
проведенных в аккредитованной испытательной лаборатории (центре), и положительных 
результатов анализа состояния их производства выдает заявителю сертификат соответствия. 

13. При сертификации продуктов переработки молока с использованием схемы 5с орган по 
сертификации продукции на основании положительных результатов анализа комплекта 
представленных документов, идентификации сертифицируемых продуктов переработки молока, 
положительных результатов исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
проведенных в аккредитованной испытательной лаборатории (центре), и при наличии 
сертификата системы качества выдает заявителю сертификат соответствия. 

14. При сертификации продуктов переработки молока с использованием схемы 6с орган по 
сертификации продукции на основании положительных результатов анализа комплекта 
представленных документов, идентификации сертифицируемых продуктов переработки молока, 
положительных результатов исследований (испытаний) репрезентативной выборки образцов этих 
продуктов из партии этих продуктов, проведенных в аккредитованной испытательной 
лаборатории (центре), выдает заявителю сертификат соответствия. 

15. Заявитель, получив сертификат соответствия на продукты переработки молока, 
маркирует их знаком обращения на рынке. 

16. Заявитель при производстве и реализации продуктов переработки молока принимает 
необходимые меры по обеспечению их соответствия требованиям настоящего Федерального 
закона. 

17. В течение всего срока действия сертификата соответствия орган по сертификации 
продукции осуществляет контроль за сертифицированными продуктами переработки молока 
путем проведения периодичных исследований (испытаний) типовых образцов этих продуктов, 
отбор которых осуществляется на складе готовой продукции изготовителя (при сертификации этих 
продуктов с использованием схем 4с и 5с) и на складах изготовителя и продавца (при 
сертификации этих продуктов с использованием схемы 3с), в соответствии с принятым графиком 
контроля, а также при необходимости проводит повторный анализ состояния производства этих 
продуктов (при сертификации продуктов переработки молока с использованием схемы 4с). 

18. Органом по сертификации продукции по результатам проведенного им контроля за 
сертифицированными продуктами переработки молока принимается относительно таких 
продуктов одно из следующих решений: 

1) подтвердить действие сертификата соответствия; 
2) приостановить действие сертификата соответствия; 
3) прекратить действие сертификата соответствия. 
19. Орган по сертификации систем управления качеством, проводивший сертификацию 

системы управления качеством заявителя, осуществляет контроль за сертифицированной 
системой управления качеством заявителя. 

 
Статья 33. Особенности подтверждения соответствия молока и продуктов его переработки 

требованиям настоящего Федерального закона 
 
1. Подтверждение соответствия сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых 

сливок требованиям настоящего Федерального закона осуществляется юридическими лицами и 
индивидуальными предпринимателями в форме декларирования соответствия с использованием 
любой из схем, предусмотренных настоящим Федеральным законом. 
(часть 1 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2. Декларация о соответствии сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок 
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требованиям настоящего Федерального закона принимается юридическим лицом или 
индивидуальным предпринимателем, осуществляющими сбор молока на молокоприемных 
пунктах, в том числе у физических лиц, при условии соблюдения ими требований 
законодательства Российской Федерации о ветеринарии, требований статьи 5 настоящего 
Федерального закона и с учетом результатов исследований (испытаний) состояния здоровья 
животных, проводимых органами исполнительной власти субъектов Российской Федерации, 
уполномоченными на проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии. 
Устанавливаемый срок действия указанной декларации составляет не более чем один год. 
(часть 2 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2.1. В случаях выявления несоответствия сырого молока на стадиях его производства, или 
хранения, или перевозки, или реализации, сырого обезжиренного молока, сырых сливок на 
стадиях их перевозки или реализации требованиям настоящего Федерального закона к 
показателям безопасности этих продуктов, а также возникновения на территории, на которой 
осуществляется сбор молока, заболеваний сельскохозяйственных животных, при которых 
использование сырого молока, сырого обезжиренного молока, сырых сливок ограничено или 
запрещено, орган исполнительной власти субъекта Российской Федерации, уполномоченный на 
проведение государственного контроля (надзора) в сфере ветеринарии, выдает предписание о 
приостановлении реализации или поставок таких продуктов в порядке, установленном 
законодательством Российской Федерации. При этом действие указанной декларации 
прекращается. 
(часть 2.1 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3. Подтверждение соответствия питьевого молока и продуктов его переработки со сроком 
годности не более чем 30 суток требованиям настоящего Федерального закона осуществляется в 
форме декларирования соответствия с использованием схемы 3д, 4д или 7д либо в форме 
обязательной сертификации с использованием схемы 4с или 5с. 

4. Подтверждение соответствия продуктов переработки молока со сроком годности более 
чем 30 суток требованиям настоящего Федерального закона осуществляется в форме 
декларирования соответствия с использованием схемы 3д, 4д, 5д или 7д либо в форме 
обязательной сертификации с использованием схемы 3с, 4с, 5с или 6с. 

5. Подтверждение соответствия продуктов детского питания на молочной основе 
требованиям настоящего Федерального закона осуществляется в форме декларирования 
соответствия с использованием схемы 3д или 4д либо в форме обязательной сертификации с 
использованием схемы 4с, 5с или 6с. 

6. Подтверждение соответствия продуктов переработки молока, поставляемых для 
государственных нужд, требованиям настоящего Федерального закона осуществляется в форме 
декларирования соответствия с использованием схемы 5д или в форме обязательной 
сертификации с использованием схемы 6с. 

7. Сырое молоко и продукты переработки молока непромышленного производства, 
реализуемые физическими лицами на рынках (включая сельскохозяйственные рынки), не 
подлежат обязательному подтверждению соответствия требованиям настоящего Федерального 
закона. 
(часть 7 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 34. Признание результатов подтверждения соответствия 
 
1. Декларация о соответствии и сертификат соответствия имеют равную юридическую силу 

независимо от схем обязательного подтверждения соответствия и действуют на всей территории 
Российской Федерации. 

2. Признание результатов подтверждения соответствия, полученных за пределами 



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
43 

территории Российской Федерации, осуществляется в соответствии со статьей 30 Федерального 
закона "О техническом регулировании". 

 
Глава 12. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ, МАРКИРОВКЕ, ЭТИКЕТКЕ 

МОЛОКА И ПРОДУКТОВ ЕГО ПЕРЕРАБОТКИ 
 
Статья 35. Требования к упаковке молока и продуктов его переработки 
 
1. Молоко и продукты его переработки, предназначенные для реализации, должны быть 

расфасованы, упакованы в тару и (или) упаковки, изготовленные из экологически безопасных 
материалов, разрешенных федеральным органом исполнительной власти, осуществляющим 
функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического 
благополучия населения, защиты прав потребителей, для контакта с пищевыми продуктами и 
обеспечивающих безопасность и качество молока и продуктов его переработки в течение срока их 
годности. 

2. Продукты детского питания на молочной основе для детей раннего возраста должны 
выпускаться только расфасованными и упакованными в герметичную мелкоштучную упаковку, не 
превышающую следующий объем: 

1) 1 килограмм - сухие продукты (адаптированные молочные смеси, последующие смеси, 
продукты прикорма, продукты моментального приготовления, каши на молочной основе); 

2) 0,2 литра - жидкие адаптированные, частично адаптированные смеси, последующие 
смеси; 

3) 0,25 литра - молоко питьевое, сливки питьевые, кисломолочные продукты; 
4) 0,1 килограмма - пастообразные продукты детского питания на молочной основе, в том 

числе творог и продукты на его основе. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3. Продукты детского питания на молочной основе для детей дошкольного возраста и детей 
школьного возраста должны выпускаться только расфасованными в герметичную упаковку. 
Жидкие продукты детского питания на молочной основе для детей дошкольного возраста и детей 
школьного возраста должны выпускаться в упаковке объемом не более чем 2 литра, 
пастообразные продукты детского питания - не более чем 200 граммов (для непосредственного 
употребления в пищу порциями). 
(часть 3 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. Не допускается использование тары потребителя (покупателя) при реализации 
нерасфасованных и неупакованных скоропортящихся продуктов переработки молока. 

5. Нарезанные продукты переработки молока упаковываются изготовителем или продавцом 
в условиях, обеспечивающих безопасность таких продуктов и сохранение их органолептических 
свойств. 

6. Каждая упаковка продуктов переработки молока должна иметь маркировку, этикетку и 
при необходимости листок-вкладыш или ярлык, содержащие информацию для потребителей в 
соответствии со статьей 36 настоящего Федерального закона. 

7. Продукты переработки молока, находящиеся в поврежденной таре и (или) упаковке, 
подлежат отзыву. 

 
Статья 36. Требования к маркировке молока и продуктов его переработки 
 
1. Молоко и продукты его переработки должны сопровождаться информацией для 

потребителей, соответствующей требованиям законодательства Российской Федерации в области 
защиты прав потребителей и требованиям настоящего Федерального закона. 
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2. Информация для потребителей наносится на каждую единицу групповой упаковки 
молока, молочной продукции, единицу многооборотной тары или транспортной тары такой 
продукции, а также на каждую единицу потребительской упаковки такой продукции. 

3. На каждую единицу групповой упаковки, единицу многооборотной тары или 
транспортной тары такой продукции наносится маркировка, содержащая следующую 
информацию для потребителей: 

1) наименование молока и молочной продукции в соответствии с требованиями настоящего 
Федерального закона; 

2) наименование и место нахождения изготовителя такой продукции. Допускается указывать 
юридический адрес изготовителя молока или молочной продукции, ввезенных на территорию 
Российской Федерации, на государственном языке страны по месту нахождения данного 
изготовителя, а наименование этой страны - на русском языке; 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3) товарный знак изготовителя такой продукции (при его наличии); 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4) масса нетто и масса брутто групповой упаковки, многооборотной тары или транспортной 
тары такой продукции (при необходимости); 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

5) количество единиц потребительской упаковки такой продукции в групповой упаковке, 
многооборотной таре или транспортной таре; 

6) срок годности такой продукции; 
7) дата производства такой продукции; 
8) условия хранения такой продукции; 
9) масса нетто потребительской упаковки такой продукции; 
10) обозначение стандарта, нормативного или технического документа, в соответствии с 

которыми произведена такая продукция; 
11) номер партии такой продукции; 
12) информация о подтверждении соответствия такой продукции требованиям настоящего 

Федерального закона; 
13) предупредительные надписи или манипуляторные знаки - "Беречь от солнечных лучей", 

"Ограничение температуры", "Беречь от влаги" (наносятся избирательно при необходимости). 
(п. 13 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. При обертывании групповой упаковки или транспортной тары молочной продукции 
прозрачными защитными полимерными материалами допускается не наносить на них 
маркировку. В данном случае информацией для потребителей является расположенная на 
этикетках потребительской тары информация. 
(часть 4 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

5. Маркировка на групповую упаковку либо транспортную тару или потребительскую тару 
молока, молочной продукции наносится путем наклеивания этикеток, изготовленных 
типографским способом или другим способом, обеспечивающим их четкое прочтение. 

6. Наименования молока и продуктов его переработки должны соответствовать понятиям, 
установленным статьей 4 настоящего Федерального закона. Наименования такой продукции 
могут дополняться ассортиментными знаками или фирменным наименованием изготовителя. 
Порядок слов при указании соответствующих понятиям, установленным статьей 4 настоящего 
Федерального закона, наименований молока и продуктов его переработки в их маркировке не 
регламентируется (например, "цельное молоко", "молоко цельное", "масло сливочное", 
"сливочное масло" и подобные понятия). Допускается не применять в наименовании сливочного 
масла понятия "сладко-сливочное", "несоленое", характеризующие особенности технологии его 
производства, если при производстве сливочного масла не используются закваски и поваренная 
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соль. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

7. Указание на вид сельскохозяйственных животных, за исключением коров, от которых 
получено молоко, должно размещаться на этикетках упаковок перед понятием "молоко" или 
после этого понятия. 

8. Понятия, относящиеся к способу термической обработки молока или продуктов его 
переработки, размещаются после наименований такой продукции, например, "молоко 
пастеризованное", "сливки стерилизованные". 

9. После наименований молока и молочной продукции наряду с понятием, относящимся к 
способу термической обработки такой продукции, могут быть размещены другие относящиеся к 
такой продукции понятия, например "молоко пастеризованное ароматизированное (с 
ароматом)". 

10. Наименования молочных составных продуктов должны соответствовать понятиям, 
установленным для молочных продуктов, и содержать в непосредственной близости к этим 
понятиям четкие описания других характеризующих такой продукт компонентов, например 
"творог с кусочками фруктов", "кефир фруктовый", "сыр плавленый с ветчиной". 

11. Понятие "биопродукт" на этикетках, упаковках такой молочной продукции размещается 
на любом удобном месте в виде одного слова или сложных слов с использованием первой части 
сложных слов "био..." и наименований такой продукции, например "биокефир", "биоряженка". 

12. Понятия, используемые для характеристики способов производства такого продукта или 
особенностей состава сырья либо состава закваски, указываются в его наименовании - "молочный 
напиток", "молоко цельное", "сливки рекомбинированные", "напиток кисломолочный". 

13. Информация о частичном использовании сухих молочных продуктов, за исключением 
случаев использования сухих молочных продуктов в целях нормализации, размещается вместе с 
информацией о компонентах готового продукта в виде надписи: "Изготовлено с использованием 
сухого молока (сливок, сыворотки)". 

14. Не допускается применение понятий кисломолочных продуктов, установленных 
настоящим Федеральным законом, при маркировке наименований молокосодержащих и 
сквашенных продуктов, в наименованиях которых понятие "молокосодержащий" или понятие 
"сквашенный" должно быть заменено понятиями, характеризующими технологию производства 
таких продуктов, например "кефирный", "кефирный термизированный", "йогуртный", "йогуртный 
термизированный". При указании наименования кисломолочного продукта, произведенного в 
соответствии с технологией производства кефира с использованием закваски, приготовленной на 
чистых культурах молочнокислых микроорганизмов и дрожжей, в маркировке этого продукта 
должны использоваться слова "кефирный продукт" в виде словосочетания, нанесенного 
одинаковым шрифтом. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

15. Понятие "продукт" в наименованиях молокосодержащих продуктов может быть 
заменено или в наименованиях молочных составных продуктов дополнено понятием, 
характеризующим соответственно консистенцию или форму продукта (желе, кисель, коктейль, 
крем, мусс, напиток, паста, рулет, соус, суфле, торт), например "молочно-соковый коктейль", 
"сметанный соус", "молочный кисель", "творожное суфле с орехами", "сырный рулет с 
пряностями". 

16. Определения понятий видов и типов сыров (твердый, полутвердый, мягкий, свежий (без 
созревания), ломтевой, пастообразный) применяются в наименованиях сыров по решениям их 
изготовителей. 

17. Понятия "обогащенный", "обогащенное" применяются в сочетании с наименованиями 
соответствующих продуктов и сопровождаются информацией о наличии и количестве 
добавленных веществ, в том числе о рекомендуемой суточной норме их потребления, а также 
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рекомендациями по применению таких продуктов. 
18. Понятия, установленные статьей 4 настоящего Федерального закона, не должны 

применяться в ассортиментных знаках и других дополнительных наименованиях молока и 
продуктов его переработки в случаях, если такие продукты не соответствуют идентификационным 
показателям, установленным настоящим Федеральным законом. 

19. Допускается написание частей наименований молока или молочной продукции, 
установленных статьей 4 настоящего Федерального закона, на передней стороне упаковок такой 
продукции при условии нанесения полных наименований такой продукции на тех же единицах 
потребительской тары. 

20. Маркировка молокосодержащих продуктов не должна содержать наименования, в 
состав которых входят понятия, установленные настоящим Федеральным законом для молока и 
молочных продуктов (в том числе слова или их части, входящие в состав этих понятий, их 
различные сочетания в ассортиментных знаках и фирменных наименованиях изготовителей, на 
этикетках, в рекламных или иных целях, которые могут ввести в заблуждение потребителей). 
(часть 20 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

20.1. В наименованиях пищевых продуктов, не относящихся к молокосодержащим 
продуктам, не допускается использовать понятия, установленные настоящим Федеральным 
законом для молокосодержащих продуктов. В наименованиях пищевых продуктов, не 
являющихся молочными, или молочными составными, или молокосодержащими продуктами и 
произведенных с добавлением молока и (или) продуктов переработки молока, указываются 
понятия, применяемые в пищевой промышленности (например, "желе", "крем", "паста", 
"пудинг"), начиная с указания основного компонента рецептуры, после которого размещаются 
понятия (по усмотрению изготовителя), характеризующие молочный продукт, который был 
добавлен (например, "вареники с творогом", "крем ореховый со сметаной", "пудинг фруктовый со 
сливками", "шоколад молочный"). 
(часть 20.1 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

21. Не допускается применение понятия "масло", в том числе в фирменных наименованиях 
изготовителей, при маркировке пасты масляной и спреда сливочно-растительного, на этикетках 
таких продуктов, в рекламных или иных целях, которые могут ввести в заблуждение 
потребителей. Не допускается применение понятия "масло топленое", в том числе в фирменных 
наименованиях изготовителей, при маркировке смеси топленой сливочно-растительной, на 
этикетках такого продукта, в рекламных или иных целях, которые могут ввести в заблуждение 
потребителей. 

22. Не допускается применение понятий "молочное", "сливочное", "пломбир" при 
маркировке мороженого, в состав которого входит растительный жир. 

22.1. Маркировка молочного мороженого, сливочного мороженого, пломбира, 
кисломолочного мороженого, мороженого с растительным жиром должна содержать 
наименования этой продукции, соответствующие понятиям, установленным пунктами 68 - 72 
статьи 4 настоящего Федерального закона. При нанесении маркировки этой продукции на 
передней стороне потребительской упаковки указывается полное наименование этой продукции 
одинаковым шрифтом. 
(часть 22.1 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

23. Сырое молоко, сырое обезжиренное молоко, сырые сливки, реализуемые 
юридическими лицами, физическими лицами, в том числе индивидуальными 
предпринимателями, для переработки (за исключением поставок на молокоприемные пункты), 
должны сопровождаться товарно-транспортными документами, содержащими следующую 
информацию: 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

1) наименование таких продуктов; 
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2) показатели идентификации (за исключением массовой доли сухих веществ молока) таких 
продуктов (для юридических лиц и индивидуальных предпринимателей); 
(п. 2 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3) наименование изготовителя таких продуктов - физического лица, в том числе 
индивидуального предпринимателя (фамилия, имя, отчество), наименование изготовителя таких 
продуктов - юридического лица (сельскохозяйственной организации, крестьянского (фермерского) 
хозяйства); 

4) адрес изготовителя таких продуктов; 
5) объем таких продуктов (в литрах) или масса таких продуктов (в килограммах); 
6) дата и время (часы, минуты) отгрузки таких продуктов; 
7) температура при отгрузке таких продуктов; 
8) номер партии таких продуктов. 
24. Сырое молоко, сырое обезжиренное молоко, сырые сливки, продукты переработки 

молока непромышленного производства, реализуемые физическими лицами, в том числе 
индивидуальными предпринимателями, на рынках, включая сельскохозяйственные рынки, 
должны сопровождаться информацией о месте производства таких продуктов (адресе), 
наименованиях таких продуктов и дате их производства. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

25. Молоко и продукты его переработки, расфасованные в потребительскую тару и 
реализуемые на территории Российской Федерации в оптовой и розничной торговле, должны 
иметь маркировку, содержащую следующую информацию: 

1) наименования таких продуктов с использованием понятий, предусмотренных статьями 4 
и 14 настоящего Федерального закона, и соблюдением требований к их применению, 
установленных настоящей статьей; 
(п. 1 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

2) массовая доля жира в процентах (кроме обезжиренных продуктов переработки молока, 
сыра, сырных продуктов, плавленых сыров, плавленых сырных продуктов), массовая доля жира в 
пересчете на сухое вещество в процентах для сыра, сырных продуктов, плавленых сыров, 
плавленых сырных продуктов. При нанесении на потребительскую тару маркировки продуктов, 
произведенных из цельного молока, допускается указывать массовую долю жира с 
использованием слов "от", "до" в процентах с дополнительной информацией о массовой доле 
жира в процентах для каждой партии таких продуктов любым доступным способом с 
использованием одного из размеров шрифтов, предусмотренных частью 2 статьи 37 настоящего 
Федерального закона, маркировки сухих продуктов детского питания на молочной основе, сухих 
молочных смесей, сухих молочных напитков, сухих молочных каш допускается указывать 
массовую долю жира в граммах после слов "пищевая ценность"; 
(п. 2 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3) массовая доля молочного жира в процентах в жировой фазе (для молокосодержащих 
продуктов); 

4) наименование и место нахождения изготовителя (адрес, в том числе страна и (или) место 
происхождения таких продуктов) и организации в Российской Федерации, уполномоченной 
изготовителем на принятие претензий, касающихся молока и продуктов его переработки, от 
потребителей на территории Российской Федерации (при наличии данных претензий); 

5) товарный знак изготовителя молока и продуктов его переработки (при наличии товарного 
знака); 

6) масса нетто или объем таких продуктов. Масса нетто указывается в отношении таких 
продуктов, если они имеют сыпучую, твердую, пастообразную или вязкопластичную 
консистенцию либо для них нет методик выполнения измерений плотности. Объем или масса 
нетто (по усмотрению изготовителя) указывается для продуктов, имеющих жидкую консистенцию, 
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если для таких продуктов существуют методики выполнения измерений плотности и (или) 
дозировочное оборудование; 

7) состав таких продуктов с указанием входящих в них компонентов. Список входящих в 
состав таких продуктов компонентов формируется в порядке убывания их массовой доли на 
момент производства таких готовых продуктов. Если компонент представляет собой пищевой 
продукт, состоящий из двух и более компонентов, этот пищевой продукт может быть включен в 
состав продуктов переработки молока под своим наименованием. Молочные продукты, 
входящие в состав молочного составного продукта или молокосодержащего продукта, в списке 
компонентов указываются под своими наименованиями. Функционально необходимые для 
производственного процесса и не входящие в состав готового продукта компоненты указываются 
после слов "с использованием". В составе такой продукции указываются наименования пищевых 
продуктов, пищевых добавок, ароматизаторов, компонентов, имеющих нетрадиционный состав. 
Компоненты, входящие в состав глазури, указываются отдельно; 

8) пищевая ценность таких продуктов (содержание в готовом продукте жира, белков, 
углеводов, в том числе сахарозы) в процентах или в граммах в расчете на 100 граммов таких 
продуктов, энергетическую ценность в калориях или килокалориях; 

9) содержание в готовом кисломолочном или сквашенном продукте микроорганизмов 
(молочнокислых, бифидобактерий и других пробиотических микроорганизмов, а также дрожжей - 
колониеобразующих единиц в грамме такого продукта); 

10) содержание в готовом обогащенном продукте микро- и макроэлементов, витаминов, 
других используемых для обогащения такого продукта веществ с указанием отношения 
количества добавленных в такой продукт веществ к суточной дозе потребления этих веществ и 
особенностей употребления такого продукта; 

11) информация о наличии компонентов, полученных с применением генно-инженерно-
модифицированных организмов (в случае их наличия в количестве более чем 0,9 процента); 

12) условия хранения молока и молочной продукции (в том числе до вскрытия упаковок 
продуктов детского питания на молочной основе в случаях хранения вскрытых упаковок и 
обязательно после вскрытия этих упаковок, для скоропортящихся продуктов со сроком годности 
до 30 дней - в случае отличия условий хранения таких продуктов в невскрытых упаковках и во 
вскрытых упаковках); 

13) дата производства (изготовления) и дата упаковки молочной продукции (при 
несовпадении этих дат), обозначенные двузначными числами, - час, число, месяц (для 
скоропортящейся молочной продукции со сроком годности, исчисляемым часами), число, месяц, 
год (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности до 30 дней), месяц, год (для 
нескоропортящейся молочной продукции, в том числе консервов); 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

14) срок годности, обозначенный двузначными числами, - час, число, месяц (для 
скоропортящейся молочной продукции со сроком годности, исчисляемым часами), число, месяц, 
год (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности до 30 дней), месяц, год (для 
нескоропортящейся молочной продукции, в том числе консервов). Сроки годности указываются 
после слов "Годен до", "Употребить до" или "Использовать до". Допускается указывать срок 
годности в часах, днях, месяцах ("Срок годности 36 часов", "Срок годности 14 дней (суток)", "Срок 
годности 6 месяцев", "Годен 14 суток", "Годен 6 месяцев"); 

15) способы и условия употребления молочной продукции (при необходимости); 
16) документ, в соответствии с которым произведена и может быть идентифицирована такая 

продукция; 
17) информация о подтверждении соответствия такой продукции требованиям настоящего 

Федерального закона; 
18) не допускается использовать понятие "молоко" на потребительской таре в 
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наименованиях молока и продуктов его переработки в случае использования при их производстве 
сухого цельного молока, сухого обезжиренного молока; 
(п. 18 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

19) информация об использовании немолочных жиров при производстве 
молокосодержащих продуктов в соответствии с технологией, которой предусматривается замена 
молочного жира жирами немолочного происхождения (за исключением сливочно-растительных 
спредов), размещается вместе с полным наименованием соответствующего вида 
молокосодержащих продуктов (например, "сметанный продукт с растительным жиром", "сырок с 
растительным жиром") на передней стороне потребительской тары. 
(п. 19 введен Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

26. Маркировка продуктов переработки молока, концентрированных (сгущенных) и сухих 
продуктов переработки молока должна содержать следующую дополнительную информацию: 

1) дата изготовления и срок годности таких продуктов наносятся на крышки или на дно 
банок либо пачек. При указании срока годности с использованием слов "Годен до" или 
"Использовать до" рядом с ними указывается место нанесения такой информации с 
использованием слов "Смотри на крышке или дне банки в первом или во втором ряду" или 
"Смотри на крышке или на дне пачки". При указании срока годности с использованием слов 
"Годен в течение" или "Реализовать в течение" рядом с ними наносятся срок годности в месяцах и 
надпись с использованием слов "Дата производства указана на крышке или дне банки в первом 
или во втором ряду" или "Дата производства указана на крышке или дне пачки"; 

2) вид сахаров (сахароза, фруктоза, глюкоза, лактоза) для продуктов переработки молока 
концентрированных (сгущенных) с сахаром. 

27. Информацию на оболочку для сыра или покрытие для сыра допускается наносить с 
использованием несмываемой безвредной краски или самоклеящихся и в установленном 
порядке разрешенных для контакта с молочными продуктами этикеток либо проставлять другим 
доступным способом. Сыр, плавленый сыр, сырные продукты, плавленые сырные продукты 
должны иметь маркировку, содержащую следующие дополнительные сведения: 

1) ассортиментные знаки или ассортиментные наименования сыра ("Российский", 
"Угличский", "Сулугуни" и подобные наименования); 

2) вид основной заквасочной микрофлоры (по усмотрению производителя) и природа 
происхождения молокосвертывающих ферментных препаратов (для сыров и сырных продуктов). 
(часть 27 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

28. Продукты детского питания на молочной основе, молочные смеси (в том числе сухие 
молочные смеси), молочные напитки (в том числе сухие молочные напитки), молочные каши, 
предназначенные для питания детей раннего возраста, в соответствии с понятиями, 
установленными статьей 14 настоящего Федерального закона, должны иметь маркировку, 
содержащую следующие дополнительные сведения: 

1) рекомендации по использованию этих продуктов; 
2) условия приготовления этих продуктов (при необходимости), условия хранения и 

использования этих продуктов после вскрытия их упаковки; 
3) указание на возраст детей, для которых предназначены эти продукты (допускается 

указывать возраст детей с использованием цифр, без сокращения слов): 
а) с рождения - адаптированные молочные смеси, адаптированные кисломолочные смеси, 

смеси на основе частичных гидролизатов белка; 
б) старше шести месяцев (от шести месяцев, с шести месяцев) - последующие 

адаптированные молочные смеси, последующие адаптированные кисломолочные смеси, 
частично адаптированные молочные смеси, частично адаптированные кисломолочные смеси; 

в) старше шести месяцев (от шести месяцев, с шести месяцев) - молочные напитки, творог и 
продукты на его основе; 
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г) старше восьми месяцев (от восьми месяцев, с восьми месяцев) - питьевое молоко 
(допускается использовать для приготовления продуктов прикорма для детей раннего возраста 
старше четырех месяцев (от четырех месяцев, с четырех месяцев) с указанием в маркировке этих 
продуктов сведений об ограничениях, касающихся возраста детей, при целевом назначении этих 
продуктов); 

д) старше восьми месяцев (от восьми месяцев, с восьми месяцев) - питьевые сливки 
(допускается использовать для приготовления продуктов прикорма для детей раннего возраста 
старше шести месяцев (от шести месяцев, с шести месяцев) с указанием в маркировке этих 
продуктов сведений об ограничениях, касающихся возраста детей, при целевом назначении этих 
продуктов); 

е) старше восьми месяцев (от восьми месяцев, с восьми месяцев) - йогурт, кефир и другие 
кисломолочные продукты; 

ж) старше девяти месяцев (от девяти месяцев, с девяти месяцев) - мягкий творожный сыр; 
4) состав этих продуктов с указанием наименований использованных растительных масел и 

углеводов; 
5) пищевая ценность этих продуктов (в том числе содержание витаминов и минеральных 

веществ) и их энергетическая ценность (при их обогащении - отношение в процентах к суточной 
дозе потребления веществ, которыми обогащен продукт). Количественные сведения о 
содержании витаминов и минеральных веществ приводятся в случае, если их содержание в 100 
граммах, или миллилитрах, или кубических сантиметрах пищевого продукта составляет не менее 
чем 5 процентов от рекомендуемой дозы суточного потребления, для безглютеновых продуктов 
приводится информация об отсутствии содержания глютена в этих продуктах. 
(часть 28 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

29. На этикетках продуктов детского питания на молочной основе должна быть надпись: 
"Для детского питания". Размер шрифта такой надписи не может быть меньше основного 
используемого размера шрифта. На упаковках адаптированных молочных смесей и последующих 
смесей должна быть нанесена предупреждающая надпись: "Для питания детей раннего возраста 
предпочтительнее грудное вскармливание". Изображения детей не должны наноситься на 
этикетки потребительских упаковок заменителей женского молока. 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

30. Информация о других молочных продуктах, молочных составных продуктах, 
молокосодержащих продуктах детского питания, предназначенных для питания детей 
дошкольного возраста или детей школьного возраста, должна соответствовать требованиям, 
установленным частью 25 настоящей статьи, и требованиям нормативных и (или) технических 
документов, в соответствии с которыми производится такая молочная продукция и может быть 
проведена ее идентификация. 
(часть 30 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

31. Допустимые отклонения показателей пищевой ценности продукта переработки молока, 
указанных при маркировке на его упаковке или этикетке, от действительных показателей 
пищевой ценности такого продукта не должны превышать уровни, указанные в приложении 18 к 
настоящему Федеральному закону. Маркируемые показатели пищевой ценности продукта 
переработки молока должны устанавливаться на основании средневзвешенных значений, 
полученных расчетным методом на основании известных значений, или средневзвешенных 
значений, полученных при исследовании (испытании) продукта переработки молока 
изготовителем либо расчетным методом на основании табличных значений, взятых из 
официальных источников, или расчетным методом при анализе показателей пищевой ценности 
используемых компонентов. 

32. Количество веществ, введенных в обогащенные продукты переработки молока, 
указывается с учетом их содержания в таких продуктах в конце срока их годности. В связи с 



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
51 

естественным снижением количества витаминов в продуктах переработки молока в течение срока 
их годности при производстве таких продуктов допускается увеличивать содержание витаминов в 
них, но не более чем на 50 процентов для жирорастворимых витаминов и не более чем на 100 
процентов для водорастворимых витаминов по отношению к декларированным показателям. 

 
Статья 37. Правила нанесения этикеток 
 
1. Этикетки наносятся на каждую единицу потребительской и (или) транспортной тары и 

располагаются на одном и том же удобном для прочтения месте. На этикетке информация должна 
быть изложена на русском языке. Дополнительная информация может быть изложена на 
государственных языках республик, на языках народов Российской Федерации, иностранных 
языках. Информация о продукте переработки молока, изложенная на других языках, должна быть 
идентична информации, изложенной на русском языке. 

2. Информация на этикетке должна соответствовать требованиям статьи 36 настоящего 
Федерального закона. Наименование продукта переработки молока размещается на этикетке, 
размещаемой на передней стороне потребительской тары, с использованием шрифта, размер 
которого должен быть не менее чем 9,5 кегля, на потребительской таре объемом или массой 
менее чем 100 миллилитров (граммов) с использованием шрифта, размер которого составляет не 
менее чем 8,5 кегля. При невозможности размещения всего объема необходимой информации на 
этикетке часть информации, за исключением наименования изготовителя, наименования 
продукта переработки молока, значения массы нетто или объема, состава, пищевой ценности, 
даты производства, срока годности или хранения, условий хранения такого продукта, 
наименования документа, в соответствии с которым произведен такой продукт, и знака 
соответствия, может быть размещена на листке-вкладыше. При этом на этикетке такого продукта 
должна быть размещена надпись: "Дополнительная информация - см. листок-вкладыш". 

3. При реализации потребителям молока и молочной продукции организациями торговли 
или организациями общественного питания этикетки транспортной и (или) групповой тары и (или) 
потребительских упаковок больших размеров могут заменяться листками-вкладышами, 
прилагаемыми к каждой единице расфасованного молока или продукта его переработки и 
содержащими информацию для потребителей в соответствии с требованиями статьи 36 
настоящего Федерального закона. 

 
Глава 13. ТРЕБОВАНИЯ МЕЖДУНАРОДНЫХ СТАНДАРТОВ 

И НАЦИОНАЛЬНЫХ СТАНДАРТОВ 
 
Статья 38. Требования международных стандартов 
 
Требования международных стандартов в отношении молока и продуктов его переработки, 

процессов их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации применяются в 
порядке, установленном законодательством Российской Федерации о техническом 
регулировании и на основе международного договора Российской Федерации. 

 
Статья 39. Требования национальных стандартов 
 
Требования национальных стандартов в отношении молока и продуктов его переработки, 

процессов их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации применяются в 
добровольном порядке и в части, не противоречащей требованиям настоящего Федерального 
закона. 
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Статья 40. Международные договоры 
 
Если международным договором Российской Федерации, ратифицированным в порядке, 

установленном законодательством Российской Федерации, установлены иные правила, чем те, 
которые предусмотрены настоящим Федеральным законом, применяются правила 
международного договора Российской Федерации. 

 
Глава 14. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ ЗА НАРУШЕНИЕ ТРЕБОВАНИЙ 
НАСТОЯЩЕГО ФЕДЕРАЛЬНОГО ЗАКОНА. ВОЗМЕЩЕНИЕ ВРЕДА 

 
Статья 41. Ответственность за нарушение требований настоящего Федерального закона 
 
1. За нарушение требований настоящего Федерального закона изготовитель (продавец, 

лицо, выполняющее функции иностранного изготовителя на основании договора с ним в части 
обеспечения соответствия поставляемой продукции требованиям настоящего Федерального 
закона) несет ответственность, предусмотренную законодательством Российской Федерации. 

2. Работники изготовителя (продавца, лица, выполняющего функции иностранного 
изготовителя на основании договора с ним в части обеспечения соответствия поставляемой 
продукции требованиям настоящего Федерального закона), допустившие нарушение требований 
настоящего Федерального закона, привлекаются к материальной, дисциплинарной, 
административной ответственности в порядке, установленном законодательством Российской 
Федерации. 

 
Статья 42. Возмещение вреда, причиненного в связи с невыполнением требований 

настоящего Федерального закона 
 
1. Возмещение вреда, причиненного жизни или здоровью граждан, имуществу физических 

или юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, окружающей среде, 
жизни или здоровью животных и растений в связи с невыполнением требований настоящего 
Федерального закона, осуществляется изготовителем (продавцом, лицом, выполняющим функции 
иностранного изготовителя на основании договора с ним в части обеспечения соответствия 
поставляемой продукции требованиям настоящего Федерального закона) в соответствии с 
законодательством Российской Федерации. 

2. Устранение недостатков продуктов переработки молока, доставка их к месту устранения 
недостатков и возврат их потребителям, утилизация некачественных и не соответствующих 
требованиям настоящего Федерального закона продуктов переработки молока осуществляются 
изготовителем (продавцом, лицом, выполняющим функции иностранного изготовителя на 
основании договора с ним в части обеспечения соответствия поставляемой продукции 
требованиям настоящего Федерального закона) за его счет. 

 
Глава 15. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 
Статья 43. Заключительные положения 
 
1. До дня вступления в силу федеральных законов о технических регламентах в отношении 

процессов производства, хранения, перевозки, реализации, утилизации пищевых продуктов 
техническое регулирование в области эксплуатации производственных помещений, 
оборудования, транспортных средств осуществляется в соответствии с нормативными и (или) 
техническими документами и (или) сводами правил. 
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2. Правила и методы исследований (испытаний) и измерений молока и молочной 
продукции, а также правила отбора образцов для проведения исследований (испытаний) и 
измерений, необходимых для применения настоящего Федерального закона, разрабатываются и 
утверждаются Правительством Российской Федерации до дня вступления в силу настоящего 
Федерального закона. 

3. Со дня вступления в силу настоящего Федерального закона молоко и молочная 
продукция, выпущенные в обращение на территории Российской Федерации, подлежат 
обязательному подтверждению соответствия в порядке, установленном настоящим Федеральным 
законом. 

3.1. Декларации о соответствии, принятые до дня вступления в силу настоящего 
Федерального закона, сертификаты соответствия, свидетельства о государственной регистрации 
продуктов переработки молока, другие документы, подтверждающие безопасность продуктов 
переработки молока и выданные до дня вступления в силу настоящего Федерального закона, 
действительны для реализации молока и молочной продукции до истечения срока их действия. 
(часть 3.1 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

3.2. Продукты переработки молока, которые были произведены в Российской Федерации 
или ввезены на территорию Российской Федерации до дня вступления в силу настоящего 
Федерального закона и маркировка на которые была нанесена в соответствии с требованиями, 
действовавшими до дня вступления в силу настоящего Федерального закона, допускаются к 
обращению на территории Российской Федерации в течение установленного срока годности. 
(часть 3.2 введена Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

4. Со дня вступления в силу настоящего Федерального закона в отношении молока и 
молочной продукции не применяются положения абзаца второго пункта 1, пунктов 2 и 3 статьи 13, 
пунктов 4 - 6 статьи 15, первого предложения пункта 2 и пункта 3 статьи 16, пункта 2 статьи 32, 
статьи 41 Федерального закона от 30 марта 1999 года N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения", абзаца четвертого пункта 2 статьи 3, статей 9 и 12, пункта 2 статьи 16, 
пунктов 1, 2, 5 - 7 статьи 17, пунктов 1 и 2, абзаца шестого пункта 3 статьи 18, пунктов 2 - 4 статьи 
19, пункта 3 статьи 21 в части предоставления документов, удостоверяющих соответствие качества 
и безопасности молока и молочной продукции требованиям нормативных документов, 
Федерального закона от 2 января 2000 года N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых 
продуктов", статьи 21 Закона Российской Федерации от 14 мая 1993 года N 4979-1 "О 
ветеринарии" в части молочных продуктов промышленного изготовления. 
(часть 4 в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
Статья 44. Вступление в силу настоящего Федерального закона 
 
Настоящий Федеральный закон вступает в силу по истечении шести месяцев со дня его 

официального опубликования. 
 

Президент 
Российской Федерации 

Д.МЕДВЕДЕВ 
Москва, Кремль 
12 июня 2008 года 
N 88-ФЗ 
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Приложение 1 

к Федеральному закону 
"Технический регламент 

на молоко и молочную продукцию" 
 

ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 
СОДЕРЖАНИЯ ПОТЕНЦИАЛЬНО ОПАСНЫХ ВЕЩЕСТВ В СЫРОМ МОЛОКЕ, 

СЫРОМ ОБЕЗЖИРЕННОМ МОЛОКЕ И СЫРЫХ СЛИВКАХ 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ     ʇʨʦʜʫʢʪ    ƅ  ʇʦʪʝʥʮʠʘʣʴʥʦ ʦʧʘʩʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ   ƅ ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ, ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ ʤʛ/ʢʛ (ʣ), ʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʳʨʦʝ ʤʦʣʦʢʦ,   ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:               ƅ                     ƅ 

ƅʩʳʨʦʝ           ƅ ʉʚʠʥʝʮ                           ƅ         0,1         ƅ 

ƅʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ    ƅ ʄʳʰʴʷʢ                           ƅ         0,05        ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ,         ƅ ʂʘʜʤʠʡ                           ƅ         0,03        ƅ 

ƅʩʳʨʳʝ ʩʣʠʚʢʠ    ƅ ʈʪʫʪʴ                            ƅ        0,005        ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ:                      ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1                    ƅ        0,0005       ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅɸʥʪʠʙʠʦʪʠʢʠ:                      ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅ ʃʝʚʦʤʠʮʝʪʠʥ                      ƅ     ʄʝʥʝʝ 0,01      ƅ 

ƅ                ƅ ʊʝʪʨʘʮʠʢʣʠʥʦʚʘʷ ʛʨʫʧʧʘ           ƅ   ʄʝʥʝʝ 0,01 ʝʜ/ʛ   ƅ 

ƅ                ƅ ʉʪʨʝʧʪʦʤʠʮʠʥ                     ƅ   ʄʝʥʝʝ 0,5 ʝʜ/ʛ    ƅ 

ƅ                ƅ ʇʝʥʠʮʠʣʣʠʥ                       ƅ   ʄʝʥʝʝ 0,01 ʝʜ/ʛ   ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅʀʥʛʠʙʠʨʫʶʱʠʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ             ƅ   ʅʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ    ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ:                        ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ (ʘʣʴʬʘ- ,    ƅ0,05 (1,25 ʜʣʷ ʩʣʠʚʦʢƅ 

ƅ                ƅ ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ- ʠʟʦʤʝʨʳ)            ƅ ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ) ƅ 

ƅ                ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳ         ƅ 0,05 (1,0 ʜʣʷ ʩʣʠʚʦʢƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ) ƅ 

ƅ                ƅ                                  ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:                     ƅ                     ƅ 

ƅ                ƅ ʎʝʟʠʡ- 137                        ƅ     100 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)   ƅ 

ƅ                ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90                      ƅ     25 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)    ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> ДДТ - дихлордифенил-трихлорэтан, инсектицид. 
 
 
 
 
 

Приложение 2 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
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на молоко и молочную продукцию" 
 

ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 
СОДЕРЖАНИЯ МИКРООРГАНИЗМОВ И СОМАТИЧЕСКИХ КЛЕТОК В СЫРОМ 

МОЛОКЕ, СЫРОМ ОБЕЗЖИРЕННОМ МОЛОКЕ И СЫРЫХ СЛИВКАХ 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ   ʇʨʦʜʫʢʪ    ƅ  ʂʄɸʌɸʥʄ <1>,  ƅʄʘʩʩʘ ʧʨʦʜʫʢʪʘ (ʛ, ʩʤ3), ƅ   ʉʦʜʝʨʞʘʥʠʝ  ƅ 

ƅ              ƅ  ʂʆɽ <2>/ʩʤ3   ƅʚ ʢʦʪʦʨʦʡ ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ƅ  ʩʦʤʘʪʠʯʝʩʢʠʭ ƅ 

ƅ              ƅ      (ʛ),      ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ ʢʣʝʪʦʢ ʚ 1 ʩʤ3ƅ 

ƅ              ƅ    ʥʝ ʙʦʣʝʝ    ƅ  ɹɻʂʇ <3>  ƅʧʘʪʦʛʝʥʥʳʝ  ƅ (ʛ), ʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ 

ƅ              ƅ                ƅ(ʢʦʣʠʬʦʨʤʳ) ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅ               ƅ 

ƅ              ƅ                ƅ            ƅʥʠʟʤʳ, ʚ ʪʦʤƅ               ƅ 

ƅ              ƅ                ƅ            ƅʯʠʩʣʝ ʩʘʣʴ-  ƅ               ƅ 

ƅ              ƅ                ƅ            ƅʤʦʥʝʣʣʳ     ƅ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʳʨʦʝ, ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅʩʦʨʪ:         ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           5    ƅ            ƅ            ƅ           5   ƅ 

ƅ  ʚʳʩʰʠʡ      ƅ     1 x 10     ƅ      -      ƅ     25     ƅ     4 x 10    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           5    ƅ            ƅ            ƅ           6   ƅ 

ƅ  ʧʝʨʚʳʡ      ƅ     5 x 10     ƅ      -      ƅ     25     ƅ     1 x 10    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           6    ƅ            ƅ            ƅ           6   ƅ 

ƅ  ʚʪʦʨʦʡ      ƅ     4 x 10     ƅ      -      ƅ     25     ƅ     1 x 10    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʳʨʦʝ  ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ, ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅʩʦʨʪ:         ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           5    ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅ  ʚʳʩʰʠʡ      ƅ     1 x 10     ƅ      -      ƅ      -      ƅ       -        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           5    ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅ  ʧʝʨʚʳʡ      ƅ     5 x 10     ƅ      -      ƅ      -      ƅ       -        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           6    ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅ  ʚʪʦʨʦʡ      ƅ     4 x 10     ƅ      -      ƅ      -      ƅ       -        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ ʩʳʨʳʝ, ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅʩʦʨʪ:         ƅ                ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           5    ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅ  ʚʳʩʰʠʡ      ƅ     5 x 10     ƅ      -      ƅ     -       ƅ       -        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ              ƅ           6    ƅ            ƅ            ƅ               ƅ 

ƅ  ʧʝʨʚʳʡ      ƅ     4 x 10     ƅ      -      ƅ     -       ƅ       -        ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> КМАФАнМ - количество мезофильных аэробных микроорганизмов и факультативно-

анаэробных микроорганизмов. 
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<2> КОЕ - колониеобразующие единицы. 
<3> БГКП - бактерии группы кишечных палочек. 
 
 
 
 
 

Приложение 3 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

СОДЕРЖАНИЯ ПОТЕНЦИАЛЬНО ОПАСНЫХ ВЕЩЕСТВ В ПРОДУКТАХ 
ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ    ɻʨʫʧʧʘ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ    ƅ  ʇʦʪʝʥʮʠʘʣʴʥʦ ʦʧʘʩʥʳʝ   ƅ  ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ, ƅ 

ƅ                        ƅ        ʚʝʱʝʩʪʚʘ         ƅ  ʤʛ/ʢʛ (ʣ, ʜʤ3), ʥʝ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ        ʙʦʣʝʝ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʩʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠƅʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ:             ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʘ (ʜʣʷ ʛʨʫʧʧʳ      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1           ƅ        0,0005        ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪʳ   ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ,        ƅɸʥʪʠʙʠʦʪʠʢʠ:             ƅ                      ƅ 

ƅʣʘʢʪʫʣʦʟʘ, ʩʘʭʘʨ        ƅ ʃʝʚʦʤʠʮʝʪʠʥ             ƅ      ʄʝʥʝʝ 0,01      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʢʘʟʝʠʥ,       ƅ (ʭʣʦʨʘʤʬʝʥʠʢʦʣ)         ƅ                      ƅ 

ƅʢʘʟʝʠʥʘʪʳ, ʘʣʴʙʫʤʠʥ     ƅ ʊʝʪʨʘʮʠʢʣʠʥʦʚʘʷ ʛʨʫʧʧʘ  ƅ   ʄʝʥʝʝ 0,01 ʝʜ/ʛ    ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ  ƅ ʉʪʨʝʧʪʦʤʠʮʠʥ            ƅ    ʄʝʥʝʝ 0,5 ʝʜ/ʛ    ƅ 

ƅʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ, ʛʠʜʨʦʣʠʟʘʪʳ ƅ ʇʝʥʠʮʠʣʣʠʥ              ƅ   ʄʝʥʝʝ 0,01 ʝʜ/ʛ    ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ, ʟʘ     ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʠʩʢʣʶʯʝʥʠʝʤ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʷ  ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ"ʘʥʪʠʙʠʦʪʠʢʠ";          ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʜʣʷ ʛʨʫʧʧʳ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ    ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ, ʤʦʣʦʯʥʳʭ      ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʩʦʩʪʘʚʥʳʭ ʩʫʭʠʭ ʠ       ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʩʫʙʣʠʤʠʨʦʚʘʥʥʳʭ         ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ          ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʝ         ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ)               ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʠʪʴʝʚʦʝ ʤʦʣʦʢʦ ʠ       ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʧʠʪʴʝʚʳʝ ʩʣʠʚʢʠ, ʧʘʭʪʘ, ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅʩʳʚʦʨʦʪʢʘ ʤʦʣʦʯʥʘʷ,     ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,05         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʥʘʧʠʪʦʢ, ʞʠʜʢʠʝƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,03         ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ  ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,005         ƅ 

ƅ(ʘʡʨʘʥ, ʘʮʠʜʦʬʠʣʠʥ,     ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʚʘʨʝʥʝʮ, ʢʝʬʠʨ, ʢʫʤʳʩ ʠ ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ:               ƅ                      ƅ 

ƅʢʫʤʳʩʥʳʡ ʧʨʦʜʫʢʪ,       ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ0,05 (1,25 ʜʣʷ ʩʣʠʚʦʢ,ƅ 

ƅʡʦʛʫʨʪ, ʧʨʦʩʪʦʢʚʘʰʘ,    ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ ʩʤʝʪʘʥʳ ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ  ƅ 

ƅʨʷʞʝʥʢʘ), ʩʤʝʪʘʥʘ,      ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ       ʥʘ ʞʠʨ)        ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ      ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ0,05 (1,0 ʜʣʷ ʩʣʠʚʦʢ, ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʠʭ ʦʩʥʦʚʝ,  ƅ                         ƅ ʩʤʝʪʘʥʳ ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ  ƅ 
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ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʠ    ƅ                         ƅ       ʥʘ ʞʠʨ)        ƅ 

ƅʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝ ʧʦʩʣʝ      ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ             ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ     100 ɹʢ/ʣ(ʢʛ)     ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ     25 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ, ʪʚʦʨʦʞʥʘʷ ʤʘʩʩʘ,ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʟʝʨʥʝʥʳʡ ʪʚʦʨʦʛ, ʩʳʨʦʢ, ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,3          ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʞʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ,     ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,2          ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʞʥʳʡ ʩʳʨ, ʤʦʣʦʯʥʳʝ ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅʩʦʩʪʘʚʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʠʭƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,02         ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ, ʘʣʴʙʫʤʠʥ        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ  ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ, ʧʨʦʜʫʢʪʳ    ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ  ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅʙʝʣʢʦʚʳʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ   ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅʪʝʨʤʠʯʝʩʢʠ ʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝ ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅʧʦʩʣʝ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ       ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      100 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ       25 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ, ʧʘʭʪʘ,  ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʩʳʚʦʨʦʪʢʘ, ʤʦʣʦʯʥʳʝ     ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,3          ƅ 

ƅʩʦʩʪʘʚʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ   ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,15         ƅ 

ƅʠʭ ʦʩʥʦʚʝ               ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʠ     ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,015         ƅ 

ƅʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ,    ƅ ʆʣʦʚʦ                   ƅ 200 ʜʣʷ ʢʦʥʩʝʨʚʦʚ ʚ  ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ ʩʛʫʱʝʥʥʦʝ        ƅ                         ƅʩʙʦʨʥʦʡ ʞʝʩʪʷʥʦʡ ʪʘʨʝ ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ,        ƅ ʍʨʦʤ                    ƅ 0,5 ʜʣʷ ʢʦʥʩʝʨʚʦʚ ʚ  ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʢʦʥʩʝʨʚʳ ʠ     ƅ                         ƅ  ʭʨʦʤʠʨʦʚʘʥʥʦʡ ʪʘʨʝ  ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ      ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅʢʦʥʩʝʨʚʳ                ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      300 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ      100 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,      ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ       ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ      ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ          ƅ                      ƅ 

ƅʩʫʭʠʝ, ʩʫʙʣʠʤʠʨʦʚʘʥʥʳʝ  ƅʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʝ          ƅ                      ƅ 

ƅ(ʤʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ,        ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ):               ƅ                      ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅʥʘʧʠʪʢʠ, ʩʤʝʩʠ ʜʣʷ      ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,05         ƅ 

ƅʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ, ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ,  ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,03         ƅ 

ƅʧʘʭʪʘ, ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ     ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,005         ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ)                 ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 
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ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      500 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ      200 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʦʥʮʝʥʪʨʘʪʳ ʤʦʣʦʯʥʳʭ    ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʙʝʣʢʦʚ, ʣʘʢʪʫʣʦʟʘ, ʩʘʭʘʨƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,3          ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʢʘʟʝʠʥ,       ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         1,0          ƅ 

ƅʢʘʟʝʠʥʘʪʳ, ʛʠʜʨʦʣʠʟʘʪʳ  ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,2          ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ         ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      300 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ       80 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʳʨʳ, ʩʳʨʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ:  ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʩʚʝʨʭʪʚʝʨʜʳʝ, ʪʚʝʨʜʳʝ,  ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,5          ƅ 

ƅʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ, ʤʷʛʢʠʝ,    ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,3          ƅ 

ƅʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʦ- ʘʣʴʙʫʤʠʥʥʳʝ,ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,2          ƅ 

ƅʧʣʘʚʣʝʥʳʝ, ʩʫʭʠʝ;       ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅʩʳʨʥʳʝ ʧʘʩʪʳ, ʩʦʫʩʳ     ƅ ɹʝʥʟ(ʘ)ʧʠʨʝʥ            ƅ  0,001 ʜʣʷ ʢʦʧʯʝʥʳʭ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ     ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʠ      ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ ʢʦʧʯʝʥʳʤʠ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ     ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ     ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ       50 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ      100 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʣʦ, ʧʘʩʪʘ ʤʘʩʣʷʥʘʷ   ƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ƅ                      ƅ 

ƅʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ,    ƅʧʦʨʯʠ:                   ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʞʠʨ            ƅ ʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ ʞʠʨʦʚʦʡ ʬʘʟʳƅ     4,0 ʛʨʘʜʫʩʘ      ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ   ʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ (4,5   ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ ʛʨʘʜʫʩʘ ʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ ʜʣʷ ʤʘʩʣʘ ʠ ʧʘʩʪʳ ʩ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ    ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ)     ƅ 

ƅ                        ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ0,1 (0,3 ʜʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ       ʩ ʢʘʢʘʦ)       ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ    0,03 (0,2 ʜʣʷ     ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ  ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ ʢʘʢʘʦ)  ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʝʜʴ                    ƅ0,4 ʜʣʷ ʨʝʟʝʨʚʠʨʫʝʤʳʭ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ      ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ       ƅ 

ƅ                        ƅ ɾʝʣʝʟʦ                  ƅ1,5 ʜʣʷ ʨʝʟʝʨʚʠʨʫʝʤʳʭ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ      ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʆʣʦʚʦ                   ƅ       200 ʜʣʷ        ƅ 
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ƅ                        ƅ                         ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ  ʚ ʩʙʦʨʥʦʡ ʞʝʩʪʷʥʦʡ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ         ʪʘʨʝ         ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ  200 ɹʢ/ʢʛ (100 ʜʣʷ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ   ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ)    ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ   60 ɹʢ/ʢʛ (80 ʜʣʷ   ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ   ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ)    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʦʯʥʦ- ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʡ   ƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ƅ                      ƅ 

ƅʩʧʨʝʜ, ʩʣʠʚʦʯʥʦ-         ƅʧʦʨʯʠ:                   ƅ                      ƅ 

ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʘʷ ʪʦʧʣʝʥʘʷ   ƅ ʇʝʨʝʢʠʩʥʦʝ ʯʠʩʣʦ ʚ ʞʠʨʝ,ƅ  10 ʤʤʦʣʴ ʘʢʪʠʚʥʦʛʦ  ƅ 

ƅʩʤʝʩʴ                   ƅ ʚʳʜʝʣʝʥʥʦʤ ʠʟ ʧʨʦʜʫʢʪʘ  ƅ  ʢʠʩʣʦʨʦʜʘ/ʢʛ ʞʠʨʘ   ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ ʞʠʨʦʚʦʡ ʬʘʟʳƅ     2,5 ʛʨʘʜʫʩʘ      ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ   ʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ (3,5   ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ ʛʨʘʜʫʩʘ ʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ     ʜʣʷ ʩʧʨʝʜʘ ʩ     ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ    ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ)     ƅ 

ƅ                        ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ0,1 (0,3 ʜʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ       ʩ ʢʘʢʘʦ)       ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ    0,03 (0,2 ʜʣʷ     ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ  ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ ʢʘʢʘʦ)  ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʝʜʴ                    ƅ0,4 ʜʣʷ ʨʝʟʝʨʚʠʨʫʝʤʳʭ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ      ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ       ƅ 

ƅ                        ƅ ɾʝʣʝʟʦ                  ƅ1,5 ʜʣʷ ʨʝʟʝʨʚʠʨʫʝʤʳʭ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ      ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʅʠʢʝʣʴ                  ƅ 0,7 ʜʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ ʛʠʜʨʦʛʝʥʠʟʠʨʦʚʘʥʥʳʤ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ        ʞʠʨʦʤ         ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      100 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ       80 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʨʦʞʝʥʦʝ ʚʩʝʭ ʚʠʜʦʚ ʠʟ ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʘ ʠ ʥʘ ʤʦʣʦʯʥʦʡ    ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ                  ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,05         ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,005         ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 
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ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      100 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ       25 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɿʘʢʚʘʩʢʠ:               ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ  ɼʣʷ ʞʠʜʢʠʭ (ʚ ʪʦʤ   ƅ 

ƅʟʘʢʚʘʩʦʯʥʳʝ ʠ           ƅ                         ƅ ʯʠʩʣʝ ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʳʭ)/ ƅ 

ƅʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʝ          ƅ                         ƅ  ʜʣʷ ʩʫʭʠʭ ʟʘʢʚʘʩʦʢ  ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʳ ʜʣʷ      ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ       0,1/1,0        ƅ 

ƅʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ            ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ       0,05/0,2       ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ       0,03/0,2       ƅ 

ƅʤʘʩʣʘ ʢʠʩʣʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ, ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ      0,005/0,03      ƅ 

ƅʩʳʨʦʚ                   ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʠʪʘʪʝʣʴʥʳʝ ʩʨʝʜʳ ʩʫʭʠʝ ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʥʘ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ ʜʣʷ  ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,3          ƅ 

ƅʢʫʣʴʪʠʚʠʨʦʚʘʥʠʷ         ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         1,0          ƅ 

ƅʟʘʢʚʘʩʦʯʥʦʡ,            ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,2          ƅ 

ƅʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʦʡ          ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʬʣʦʨʳ              ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         1,25         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         1,0          ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      160 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ       80 ɹʢ/ʢʛ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʝ      ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʬʝʨʤʝʥʪʥʳʝ ʧʨʝʧʘʨʘʪʳ    ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         10,0         ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         3,0          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ ʠ    ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ  ʢ  ʜʦʧʫʩʪʠʤʳʤ   ʫʨʦʚʥʷʤ   ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ        ƅʪʦʢʩʠʯʥʳʭ ʵʣʝʤʝʥʪʦʚ, ʤʠʢʦʪʦʢʩʠʥʦʚ, ʘʥʪʠʙʠʦʪʠʢʦʚ,ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʩ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʝʤ  ƅʧʝʩʪʠʮʠʜʦʚ,      ʨʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʦʚ,      ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʷʤƅ 

ƅʥʝʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ  ƅʤʠʢʨʦʙʠʦʣʦʛʠʯʝʩʢʦʡ  ʙʝʟʦʧʘʩʥʦʩʪʠ,  ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡƅ 

ƅʙʦʣʝʝ 35 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ      ƅʧʦʨʯʠ  ʫʩʪʘʥʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ  ʩ  ʫʯʝʪʦʤ  ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ  ʠƅ 

ƅ                        ƅʩʦʦʪʥʦʰʝʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʠ  ʥʝʤʦʣʦʯʥʳʭ  ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ,ƅ 

ƅ                        ƅʚʠʜʦʚ ʠ ʫʨʦʚʥʝʡ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ  ʚ  ʥʠʭ  ʧʦʪʝʥʮʠʘʣʴʥʦƅ 

ƅ                        ƅʦʧʘʩʥʳʭ ʚʝʱʝʩʪʚ                                 ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> ДДТ - дихлордифенил-трихлорэтан, инсектицид. 
 
Примечания. 1. Допустимые уровни содержания не предусмотренных настоящим 

Федеральным законом пестицидов, антибиотиков, сульфаниламидов и пищевых добавок с 
антибиотическими свойствами контролируются в порядке, установленном законодательством 
Российской Федерации в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов. 

2. При использовании химических методов определения пенициллина, стрептомицина и 
антибиотиков этой группы, антибиотиков тетрациклиновой группы пересчет их фактического 
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содержания в единицах в грамме производится исходя из активности стандарта. 
 
 
 
 
 

Приложение 4 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

СОДЕРЖАНИЯ МИКРООРГАНИЗМОВ В ПРОДУКТАХ ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 
ПРИ ВЫПУСКЕ ИХ В ОБРАЩЕНИЕ 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ   ʇʨʦʜʫʢʪ, ʛʨʫʧʧʘ     ƅ  ʂʄɸʌɸʥʄ  ƅ ʄʘʩʩʘ ʧʨʦʜʫʢʪʘ (ʛ, ʩʤ3), ʚ ʢʦʪʦʨʦʡƅ ɼʨʦʞʞʠ (ɼ),ƅ 

ƅ      ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ        ƅ   <1>,    ƅ          ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ           ƅʧʣʝʩʝʥʠ (ʇ),ƅ 

ƅ                       ƅ ʂʆɽ <2>/  ƊƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ),ƅ 

ƅ                       ƅ ʩʤ3 (ʛ),  ƅɹɻʂʇ   ƅʧʘʪʦʛʝʥ- ƅʩʪʘʬʠ-   ƅʣʠʩʪʝʨʠʠ ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ  ƅ 

ƅ                       ƅ ʥʝ ʙʦʣʝʝ  ƅ<3>    ƅʥʳʝ ʤʠʢ- ƅʣʦʢʦʢʢʠ ƅL. mono-  ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ(ʢʦʣʠ-  ƅʨʦʦʨʛʘ-  ƅS.      ƅcytogenesƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʬʦʨʤʳ) ƅʥʠʟʤʳ, ʚƅaureus  ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʪʦʤ ʯʠʩ- ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʣʝ ʩʘʣʴ- ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʤʦʥʝʣʣʳ ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ1. ʇʠʪʴʝʚʦʝ ʤʦʣʦʢʦ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʠʪʴʝʚʳʝ ʩʣʠʚʢʠ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʥʘʧʠʪʦʢ,      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʘʷ ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʘʭʪʘ, ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʠʭ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ, ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʠ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝ,          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʠʪʴʝʚʦʝ ʤʦʣʦʢʦ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʥʘʧʠʪʦʢ ʚ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ ʪʘʨʝ,  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ            ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ      ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ   1    ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,     ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                       ƅ 

ƅ  ʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝƅ  1) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 37 ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅ  (ʋɺʊ) (ʩ ʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ -  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚƅ 

ƅ  ʨʦʟʣʠʚʦʤ)            ƅʠ ʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ (ʚʟʜʫʪʠʝ ʫʧʘʢʦʚʢʠ, ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ ʚʥʝʰʥʝʛʦ ʚʠʜʘƅ 

ƅ                       ƅʠ ʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;       ƅ 

ƅ                       ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:     ƅ 

ƅ                       ƅ    ʘ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ  ʥʝ  ʙʦʣʝʝ  ʯʝʤ  ʥʘ  2  ʛʨʘʜʫʩʘƅ 

ƅ                       ƅʊʝʨʥʝʨʘ;                                                    ƅ 

ƅ                       ƅ    ʙ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ)                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝƅ    100    ƅ 10,0  ƅ  100   ƅ  10,0  ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  (ʙʝʟ ʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʦʛʦ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʨʦʟʣʠʚʘ)             ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ         3 ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƅ  ʪʦʧʣʝʥʳʝ             ƅ 2,5 x 10  ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ          ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʷʤʠ, ʫʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʤʠ ʜʣʷ  ʧʠʪʴʝʚʦʛʦƅ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥʘʤʠ, ʤʘʢʨʦ- ,  ƅʤʦʣʦʢʘ ʧʨʠ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʧʨʦʮʝʩʩʘʭ ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ        ƅ 

ƅ  ʤʠʢʨʦʵʣʝʤʝʥʪʘʤʠ,     ƅ                                                            ƅ 

ƅ  ʣʘʢʪʫʣʦʟʦʡ,          ƅ                                                            ƅ 

ƅ  ʧʨʝʙʠʦʪʠʢʘʤʠ         ƅ                                                            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚʦ ʬʣʷʛʘʭ,           ƅ  2 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʚ ʮʠʩʪʝʨʥʘʭ          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʄʦʣʦʯʥʘʷ ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ ʠ   ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅʧʘʭʪʘ ʚ ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʘʨʝ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʠʭƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ ʪʘʨʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ      ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                       ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ        ƅ  1) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 37 ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅ                       ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ -  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚƅ 

ƅ                       ƅʠ ʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ (ʚʟʜʫʪʠʝ ʫʧʘʢʦʚʢʠ, ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ ʚʥʝʰʥʝʛʦ ʚʠʜʘƅ 

ƅ                       ƅʠ ʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;       ƅ 

ƅ                       ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:     ƅ 

ƅ                       ƅ    ʘ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ  ʥʝ  ʙʦʣʝʝ  ʯʝʤ  ʥʘ  2  ʛʨʘʜʫʩʘƅ 

ƅ                       ƅʊʝʨʥʝʨʘ;                                                    ƅ 

ƅ                       ƅ    ʙ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ)                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ          ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚʟʙʠʪʳʝ              ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚʦ ʬʣʷʛʘʭ,           ƅ  2 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʚ ʮʠʩʪʝʨʥʘʭ          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʅʘʧʠʪʢʠ, ʢʦʢʪʝʡʣʠ,     ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅʢʠʩʝʣʠ, ʞʝʣʝ, ʩʦʫʩʳ,   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʨʝʤʳ, ʧʫʜʠʥʛʠ, ʤʫʩʩʳ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʘʩʪʳ, ʩʫʬʣʝ,          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʘ, ʩʣʠʚʦʢ, ʧʘʭʪʳ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʳʚʦʨʦʪʢʠ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦ-    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚʘʥʥʳʝ                 ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ2. ʇʨʦʜʫʢʪʳ            ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ, ʧʨʦʜʫʢʪʳƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʥʘ ʠʭ ʦʩʥʦʚʝ,          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ:   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ                       ƅ      7    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƅ                       ƅ1 x 10  ʤʦ- ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʠʟʤʦʚ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ                       ƅ      7    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10  ʤʦ- ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʠʟʤʦʚ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ:      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50 <4>  ƅ 

ƅ                       ƅ      7    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10  ʤʦ- ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦ-      ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50 <4>  ƅ 

ƅ                       ƅ      7    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10 ʤʦ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʠʟʤʦʚ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ          ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50 <4>  ƅ 

ƅ  ʙʠʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʷʤʠ ʠ   ƅ      6    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅ  ʜʨʫʛʠʤʠ              ƅ1 x 10     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʤʠ      ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʘʤʠ     ƅʪʝʨʠʡ ʠ    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ(ʠʣʠ)      ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʨʫʛʠʭ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʧʨʦʙʠʦ-     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʪʠʯʝʩʢʠʭ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʛʘʥʠʟʤʦʚ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚ ʩʫʤʤʝ    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʤʝʪʘʥʘ, ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʝƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ0,001  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ    ƅ      7    ƅ(0,1   ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ         ƅ1 x 10  ʤʦ- ƅʜʣʷ    ƅ        ƅ        ƅ         ƅʜʣʷ ʧʨʦ-     ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅʪʝʨʤʠ-  ƅ        ƅ        ƅ         ƅʜʫʢʪʦʚ ʩʦ   ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-  ƅʯʝʩʢʠ  ƅ        ƅ        ƅ         ƅʩʨʦʢʦʤ      ƅ 

ƅ                       ƅʥʠʟʤʦʚ ʜʣʷ ƅʦʙʨʘʙʦ- ƅ        ƅ        ƅ         ƅʛʦʜʥʦʩʪʠ    ƅ 

ƅ                       ƅʩʤʝʪʘʥʳ    ƅʪʘʥʥʳʭ ƅ        ƅ        ƅ         ƅʙʦʣʝʝ 72    ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʧʦʩʣʝ  ƅ        ƅ        ƅ         ƅʯʘʩʦʚ       ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʩʢʚʘʰʠ- ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʚʘʥʠʷ  ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʩʤʝʪʘʥ- ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʥʳʭ    ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʧʨʦʜʫʢ- ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʪʦʚ)   ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʝʨʤʠʯʝʩʢʠ ʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʢʚʘʰʝʥʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʠ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ: ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ     -      ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 
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ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ     -      ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ3. ʊʚʦʨʦʛ, ʪʚʦʨʦʞʥʘʷ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʘʩʩʘ, ʪʚʦʨʦʞʥʳʝ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʧʨʦʜʫʢʪʳ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʥʘ ʠʭ ʦʩʥʦʚʝ,          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʚʦʨʦʛ ʙʝʟ           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ (ʟʘ      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʠʩʢʣʶʯʝʥʠʝʤ ʪʚʦʨʦʛʘ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʦʛʦ ʩ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʫʣʴʪʨʘʬʠʣʴʪʨʘʮʠʠ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʷ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʪʚʦʨʦʛʘ ʟʝʨʥʝʥʦʛʦ),  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅ      6    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩ- ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʳʭ ʤʠʢʨʦ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʳʡ         ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ, ʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʡ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʬʠʣʴʪʨʘʮʠʠ,      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʷ,         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʟʝʨʥʝʥʳʡ        ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʞʥʘʷ ʤʘʩʩʘ, ʩʳʨʢʠ ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʞʥʳʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ     -      ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ   ƅ           ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʳʝ         ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʞʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʥʝƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄ-     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ  ʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʳʝ         ƅ     -      ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʝʨʤʠʯʝʩʢʠ ʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝƅ     -      ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ50 ʚ ʩʫʤʤʝ  ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʞʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩ            ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ4. ɸʣʴʙʫʤʠʥ ʤʦʣʦʯʥʳʡ,  ƅ  2 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅʢʨʦʤʝ ʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʭ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʫʪʝʤ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ5. ʄʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ,     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʘʭʪʘ, ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ,      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ,     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʠʭ ʦʩʥʦʚʝ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʠ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʛʫʱʝʥʥʳʝ              ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʦʥʩʝʨʚʳ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ ʩʛʫʱʝʥʥʦʝ,    ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                       ƅ 

ƅ  ʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦʚʘʥʥʦʝ    ƅ  1) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 37 ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ,     ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 6 ʩʫʪʦʢ -  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ  ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚ  ʠƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʢʠ ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ     ƅʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ (ʚʟʜʫʪʠʝ ʫʧʘʢʦʚʢʠ, ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ ʚʥʝʰʥʝʛʦ ʚʠʜʘ ʠƅ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,     ƅʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;         ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʠ  ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ:                           ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ   ƅ    ʘ) ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ;      ƅ 

ƅ  ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ   ƅ    ʙ) ʚ ʤʠʢʨʦʩʢʦʧʠʯʝʩʢʦʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʝ ʥʝ ʜʦʣʞʥʳ ʦʙʥʘʨʫʞʠʚʘʪʴʩʷƅ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ      ƅʢʣʝʪʢʠ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ;                                     ƅ 

ƅ                       ƅ  3) ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʝ ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʝ ʢ ʧʨʦʜʫʢʪʘʤ ʜʝʪʩʢʦʛʦ  ʧʠʪʘʥʠʷƅ 

ƅ                       ƅ-  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʧʨʠ ʧʦʩʝʚʝ ʧʨʦʙʳ ʛʨʠʙʦʚ, ʜʨʦʞʞʝʡ, ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ                                             ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ ʚƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ ʪʘʨʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ  2 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ  2 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ       ƅ  4 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ ʚƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʪʨʘʥʩʧʦʨʪʥʦʡ ʪʘʨʝ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʘʭʪʘ, ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ     ƅ  5 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʙʝʟ ʩʘʭʘʨʘ ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʠ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ         4 ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʘʢʘʦ, ʢʦʬʝ          ƅ 3,5 x 10  ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 
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ƅ  ʥʘʪʫʨʘʣʴʥʳʡ ʩʦ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʛʫʱʝʥʥʳʤ ʤʦʣʦʢʦʤ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʠʣʠ ʩʣʠʚʢʘʤʠ ʩ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʘʭʘʨʦʤ              ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ6. ʇʨʦʜʫʢʪʳ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʫʭʠʝ, ʩʫʙʣʠʤʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ(ʤʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʥʘʧʠʪʢʠ, ʩʤʝʩʠ ʜʣʷ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ, ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʘʭʪʘ, ʤʦʣʦʢʦ          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ),         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ ʢʦʨʦʚʴʝ       ƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʫʭʦʝ ʮʝʣʴʥʦʝ        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ,        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʜʣʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ     ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ          ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʥʘʧʠʪʢʠ ʩʫʭʠʝ        ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅʇ -  50      ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʝ             ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʢʠ ʩʫʭʠʝ ʠ ʩʣʠʚʢʠƅ  7 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʫʭʠʝ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ ʤʦʣʦʯʥʘʷ   ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʩʫʭʘʷ                ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ ʩʫʭʠʝ ʜʣʷ      ƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ25 ʜʣʷ   ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅʤʷʛʢʦʛʦ  ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅʤʦʨʦʞʝ-   ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅʥʦʛʦ     ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʨʦʜʫʢʪʳ             ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʫʭʠʝ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʘʭʪʘ, ʟʘʤʝʥʠʪʝʣʴ    ƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʮʝʣʴʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƅ  ʩʫʭʠʝ                ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ7. ʂʦʥʮʝʥʪʨʘʪʳ ʤʦʣʦʯʥʳʭƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʙʝʣʢʦʚ, ʢʘʟʝʠʥ,        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʡ ʩʘʭʘʨ,        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʘʟʝʠʥʘʪʳ, ʛʠʜʨʦʣʠʟʘʪʳ ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ ʩʫʭʠʝ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ         4 ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʘʟʝʠʥʘʪʳ ʧʠʱʝʚʳʝ    ƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ                       ƅʩʫʣʴʬʠʪʨʝ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʫʮʠʨʫʶʱʠʝ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʢʣʦʩʪʨʠʜʠʠ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚ 0,01 ʛ ʥʝƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ           ƅ  5 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʳʡ ʙʝʣʢʦʚʳʡƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ ʢʘʟʝʠʥʘ   ƅ         3 ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ 2,5 x 10  ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ         4 ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   50   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  10      ƅ 

ƅ  ʙʝʣʦʢ ʤʦʣʦʯʥʳʡ,      ƅʩʫʣʴʬʠʪʨʝ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƅ  ʢʘʟʝʠʥʳ              ƅʜʫʮʠʨʫʶʱʠʝ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʢʣʦʩʪʨʠʜʠʠ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚ 0,01 ʛ ʥʝƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʘʭʘʨ ʤʦʣʦʯʥʳʡ       ƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʨʘʬʠʥʠʨʦʚʘʥʥʳʡ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʘʭʘʨ ʤʦʣʦʯʥʳʡ       ƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ  ʧʠʱʝʚʦʡ (ʣʘʢʪʦʟʘ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƅ  ʧʠʱʝʚʘʷ)             ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ ʣʘʢʪʫʣʦʟʳ ƅ  5 x 10   ƅ  1,0  ƅ   50   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ8. ʉʳʨʳ, ʩʳʨʥʳʝ        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ:              ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʚʝʨʭʪʚʝʨʜʳʝ, ʪʚʝʨʜʳʝ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ, ʤʷʛʢʠʝ,   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʣʘʚʣʝʥʳʝ, ʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʦ- ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʘʣʴʙʫʤʠʥʥʳʝ, ʪʚʦʨʦʞʥʳʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʫʭʠʝ; ʩʳʨʥʳʝ ʧʘʩʪʳ,   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʦʫʩʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʳʨʳ, ʩʳʨʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  (ʩʚʝʨʭʪʚʝʨʜʳʝ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʪʚʝʨʜʳʝ, ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʷʛʢʠʝ, ʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʦ-  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʘʣʴʙʫʤʠʥʥʳʝ), ʚ ʪʦʤ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʯʠʩʣʝ:               ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ     -      ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ 0,001  ƅ   25    ƅ       -     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ     -      ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ 0,001  ƅ   25    ƅ       -     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʦʧʯʝʥʳʝ             ƅ     -      ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ 0,001  ƅ   25    ƅ       -     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʳʨʳ ʠ ʩʳʨʥʳʝ        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ,  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ  5 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 
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ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʦʧʯʝʥʳʝ             ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʚʦʨʦʞʥʳʡ ʩʳʨ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ     -      ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  50      ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  50      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ     -      ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʳʨʥʳʝ ʩʦʫʩʳ, ʧʘʩʪʳ  ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʳʨʳ, ʩʳʨʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳƅ  5 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʫʭʠʝ                ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ9. ʄʘʩʣʦ, ʧʘʩʪʘ        ƅɺ ʢʠʩʣʦ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʘʩʣʷʥʘʷ ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ  ƅʩʣʠʚʦʯʥʦʤ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʘ, ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʞʠʨ, ʚƅʤʘʩʣʝ ʥʝ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:             ƅʥʦʨʤʠʨʫʝʪʩʷƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʩʣʦ ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʘ: ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  (ʩʣʘʜʢʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ,   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ,     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʦʣʝʥʦʝ, ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ), ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅ100 ʚ ʩʫʤʤʝ ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ      ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                       ƅ 

ƅ                       ƅ  1) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 37 ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅ                       ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ -  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚƅ 

ƅ                       ƅʠ ʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ (ʚʟʜʫʪʠʝ ʫʧʘʢʦʚʢʠ, ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ ʚʥʝʰʥʝʛʦ ʚʠʜʘƅ 

ƅ                       ƅʠ ʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;       ƅ 

ƅ                       ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:     ƅ 

ƅ                       ƅ    ʘ) ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ ʞʠʨʦʚʦʡ ʬʘʟʳ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ ʥʘ 0,5  ʛʨʘʜʫʩʘƅ 

ƅ                       ƅʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ;                                                ƅ 

ƅ                       ƅ    ʙ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʧʣʘʟʤʳ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ ʥʘƅ 

ƅ                       ƅ2 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ;                                          ƅ 

ƅ                       ƅ    ʚ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 100 ʂʆɽ/ʛ                           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʘʩʣʦ ʪʦʧʣʝʥʦʝ       ƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅʇ -  200     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʘʩʣʦ ʩʫʭʦʝ          ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅ100 ʚ ʩʫʤʤʝ ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʞʠʨ         ƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅʇ -  200     ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʩʪʘ ʤʘʩʣʷʥʘʷ,      ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ      ƅ  2 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ       ƅ  2 x 10   ƅ 0,001 ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ10. ʉʣʠʚʦʯʥʦ-           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʡ ʩʧʨʝʜ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʣʠʚʦʯʥʦ- ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʘʷ  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʦʧʣʝʥʘʷ ʩʤʝʩʴ,        ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʦʯʥʦ- ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʡƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  0,1   ƅ   25    ƅɼ -  100     ƅ 

ƅ  ʩʧʨʝʜ                ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅʇ -  100     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        3  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʦʯʥʦ- ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʘʷƅ  1 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅʇ -  200     ƅ 

ƅ  ʪʦʧʣʝʥʘʷ ʩʤʝʩʴ       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ11. ʄʦʨʦʞʝʥʦʝ ʤʦʣʦʯʥʦʝ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʦʝ,         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʣʠʚʦʯʥʦʝ, ʧʣʦʤʙʠʨ,    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩ ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤ ʞʠʨʦʤ,  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʪʦʨʪʳ, ʧʠʨʦʞʥʳʝ,       ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʜʝʩʝʨʪʳ ʠʟ ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ, ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʤʝʩʠ, ʛʣʘʟʫʨʴ ʜʣʷ     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ:            ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʨʦʞʝʥʦʝ ʤʦʣʦʯʥʦʝ,  ƅ  1 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ, ʧʣʦʤʙʠʨ, ʩƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤ ʞʠʨʦʤ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʟʘʢʘʣʝʥʥʦʝ, ʚ ʪʦʤ    ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʯʠʩʣʝ ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ,ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʪʦʨʪʳ, ʧʠʨʦʞʥʳʝ,     ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʜʝʩʝʨʪʳ ʠʟ ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        5  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʦʨʦʞʝʥʦʝ ʤʦʣʦʯʥʦʝ,  ƅ  1 x 10   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ, ʧʣʦʤʙʠʨ, ʩƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤ ʞʠʨʦʤ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʷʛʢʦʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ         ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʞʠʜʢʠʝ ʩʤʝʩʠ ʜʣʷ     ƅ  3 x 10   ƅ 0,01  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʤʷʛʢʦʛʦ ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʨʦʞʝʥʦʝ            ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ  0,1  ƅ   25   ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʦʝ        ƅ      6    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10  ʤʦ- ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʠʟʤʦʚ,    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʂʆɽ/ʛ      ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ12. ɿʘʢʚʘʩʢʠ           ƅʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ(ʟʘʢʚʘʩʦʯʥʳʝ           ƅʤʦʣʦʯʥʦ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƅʠ ʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʝ       ƅʢʠʩʣʳʭ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʳ ʜʣʷ     ƅʤʠʢʨʦʦʨ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʘ           ƅʛʘʥʠʟʤʦʚ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭ          ƅʠ (ʠʣʠ)    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʢʠʩʣʦ-       ƅʜʨʫʛʠʭ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ ʠ     ƅʤʠʢʨʦʦʨ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʩʳʨʦʚ), ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:   ƅʛʘʥʠʟʤʦʚ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʟʘʢʚʘʩʦʢ,  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ)ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʜʣʷ ʢʝʬʠʨʘ  ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ  3,0  ƅ  100   ƅ   10   ƅ    -     ƅʇ -  5       ƅ 

ƅ  ʩʠʤʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʝ ʞʠʜʢʠʝƅ      8    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʠʟ ʯʠʩʪʳʭ   ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʢʫʣʴʪʫʨ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʠʜʢʠʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ  ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ 10,0  ƅ  100   ƅ   10   ƅ    -     ƅ5 ʚ ʩʫʤʤʝ   ƅ 

ƅ  ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʳʝ         ƅ      8    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10 ;   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ      10   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʣʷ ʟʘʢ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚʘʩʦʢ ʢʦʥ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʮʝʥʪʨʠʨʦ-   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚʘʥʥʳʭ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʫʭʠʝ                ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ  1,0  ƅ   10   ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ5 ʚ ʩʫʤʤʝ   ƅ 

ƅ                       ƅ      9    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10 ;   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ      10   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ1 x 10     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʣʷ ʟʘʢ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚʘʩʦʢ ʢʦʥ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʮʝʥʪʨʠʨʦ-   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʚʘʥʥʳʭ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ13. ʄʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʝ ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʬʝʨʤʝʥʪʥʳʝ ʧʨʝʧʘʨʘʪʳ,  ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:           ƅ           ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʠʚʦʪʥʦʛʦ            ƅ        4  ƅ1,0    ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʧʨʦʠʩʭʦʞʜʝʥʠʷ        ƅ  1 x 10   ƅE. coliƅʩʫʣʴʬʠʪ- ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅʚ 25 ʛ ƅʨʝʜʫʮʠ-  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʨʫʶʱʠʭ  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʢʣʦʩʪ-   ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅʨʠʜʠʡ ʚ ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅ           ƅ       ƅ0,01 ʛ  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʦʛʦ        ƅ        4  ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʧʨʦʠʩʭʦʞʜʝʥʠʷ        ƅ  5 x 10   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ  ʤʠʢʨʦʙʥʦʛʦ ʠ ʛʨʠʙʥʦʛʦƅ  5 x 10   ƅ  1,0  ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ  ʧʨʦʠʩʭʦʞʜʝʥʠʷ        ƅʅʝ ʜʦʣʞʥʳ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʩʦʜʝʨʞʘʪʴ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʞʠʟʥʝʩʧʦ-   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʩʦʙʥʳʝ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʬʦʨʤʳ      ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʧʨʦʜʫʮʝʥʪʦʚƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʬʝʨʤʝʥʪʦʚ, ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʥʝ ʜʦʣʞʥʳ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʠʤʝʪʴ      ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 
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ƅ                       ƅʘʥʪʠʙʠʦʪʠ-  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʯʝʩʢʫʶ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʘʢʪʠʚʥʦʩʪʴ.ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʌʝʨʤʝʥʪʥʳʝ ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʧʨʝʧʘʨʘʪʳ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʛʨʠʙʥʦʛʦ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʧʨʦʠʩʭʦʞ-   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʝʥʠʷ ʥʝ   ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʜʦʣʞʥʳ     ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʩʦʜʝʨʞʘʪʴ  ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʤʠʢʦʪʦʢ-    ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅ                       ƅʩʠʥʳ       ƅ       ƅ        ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                       ƅ        4  ƅ       ƅ   25   ƅ   -     ƅ    -     ƅ     -       ƅ 

ƅ14. ʇʠʪʘʪʝʣʴʥʳʝ ʩʨʝʜʳ  ƅ  5 x 10   ƅ 0,01  ƅʩʫʣʴʬʠʪ- ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʜʣʷ ʢʫʣʴʪʠʚʠʨʦʚʘʥʠʷ    ƅ           ƅ       ƅʨʝʜʫʮʠ-  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʟʘʢʚʘʩʦʯʥʦʡ,           ƅ           ƅ       ƅʨʫʶʱʠʭ  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʦʡ         ƅ           ƅ       ƅʢʣʦʩʪ-   ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʬʣʦʨʳ, ʩʫʭʠʝ ʥʘ   ƅ           ƅ       ƅʨʠʜʠʡ ʚ ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ        ƅ           ƅ       ƅ0,01 ʛ  ƅ        ƅ         ƅ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ15. ʄʦʣʦʢʦʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ   ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʫʩʪʘʥʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʩ ʫʯʝʪʦʤ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ ʠ ʩʦʦʪʥʦʰʝʥʠʷƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ               ƅʚ ʧʨʦʜʫʢʪʝ ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʠ ʥʝʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ                ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> КМАФАнМ - количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 

микроорганизмов. 
<2> КОЕ - колониеобразующие единицы. 
<3> БГКП - бактерии группы кишечных палочек. 

                                                               4 

    <4> ʅʘʣʠʯʠʝ ʜʨʦʞʞʝʡ ʥʘ ʢʦʥʝʮ ʩʨʦʢʘ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʥʝ ʤʝʥʝʝ 1 x 10  ʜʣʷ ʘʡʨʘʥʘ 

                               5 

ʠ  ʢʝʬʠʨʘ,  ʥʝ  ʤʝʥʝʝ  1  x  10   ʜʣʷ ʢʫʤʳʩʘ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʘʣʠʯʠʝ ʜʨʦʞʞʝʡ ʚ 

ʧʨʦʜʫʢʪʘʭ, ʧʨʦʠʟʚʦʜʠʤʳʭ ʩ ʠʭ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ ʚ ʟʘʢʚʘʩʢʝ. 

 
Примечания. 1. Гигиенические нормативы по микробиологическим показателям 

безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов включают в себя следующие группы 
микроорганизмов: 

1) санитарно-показательные, к которым относятся количество мезофильных аэробных и 
факультативно-анаэробных микроорганизмов - КМАФАнМ, бактерии группы кишечных палочек - 
БГКП (колиформы), бактерии семейства Enterobacteriaceae, энтерококки; 

2) условно-патогенные микроорганизмы, к которым относятся E. coli, Staphylococcus aureus, 
бактерии рода Proteus, B. cereus и сульфитредуцирующие клостридии, Vibrio parahaemolyticus; 

3) патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы и Listeria monocytogenes, 
бактерии рода Yersinia; 

4) микроорганизмы порчи - дрожжи, плесневые грибы, молочнокислые микроорганизмы; 
5) микроорганизмы заквасочной микрофлоры и пробиотические микроорганизмы 

(молочнокислые микроорганизмы, пропионовокислые микроорганизмы, дрожжи, 
бифидобактерии, ацидофильные бактерии и другие) в продуктах с нормируемым уровнем 
биотехнологической микрофлоры и в пробиотических продуктах. 

2. Нормирование микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов 
осуществляется для большинства групп микроорганизмов по альтернативному принципу: 
нормируется масса продукта, в котором не допускается наличие бактерий группы кишечных 
палочек, большинства условно-патогенных микроорганизмов, а также патогенных 
микроорганизмов, в том числе сальмонелл и Listeria monocytogenes. В других случаях норматив 
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отражает количество колониеобразующих единиц в 1 г (см3) продукта (КОЕ/г, см3). 
 
 
 
 
 

Приложение 5 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

ОКИСЛИТЕЛЬНОЙ ПОРЧИ И СОДЕРЖАНИЯ ПОТЕНЦИАЛЬНО ОПАСНЫХ 
ВЕЩЕСТВ В МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТАХ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ 

РАННЕГО ВОЗРАСТА 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ       ʇʨʦʜʫʢʪ,       ƅ  ʇʦʪʝʥʮʠʘʣʴʥʦ ʦʧʘʩʥʳʝ   ƅ  ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ,   ƅ 

ƅ   ʛʨʫʧʧʘ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ   ƅ  ʚʝʱʝʩʪʚʘ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʠ  ƅ  ʤʛ/ʢʛ (ʣ), ʥʝ ʙʦʣʝʝ   ƅ 

ƅ                      ƅ   ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ʧʦʨʯʠ   ƅ  (ʜʣʷ ʩʫʭʠʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ  ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ     ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʡ ʧʨʦʜʫʢʪ)ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʩʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ƅɸʥʪʠʙʠʦʪʠʢʠ:             ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʃʝʚʦʤʠʮʝʪʠʥ             ƅʄʝʥʝʝ 0,01              ƅ 

ƅ                      ƅ ʊʝʪʨʘʮʠʢʣʠʥʦʚʘʷ ʛʨʫʧʧʘ  ƅʄʝʥʝʝ 0,01              ƅ 

ƅ                      ƅ ʇʝʥʠʮʠʣʣʠʥ              ƅʄʝʥʝʝ 0,004             ƅ 

ƅ                      ƅ ʉʪʨʝʧʪʦʤʠʮʠʥ            ƅʄʝʥʝʝ 0,5               ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ:             ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1           ƅ        0,00002         ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ (ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʥʘ ʛʦʪʦʚʳʡ ʢ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʶƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʧʨʦʜʫʢʪ):                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ      40 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)      ƅ 

ƅ                      ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ      25 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ        ƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʴ               ƅ4,0 ʤʤʦʣʴ ʘʢʪʠʚʥʦʛʦ     ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ ʠ      ƅʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ʧʦʨʯʠ      ƅʢʠʩʣʦʨʦʜʘ/ʢʛ ʞʠʨʘ       ƅ 

ƅʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ  ƅ                         ƅ(ʜʣʷ ʩʫʭʠʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ)   ƅ 

ƅʩʤʝʩʠ (ʩʫʭʠʝ, ʞʠʜʢʠʝ, ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                        ƅ 

ƅʧʨʝʩʥʳʝ ʠ             ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ          0,02          ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ),       ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ          0,05          ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ    ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ          0,02          ƅ 

ƅʯʘʩʪʠʯʥʦ              ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,005          ƅ 

ƅʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ       ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʙʝʣʢʦʚ, ʤʦʣʦʢʦ        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                        ƅ 

ƅʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ,      ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                        ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ,ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ          0,02          ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ, ʚ ʪʦʤƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                        ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʦʝ,    ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                        ƅ 

ƅʩʣʠʚʢʠ                ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ          0,01          ƅ 
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ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʞʠʜʢʠʝ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ  ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʩ ʬʨʫʢʪʦʚʳʤʠ ʠ (ʠʣʠ)  ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʦʚʦʱʥʳʤʠ ʢʦʤʧʦʥʝʥ-     ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʪʘʤʠ, ʤʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ ʜʣʷƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ,     ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʩʫʭʠʝ ʠ ʞʠʜʢʠʝ        ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʥʘʧʠʪʢʠ,     ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʥʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʠ      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅʙʝʟʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ        ƅʆʩʤʦʣʷʣʴʥʦʩʪʴ            ƅ320 ʤʆʩʤ/ʢʛ             ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ        ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                      ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ              ƅ60 ʛʨʘʜʫʩʦʚ ʊʝʨʥʝʨʘ     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʜʣʷ ʞʠʜʢʠʭ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ           ƅʆʩʤʦʣʷʣʴʥʦʩʪʴ            ƅ320 ʤʆʩʤ/ʢʛ             ƅ 

ƅʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʩʤʝʩʠ  ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ(ʬʦʨʤʫʣʳ)             ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ              ƅ60 ʛʨʘʜʫʩʦʚ ʊʝʨʥʝʨʘ ʜʣʷ ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʞʠʜʢʠʭ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʯʘʩʪʠʯʥʦ  ƅʆʩʤʦʣʷʣʴʥʦʩʪʴ            ƅ330 ʤʆʩʤ/ʢʛ             ƅ 

ƅʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʩʤʝʩʠ  ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ(ʬʦʨʤʫʣʳ)             ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ              ƅ60 ʛʨʘʜʫʩʦʚ ʊʝʨʥʝʨʘ     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʜʣʷ ʞʠʜʢʠʭ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʰʠ ʩʫʭʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,  ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ       ƅ                        ƅ 

ƅʪʨʝʙʫʶʱʠʝ ʚʘʨʢʠ, ʠ    ƅ(ʚ ʩʫʭʦʤ ʧʨʦʜʫʢʪʝ):      ƅ                        ƅ 

ƅʢʘʰʠ ʩʫʭʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ   ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ          0,3           ƅ 

ƅʙʳʩʪʨʦʨʘʩʪʚʦʨʠʤʳʝ     ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ          0,2           ƅ 

ƅ(ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦ        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ          0,06          ƅ 

ƅʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ)        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ          0,03          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ              ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ(ʚ ʩʫʭʦʤ ʧʨʦʜʫʢʪʝ):      ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʆʭʨʘʪʦʢʩʠʥ A            ƅ         0,0005         ƅ 

ƅ                      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1           ƅ        0,00002         ƅ 

ƅ                      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ B1           ƅ        0,00015         ƅ 

ƅ                      ƅ ɼʝʟʦʢʩʠʥʠʚʘʣʝʥʦʣ        ƅ0,05 (ʜʣʷ ʢʘʰ,          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʧʰʝʥʠʯʥʫʶ,   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ, ʷʯʤʝʥʥʫʶ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ɿʝʘʨʘʣʝʥʦʥ              ƅ0,005 (ʜʣʷ ʢʘʰ,         ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʧʰʝʥʠʯʥʫʶ,   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ, ʷʯʤʝʥʥʫʶ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ʌʫʤʦʥʠʟʠʥʳ B1 ʠ B2      ƅ0,2 ʤʛ/ʢʛ (ʜʣʷ ʢʘʰ,     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ʊ- 2 ʪʦʢʩʠʥ              ƅ          0,05          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ ʚ    ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʩʫʭʦʤ ʧʨʦʜʫʢʪʝ):         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ          0,01          ƅ 
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ƅ                      ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ          0,01          ƅ 

ƅ                      ƅ ɹʝʥʟ(ʘ)ʧʠʨʝʥ            ƅʄʝʥʝʝ 0,2 ʤʢʛ/ʢʛ        ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅɿʘʨʘʞʝʥʥʦʩʪʴ ʠ           ƅʅʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ          ƅ 

ƅ                      ƅʟʘʛʨʷʟʥʝʥʥʦʩʪʴ           ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʚʨʝʜʠʪʝʣʷʤʠ ʭʣʝʙʥʳʭ      ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʟʣʘʢʦʚ                   ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ      4                 ƅ 

ƅ                      ƅʄʝʪʘʣʣʠʯʝʩʢʠʝ ʧʨʠʤʝʩʠ    ƅ3 x 10  ʧʨʦʮʝʥʪʘ, ʨʘʟʤʝʨƅ 

ƅ                      ƅ(ʚ ʩʫʭʦʤ ʧʨʦʜʫʢʪʝ)       ƅʦʪʜʝʣʴʥʳʭ ʯʘʩʪʠʮ ʥʝ     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʜʦʣʞʝʥ ʧʨʝʚʳʰʘʪʴ 0,3 ʤʤ ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʚ ʥʘʠʙʦʣʴʰʝʤ ʣʠʥʝʡʥʦʤ   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʠʟʤʝʨʝʥʠʠ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʰʠ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,        ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ       ƅ                        ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ ʠ     ƅ(ʚ ʛʦʪʦʚʦʤ ʧʨʦʜʫʢʪʝ):    ƅ                        ƅ 

ƅʛʦʪʦʚʳʝ ʢ             ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ          0,02          ƅ 

ƅʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʶ;         ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ          0,05          ƅ 

ƅʢʘʰʠ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ          0,02          ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘ      ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,005          ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ ʠ     ƅ ʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ:            ƅ                        ƅ 

ƅʛʦʪʦʚʳʝ ʢ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʶƅ ʆʭʨʘʪʦʢʩʠʥ A            ƅ         0,0005         ƅ 

ƅ                      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1           ƅ        0,00002         ƅ 

ƅ                      ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ B1           ƅ        0,00015         ƅ 

ƅ                      ƅ ɼʝʟʦʢʩʠʥʠʚʘʣʝʥʦʣ        ƅ0,05 (ʜʣʷ ʢʘʰ,          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʧʰʝʥʠʯʥʫʶ,   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ, ʷʯʤʝʥʥʫʶ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ɿʝʘʨʘʣʝʥʦʥ              ƅ0,005 (ʜʣʷ ʢʘʰ,         ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʧʰʝʥʠʯʥʫʶ,   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ, ʷʯʤʝʥʥʫʶ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ʌʫʤʦʥʠʟʠʥʳ B1 ʠ B2      ƅ0,2 ʤʛ/ʢʛ (ʜʣʷ ʢʘʰ,     ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʭ ʢʫʢʫʨʫʟʥʫʶ   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʫʢʫ ʠʣʠ ʢʨʫʧʫ)         ƅ 

ƅ                      ƅ ʊ- 2 ʪʦʢʩʠʥ              ƅ          0,05          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ          0,01          ƅ 

ƅ                      ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ          0,01          ƅ 

ƅ                      ƅ ɹʝʥʟ(ʘ)ʧʠʨʝʥ            ƅʄʝʥʝʝ 0,2 ʤʢʛ/ʢʛ        ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅɿʘʨʘʞʝʥʥʦʩʪʴ ʠ           ƅʅʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ          ƅ 

ƅ                      ƅʟʘʛʨʷʟʥʝʥʥʦʩʪʴ           ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʚʨʝʜʠʪʝʣʷʤʠ ʭʣʝʙʥʳʭ      ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʟʣʘʢʦʚ                   ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ      - 4                ƅ 

ƅ                      ƅʄʝʪʘʣʣʠʯʝʩʢʠʝ ʧʨʠʤʝʩʠ    ƅ3 x 10   ʧʨʦʮʝʥʪʘ,      ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʨʘʟʤʝʨ ʦʪʜʝʣʴʥʳʭ ʯʘʩʪʠʮ ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʥʝ ʜʦʣʞʝʥ ʧʨʝʚʳʰʘʪʴ 0,3 ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʤʤ ʚ ʥʘʠʙʦʣʴʰʝʤ ʣʠʥʝʡʥʦʤƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʠʟʤʝʨʝʥʠʠ               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ  ƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʴ ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ƅ4,0 ʤʤʦʣʴ ʘʢʪʠʚʥʦʛʦ     ƅ 
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ƅʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ, ʚ ʪʦʤ     ƅʧʦʨʯʠ                    ƅʢʠʩʣʦʨʦʜʘ/ʢʛ ʞʠʨʘ ʜʣʷ   ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʩ ʬʨʫʢʪʦʚʳʤʠ ʠ  ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʝʤ ƅ 

ƅ(ʠʣʠ) ʦʚʦʱʥʳʤʠ        ƅ                         ƅʞʠʨʘ ʙʦʣʝʝ 5 ʛ/100 ʛ ʠ  ƅ 

ƅʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ          ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʭ  ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤʠ ʤʘʩʣʘʤʠ   ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ              ƅ150 ʛʨʘʜʫʩʦʚ ʊʝʨʥʝʨʘ    ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ          0,06          ƅ 

ƅ                      ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ          0,15          ƅ 

ƅ                      ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ          0,06          ƅ 

ƅ                      ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,015          ƅ 

ƅ                      ƅ                         ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ          0,55          ƅ 

ƅ                      ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- ,  ʛʘʤʤʘ-   ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                        ƅ 

ƅ                      ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ          0,33          ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> ДДТ - дихлордифенил-трихлорэтан, инсектицид. 
 
 
 
 
 

Приложение 6 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

СОДЕРЖАНИЯ МИКРООРГАНИЗМОВ В МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТАХ ДЕТСКОГО 
ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ РАННЕГО ВОЗРАСТА, В ТОМ ЧИСЛЕ 
В ПРОДУКТАХ, ПРОИЗВЕДЕННЫХ НА МОЛОЧНЫХ КУХНЯХ 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ    ʇʨʦʜʫʢʪ,    ƅ ʂʄɸʌɸʥʄ, ƅ      ʄʘʩʩʘ ʧʨʦʜʫʢʪʘ (ʛ, ʩʤ3),     ƅɹʘʢʪʝʨʠʠ ƅ ɼʨʦʞʞʠ  ƅ 

ƅʛʨʫʧʧʘ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚƅ    <1>   ƅ     ʚ ʢʦʪʦʨʦʡ ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ      ƅ    B.   ƅ  (ɼ),   ƅ 

ƅ                ƅ ʂʆɽ <2>/ ƊƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƋ cereus, ƅ ʧʣʝʩʝʥʠ ƅ 

ƅ                ƅ ʩʤ3 (ʛ), ƅɹɻʂʇ  ƅʠʰʝ-   ƅʧʘʪʦʛʝʥʥʳʝ  ƅʩʪʘʬʠ-   ƅ ʂʆɽ/ʩʤ3 ƅ  (ʇ),   ƅ 

ƅ                ƅ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ<3>   ƅʨʠʭʠʠ ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅʣʦʢʦʢʢʠ ƅ  (ʛ),   ƅ ʂʆɽ/ʩʤ3 ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ(ʢʦʣʠ- ƅE.    ƅʥʠʟʤʳ, ʚ ʪʦʤƅS.      ƅʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ  (ʛ),   ƅ 

ƅ                ƅ          ƅʬʦʨʤʳ)ƅcoli  ƅʯʠʩʣʝ ʩʘʣʴ-  ƅaureus  ƅ         ƅʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ<4>   ƅʤʦʥʝʣʣʳ ʠ   ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ      ƅʣʠʩʪʝʨʠʠ    ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ      ƅL. monocyto- ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ      ƅgenes <4>   ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅɸʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ  ƅ2 x 10    ƅ 1,0  ƅ  10  ƅ    100     ƅ   10   ƅ   100   ƅɼ -  10   ƅ 
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ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ, ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  50   ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ     ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʫʭʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ         ƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦ ƅʧʨʠ ʪʝʤʧʝ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ƅʨʘʪʫʨʝ 37 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʨʝʩʥʳʝ,      ƅ-  50 ʛʨʘ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ƅʜʫʩʦʚ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ,  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ3 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʠ ʪʝʤʧʝ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʨʘʪʫʨʝ 70 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ-  85 ʛʨʘ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʫʩʦʚ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ. ɺƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʢʠʩʣʦʤʦ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʣʦʯʥʳʭ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʤʝʩʷʭ: ʥʝƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʝʥʝʝ 1 x ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ  7       ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ10  ʘʮʠʜʦ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʬʠʣʴʥʳʭ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʠʟʤʦʚ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ(ʧʨʠ ʧʨʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʟʚʦʜʩʪʚʝ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩ ʠʭ ʠʩ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʦʣʴʟʦʚʘ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʠʝʤ), ʥʝ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʝʥʝʝ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      6   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʨʠʡ (ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴʟʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʥʠʝʤ),  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʦʣʦʯʥʦ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʢʠʩʣʳʭ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʠʟʤʦʚ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ(ʧʨʠ ʠʭ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʦʩʣʝ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʫʰʢʠ), ʥʝƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʝʥʝʝ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      2   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʦʣʦʯʥʦ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʢʠʩʣʳʭ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʠʢʨʦʦʨ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʘʥʠʟʤʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ(ʙʝʟ ʠʭ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʦʩʣʝ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʫʰʢʠ)    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʠʜʢʠʝ        ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                             ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʝ      ƅ  1) ʧʦʩʣʝ  ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ  ʚʳʜʝʨʞʢʠ  ʧʨʠ  ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ  37  ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ,        ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ  -   ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ  ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚ  ʠƅ 

ƅ  ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʤʳʝƅʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ  (ʚʟʜʫʪʠʝ  ʫʧʘʢʦʚʢʠ,  ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ  ʚʥʝʰʥʝʛʦ  ʚʠʜʘ  ʠƅ 

ƅ  ʩ ʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝ- ƅʜʨʫʛʠʝ),   ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ   ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ   ʚʢʫʩʘ   ʠ   ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ,    ʚƅ 

ƅ  ʨʠʟʘʮʠʝʡ ʩ    ƅʤʠʢʨʦʩʢʦʧʠʯʝʩʢʦʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʝ -  ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʢʣʝʪʦʢ ʙʘʢʪʝʨʠʡ;          ƅ 

ƅ  ʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤ  ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:           ƅ 

ƅ  ʨʦʟʣʠʚʦʤ      ƅ    ʘ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ ʥʘ 2 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ;   ƅ 

ƅ                ƅ    ʙ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ)                            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʠʜʢʠʝ        ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ 3,0  ƅ  10  ƅ     50     ƅ   10   ƅ    -     ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ ʇ -  10  ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ ʩ       ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤ  ƅʤʦʣʦʯʥʦ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʨʦʟʣʠʚʦʤ,     ƅʢʠʩʣʳʭ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩ ƅʤʠʢʨʦʦʨ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤƅʛʘʥʠʟʤʦʚ, ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʘʮʠʜʦʬʠʣʴʥʳʭ  ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟ-  ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʦʚ ʠʣʠ ʙʠʬʠ-  ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʜʦʙʘʢʪʝʨʠʡ    ƅʘʮʠʜʦʬʠʣʴ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʳʭ ʤʠʢ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʨʦʦʨʛʘʥʠʟ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʦʚ (ʧʨʠ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʟʦʚʘʥʠʝʤ),ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      6   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʨʠʡ (ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴʟʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʥʠʝʤ)   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʏʘʩʪʠʯʥʦ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ, ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ         ƅ2 x 10    ƅ 1,0  ƅ  10  ƅ    100     ƅ   10   ƅ   100   ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ  ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦ ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ  ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʠ ʪʝʤ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʝʨʘʪʫʨʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ37 -  50   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ,  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ3 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚʣʠ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʝʤʳʭ ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʤʧʝʨʘʪʫ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʨʝ 70 -  85ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ,        ƅ 2,5 x 10 ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ   200   ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ  ʪʨʝʙʫʶʱʠʝ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ ʇ -  100 ƅ 

ƅ  ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ   ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ        2 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ ʤʦʣʦʯʥʳʝƅ  1 x 10  ƅ 10,0 ƅ 10,0 ƅ   100,0    ƅ  10,0  ƅ    -     ƅ    -     ƅ 

ƅ  ʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥ-  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʥʳʝ, ʧʨʦʠʟʚʝ-  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʜʝʥʥʳʝ ʥʘ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʭ      ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʢʫʭʥʷʭ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʠ ʩʣʠʚʢʠ ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                             ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,ƅ  1) ʧʦʩʣʝ  ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ  ʚʳʜʝʨʞʢʠ  ʧʨʠ  ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ  37  ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦ- ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ  -   ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ  ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚ  ʠƅ 

ƅʚʘʥʥʳʝ ʩ        ƅʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ  (ʚʟʜʫʪʠʝ  ʫʧʘʢʦʚʢʠ,  ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ  ʚʥʝʰʥʝʛʦ  ʚʠʜʘ  ʠƅ 

ƅʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤ    ƅʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;               ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʦʤ, ʚ     ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:           ƅ 

ƅʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʤʦʣʦʢʦƅ    ʘ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ ʥʘ 2 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ;   ƅ 

ƅʦʙʦʛʘʱʝʥʥʦʝ     ƅ    ʙ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ);                           ƅ 

ƅ                ƅ  3)   ʚ   ʤʠʢʨʦʩʢʦʧʠʯʝʩʢʦʤ   ʧʨʝʧʘʨʘʪʝ   -    ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ    ʢʣʝʪʦʢƅ 

ƅ                ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ                                                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ        2 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʄʦʣʦʢʦ, ʩʣʠʚʢʠ  ƅ  1 x 10  ƅ 10,0 ƅ 10,0 ƅ   100,0    ƅ  10,0  ƅ    -     ƅ    -     ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ,ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʩ ʥʝʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʦʤ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʜʢʠʝ          ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ 3,0  ƅ 10,0 ƅ    50,0    ƅ  10,0  ƅ    -     ƅɼ -  10   ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ   ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  10   ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ      4  ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʩ         ƅʤʦʣʦʯʥʦ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ1 x 10   ƅ 

ƅʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ  ƅʢʠʩʣʳʭ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʜʨʦʞʞʝʡ  ƅ 

ƅʘʮʠʜʦʬʠʣʴʥʳʭ    ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʜʣʷ      ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ ƅʥʠʟʤʦʚ,   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʢʝʬʠʨʘ   ƅ 

ƅʠʣʠ             ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʡ  ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʘʮʠʜʦʬʠʣʴ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʳʭ ʤʠʢʨʦ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ(ʧʨʠ ʧʨʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʟʚʦʜʩʪʚʝ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩ ʠʭ ʠʩ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʦʣʴʟʦʚʘ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʠʝʤ), ʥʝ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʝʥʝʝ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      6   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʨʠʡ (ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴʟʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʥʠʝʤ)   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ   ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ 3,0  ƅ 10,0 ƅ    50,0    ƅ  10,0  ƅ    -     ƅ    -     ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ,       ƅ      7   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 
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ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ,ƅʘʮʠʜʦʬʠʣʴ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʩ ʥʝʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤƅʥʳʭ ʤʠʢ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʦʤ        ƅʨʦʦʨʛʘʥʠʟ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʤʦʚ (ʧʨʠ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴʟʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʥʠʝʤ),  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      6   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ1 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʨʠʡ (ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʦʠʟʚʦʜ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʚʝ ʩ ʠʭ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʠʩʧʦʣʴʟʦ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʥʠʝʤ)   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʠ        ƅʄʠʢʨʦʬʣʦ-  ƅ 0,3  ƅ 1,0  ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  10   ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʛʦ ƅʨʘ, ʭʘʨʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  10   ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ          ƅʪʝʨʥʘʷ ʜʣʷƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʚʦʨʦʞʥʦʡ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʟʘʢʚʘʩʢʠ, ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʢʣʝʪʦʢ    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʦʩʪʦʨʦʥ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʥʝʡ ʤʠʢʨʦ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʬʣʦʨʳ     ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʠ        ƅʄʠʢʨʦʬʣʦ-  ƅ 0,3  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʛʦ ƅʨʘ, ʭʘʨʘʢ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ,         ƅʪʝʨʥʘʷ ʜʣʷƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʘʮʠʜʦʬʠʣʴʥʘʷ    ƅʪʚʦʨʦʞʥʦʡ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʧʘʩʪʘ,          ƅʟʘʢʚʘʩʢʠ, ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʥʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʘʷ  ƅʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʙʝʣʢʦʚʘʷ ʧʘʩʪʘ, ƅʢʣʝʪʦʢ ʧʦ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘƅʩʪʦʨʦʥʥʝʡ ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ ƅʤʠʢʨʦʬʣʦʨʳƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʢʘʣʴʮʠʥʠ- ƅ   100    ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ    -     ƅ         ƅ 

ƅʨʦʚʘʥʥʳʡ,       ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʡ ʥʘƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ ʜʣʷƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʜʝʪʩʢʦʛʦ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʧʠʪʘʥʠʷ, ʚ ʪʦʤ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ:          ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ        ƅ2 x 10    ƅ 1,0  ƅ  10  ƅ    100     ƅ   10   ƅ   100   ƅɼ -  10   ƅ 

ƅ  ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦ ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  50   ƅ 

ƅ  ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʠ ʪʝʤ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʝʨʘʪʫʨʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ37 -  50   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ,  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ3 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 
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ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚʣʠ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʚʘʝʤʳʭ ʧʨʠƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʪʝʤʧʝʨʘʪʫ- ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʨʝ 70 -  85ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ,       ƅ 2,5 x 10 ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ   200   ƅɼ -  50   ƅ 

ƅ  ʪʨʝʙʫʶʱʝʝ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  100  ƅ 

ƅ  ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ   ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʄʦʣʦʢʦ          ƅ 1,5 x 10 ƅ 0,1  ƅ 1,0  ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ   25    ƅ    -     ƅ 

ƅʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ,ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩʦ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʉʫʭʠʝ ʠ ʞʠʜʢʠʝ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ ʥʘʧʠʪʢʠƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʜʣʷ ʜʝʪʝʡ ʦʪ    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ6 ʤʝʩʷʮʝʚ ʜʦ    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ3 ʣʝʪ, ʚ ʪʦʤ    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ:          ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʞʠʜʢʠʝ ʥʘʧʠʪʢʠƅ 1,5 x 10 ƅ 0,1  ƅ 1,0  ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50   ƅ 

ƅ                ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  50   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ   ƅ2 x 10    ƅ 1,0  ƅ  10  ƅ    100     ƅ   10   ƅ   100   ƅɼ -  10   ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ, ʚ ʪʦʤ  ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  50   ƅ 

ƅ  ʯʠʩʣʝ ʙʳʩʪʨʦ-  ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʨʘʩʪʚʦʨʠʤʳʝ   ƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  (ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ)ƅʧʨʠ ʪʝʤ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʝʨʘʪʫʨʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ37 -  50   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ,  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ      3   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ3 x 10    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʜʣʷ ʩʤʝ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʝʡ, ʚʦʩ-  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʩʪʘʥʘʚ-    ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʣʠʚʘʝʤʳʭ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʨʠ ʪʝʤ-   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʧʝʨʘʪʫʨʝ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅ70 -  85   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ  ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ                ƅʎʝʣʴʩʠʷ   ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ   ƅ 2,5 x 10 ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ    -     ƅɼ -  50   ƅ 

ƅ  ʩʤʝʩʠ,        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  100  ƅ 

ƅ  ʪʨʝʙʫʶʱʠʝ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ   ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʦʩʣʝ         ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʠʷƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʰʠ ʩʫʭʠʝ      ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 
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ƅʤʦʣʦʯʥʳʝ,       ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ        4 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ       2 ƅ         ƅ 

ƅ  ʙʳʩʪʨʦʨʘʩʪʚʦ-  ƅ  1 x 10  ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0   ƅ 2 x 10  ƅɼ -  50   ƅ 

ƅ  ʨʠʤʳʝ         ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  100  ƅ 

ƅ  (ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ)ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ        4 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅ         ƅ 

ƅ  ʪʨʝʙʫʶʱʠʝ     ƅ  5 x 10  ƅ 0,1  ƅ  -    ƅ     50     ƅ   -     ƅ    -     ƅɼ -  100  ƅ 

ƅ  ʚʘʨʢʠ         ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ        ƅ         ƅʇ -  200  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʰʠ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,  ƅʊʨʝʙʦʚʘʥʠʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ:                             ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ ƅ  1) ʧʦʩʣʝ  ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ  ʚʳʜʝʨʞʢʠ  ʧʨʠ  ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ  37  ʛʨʘʜʫʩʦʚƅ 

ƅʠ ʛʦʪʦʚʳʝ ʢ     ƅʎʝʣʴʩʠʷ ʚ ʪʝʯʝʥʠʝ 3 -  5 ʩʫʪʦʢ  -   ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ  ʚʠʜʠʤʳʭ  ʜʝʬʝʢʪʦʚ  ʠƅ 

ƅʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʶ    ƅʧʨʠʟʥʘʢʦʚ ʧʦʨʯʠ  (ʚʟʜʫʪʠʝ  ʫʧʘʢʦʚʢʠ,  ʠʟʤʝʥʝʥʠʝ  ʚʥʝʰʥʝʛʦ  ʚʠʜʘ  ʠƅ 

ƅ                ƅʜʨʫʛʠʝ), ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʠʟʤʝʥʝʥʠʡ ʚʢʫʩʘ ʠ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ;               ƅ 

ƅ                ƅ  2) ʧʦʩʣʝ ʪʝʨʤʦʩʪʘʪʥʦʡ ʚʳʜʝʨʞʢʠ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʠʟʤʝʥʝʥʠʷ:           ƅ 

ƅ                ƅ    ʘ) ʪʠʪʨʫʝʤʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ ʯʝʤ ʥʘ 2 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ;   ƅ 

ƅ                ƅ    ʙ) ʂʄɸʌɸʥʄ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʂʆɽ/ʩʤ3 (ʛ)                            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ        3 ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʂʘʰʠ ʤʦʣʦʯʥʳʝ,  ƅ  1 x 10  ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0  ƅ    -      ƅɼ -  100  ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅʇ -  200  ƅ 

ƅʤʦʣʦʯʥʳʭ ʢʫʭʥʷʭ ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʠ ʛʦʪʦʚʳʝ ʢ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʶ    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʅʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʠƅ 2,5 x 10 ƅ 1,0  ƅ  -    ƅ    100     ƅ  1,0  ƅ   200    ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʙʝʟʣʘʢʪʦʟʥʳʝ    ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅʇ -  100  ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʉʫʭʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ  ƅ 2,5 x 10 ƅ 0,3  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0  ƅ    -      ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʚʳʩʦʢʦʙʝʣʢʦʚʳʝ  ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅʇ -  100  ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ        ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʫʭʠʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ  ƅ    -      ƅ 0,3  ƅ  -    ƅ     50     ƅ  1,0  ƅ    -      ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʥʘ ʤʦʣʦʯʥʦʡ     ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅʇ -  100  ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ          ƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                ƅ         4ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ ʜʣʷƅ 2,5 x 10 ƅ 1,0  ƅ      ƅ     25     ƅ  1,0  ƅ    -      ƅ         ƅ 

ƅʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷƅ          ƅ      ƅ      ƅ            ƅ       ƅ          ƅ         ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> МАФАнМ - количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 

микроорганизмов. 
<2> КОЕ - колониеобразующие единицы. 
<3> БГКП - бактерии группы кишечных палочек. 
<4> При контроле на наличие E.coli и патогенных микроорганизмов, в том числе сальмонелл, 

и при обнаружении в нормируемой массе продукта бактерий Enterobacteriacea, не относящихся к 
E.coli и сальмонеллам, контролируется отсутствие патогенного микроорганизма E.sakazakii в 300 
граммах продукта. 

 
Примечание. При производстве продуктов детского питания сухих на молочной основе 

(молоко сухое), сухих напитков, сухих смесей в случае обнаружения стафилококков в 
нормируемой массе продукта контролируется отсутствие стафилококковых энтеротоксинов (не 
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допускаются в пяти образцах массой 25 граммов каждый). 
 
 
 
 
 

Приложение 7 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

ОКИСЛИТЕЛЬНОЙ ПОРЧИ И СОДЕРЖАНИЯ ПОТЕНЦИАЛЬНО ОПАСНЫХ 
ВЕЩЕСТВ В МОЛОЧНЫХ, МОЛОЧНЫХ СОСТАВНЫХ ПРОДУКТАХ ДЕТСКОГО 

ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ ДОШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА И ДЕТЕЙ 
ШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ    ʇʨʦʜʫʢʪ, ʛʨʫʧʧʘ     ƅ  ʇʦʪʝʥʮʠʘʣʴʥʦ ʦʧʘʩʥʳʝ   ƅ  ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ, ƅ 

ƅ       ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ        ƅ  ʚʝʱʝʩʪʚʘ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʠ  ƅ  ʤʛ/ʢʛ(ʣ), ʥʝ ʙʦʣʝʝ  ƅ 

ƅ                        ƅ   ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ʧʦʨʯʠ   ƅ(ʜʣʷ ʩʫʭʠʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ - ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ    ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ    ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ   ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʡ    ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ       ʧʨʦʜʫʢʪ)       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʩʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ   ƅɸʥʪʠʙʠʦʪʠʢʠ:             ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʃʝʚʦʤʠʮʝʪʠʥ             ƅʄʝʥʝʝ 0,01            ƅ 

ƅ                        ƅ ʊʝʪʨʘʮʠʢʣʠʥʦʚʘʷ ʛʨʫʧʧʘ  ƅʄʝʥʝʝ 0,01            ƅ 

ƅ                        ƅ ʇʝʥʠʮʠʣʣʠʥ              ƅʄʝʥʝʝ 0,004           ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʝʧʪʦʤʠʮʠʥ            ƅʄʝʥʝʝ 0,5             ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʄʠʢʦʪʦʢʩʠʥʳ:             ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɸʬʣʘʪʦʢʩʠʥ M1           ƅ       0,00002,       ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ0,00005 ʜʣʷ ʩʳʨʦʚ     ƅ 

ƅ                        ƅʈʘʜʠʦʥʫʢʣʠʜʳ:            ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʎʝʟʠʡ- 137               ƅ     40 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)     ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʪʨʦʥʮʠʡ- 90             ƅ     25 ɹʢ/ʣ (ʢʛ)     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥ-     ƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʴ ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ƅ4,0 ʤʤʦʣʴ ʘʢʪʠʚʥʦʛʦ   ƅ 

ƅʥʦʝ, ʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦ-    ƅʧʦʨʯʠ                    ƅʢʠʩʣʦʨʦʜʘ/ʢʛ ʞʠʨʘ ʜʣʷ ƅ 

ƅʚʘʥʥʦʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ     ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ           ƅ 

ƅʚʠʪʘʤʠʥʠʟʠʨʦʚʘʥʥʦʝ,     ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʥʠʝʤ ʞʠʨʘ ʙʦʣʝʝƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ, ƅ                         ƅ5 ʛ/100 ʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,ƅ 

ƅʩʣʠʚʢʠ ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ, ƅ                         ƅʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʭ           ƅ 

ƅʞʠʜʢʠʝ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ    ƅ                         ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤʠ ʤʘʩʣʘʤʠ ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ   ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ, ʩʤʝʪʘʥʘ,   ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ ʜʣʷ        ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,02         ƅ 

ƅʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ, ʩʫʭʠʝ ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,05         ƅ 

ƅʠ ʞʠʜʢʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ       ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,02         ƅ 

ƅʥʘʧʠʪʢʠ, ʥʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,005         ƅ 

ƅʠ ʙʝʟʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ,ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ ʠ ʩʣʠʚʢʠ         ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 
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ƅʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʩ ʩʘʭʘʨʦʤ,    ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʦ ʠ ʩʣʠʚʢʠ         ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         0,02         ƅ 

ƅʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦʚʘʥʥʳʝ       ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         0,01         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʛʦƅʇʦʢʘʟʘʪʝʣʴ ʦʢʠʩʣʠʪʝʣʴʥʦʡ ƅ4,0 ʤʤʦʣʴ ʘʢʪʠʚʥʦʛʦ   ƅ 

ƅʦʩʥʦʚʝ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩ   ƅʧʦʨʯʠ                    ƅʢʠʩʣʦʨʦʜʘ/ʢʛ ʞʠʨʘ ʜʣʷ ƅ 

ƅʬʨʫʢʪʦʚʳʤʠ ʠ (ʠʣʠ)      ƅ                         ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ           ƅ 

ƅʦʚʦʱʥʳʤʠ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ ʠ ƅ                         ƅʩʦʜʝʨʞʘʥʠʝʤ ʞʠʨʘ ʙʦʣʝʝƅ 

ƅ(ʠʣʠ) ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʠ        ƅ                         ƅ5 ʛ/100 ʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,ƅ 

ƅʦʙʨʘʙʦʪʘʥʥʳʝ ʧʦʩʣʝ      ƅ                         ƅʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʭ           ƅ 

ƅʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ             ƅ                         ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤʠ ʤʘʩʣʘʤʠ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ              ƅ150 ʛʨʘʜʫʩʦʚ ʊʝʨʥʝʨʘ  ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,06         ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,15         ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,06         ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ        0,015         ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         0,55         ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         0,33         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʣʦ ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ,        ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ ʞʠʨʦʚʦʡ ʬʘʟʳ ƅ2,5 ʛʨʘʜʫʩʘ           ƅ 

ƅʧʘʩʪʘ ʤʘʩʣʷʥʘʷ          ƅ                         ƅʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ,          ƅ 

ƅʚʳʩʰʝʛʦ ʩʦʨʪʘ           ƅ                         ƅ3,5 ʛʨʘʜʫʩʘ           ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅʂʝʪʪʩʪʦʬʝʨʘ ʜʣʷ ʤʘʩʣʘ ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅʠ ʧʘʩʪʳ ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅ                        ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅ                        ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         0,2          ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         0,2          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʳʨʳ, ʩʳʨʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ   ƅʊʦʢʩʠʯʥʳʝ ʵʣʝʤʝʥʪʳ:      ƅ                      ƅ 

ƅ(ʪʚʝʨʜʳʝ, ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ,  ƅ ʉʚʠʥʝʮ                  ƅ         0,2          ƅ 

ƅʤʷʛʢʠʝ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʝ),    ƅ ʄʳʰʴʷʢ                  ƅ         0,15         ƅ 

ƅʧʣʘʚʣʝʥʳʝ, ʩʳʨʥʳʝ ʧʘʩʪʳ ƅ ʂʘʜʤʠʡ                  ƅ         0,1          ƅ 

ƅ                        ƅ ʈʪʫʪʴ                   ƅ         0,03         ƅ 

ƅ                        ƅ                         ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅʇʝʩʪʠʮʠʜʳ                ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ(ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʞʠʨ):    ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ɻʝʢʩʘʭʣʦʨʮʠʢʣʦʛʝʢʩʘʥ    ƅ         0,6          ƅ 

ƅ                        ƅ (ʘʣʴʬʘ- , ʙʝʪʘ- , ʛʘʤʤʘ-   ƅ                      ƅ 

ƅ                        ƅ ʠʟʦʤʝʨʳ)                ƅ                      ƅ 
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ƅ                        ƅ ɼɼʊ <1> ʠ ʝʛʦ ʤʝʪʘʙʦʣʠʪʳƅ         0,2          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʦʤʧʦʥʝʥʪʳ ʥʝʤʦʣʦʯʥʦʛʦ  ƅɼʦʣʞʥʳ        ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʦʚʘʪʴ        ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʷʤƅ 

ƅʧʨʦʠʩʭʦʞʜʝʥʠʷ           ƅʟʘʢʦʥʦʜʘʪʝʣʴʩʪʚʘ ʈʦʩʩʠʡʩʢʦʡ ʌʝʜʝʨʘʮʠʠ ʚ  ʦʙʣʘʩʪʠƅ 

ƅ                        ƅʦʙʝʩʧʝʯʝʥʠʷ  ʢʘʯʝʩʪʚʘ  ʠ  ʙʝʟʦʧʘʩʥʦʩʪʠ   ʧʠʱʝʚʳʭƅ 

ƅ                        ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ                                       ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> ДДТ - дихлордифенил-трихлорэтан, инсектицид. 
 
 
 
 
 

Приложение 8 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

СОДЕРЖАНИЯ МИКРООРГАНИЗМОВ В МОЛОЧНЫХ, МОЛОЧНЫХ СОСТАВНЫХ 
ПРОДУКТАХ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ ДОШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА 

И ДЕТЕЙ ШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ ɻʨʫʧʧʘ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ƅʂʄɸʌɸʥʄ <1>,ƅ    ʄʘʩʩʘ ʧʨʦʜʫʢʪʘ (ʛ, ʩʤ3),   ƅ ɼʨʦʞʞʠ  ƅ 

ƅ                  ƅ ʂʆɽ <2>/ʩʤ3ƅ   ʚ ʢʦʪʦʨʦʡ ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ    ƅ   (ɼ),  ƅ 

ƅ                  ƅ    (ʛ),    ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƋ ʧʣʝʩʝʥʠ ƅ 

ƅ                  ƅ  ʥʝ ʙʦʣʝʝ  ƅɹɻʂʇ <3>ƅʧʘʪʦ-   ƅʩʪʘʬʠ- ƅʣʠʩʪʝ-  ƅ   (ʇ),  ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ(ʢʦʣʠ-   ƅʛʝʥʥʳʝ ƅʣʦʢʦʢ- ƅʨʠʠ    ƅ ʂʆɽ/ʩʤ3 ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʬʦʨʤʳ)  ƅʤʠʢʨʦ-  ƅʢʠ    ƅL.     ƅ   (ʛ),  ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʦʨʛʘ-   ƅS.    ƅmonocy- ƅʥʝ ʙʦʣʝʝ ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʥʠʟʤʳ, ƅaureusƅtogenesƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʚ ʪʦʤ  ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʯʠʩʣʝ  ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʩʘʣʴʤʦ- ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅʥʝʣʣʳ  ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         5  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʄʦʣʦʢʦ            ƅ   1 x 10   ƅ  0,01  ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ  25   ƅ    -     ƅ 

ƅʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʚ ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʪʘʨʝ              ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ            ƅ    100     ƅ  10,0  ƅ  100  ƅ 10,0 ƅ  25   ƅ    -     ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝ-       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ ʙʝʟ    ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʦʛʦ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʘ ʚ         ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʪʘʨʝ              ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 
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ƅ                  ƅ         5  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʉʣʠʚʢʠ            ƅ   1 x 10   ƅ  0,01  ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ  25   ƅ    -     ƅ 

ƅʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ ʚ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʪʘʨʝ              ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ            ƅ    100     ƅ  10,0  ƅ  100  ƅ 10,0 ƅ  25   ƅ    -     ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝ-       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ ʙʝʟ    ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʦʛʦ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʘ ʚ         ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʪʘʨʝ              ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          3 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ  -    ƅ   -    ƅ    -     ƅ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʪʦʧʣʝʥʦʝ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʠ ʩʣʠʚʢʠ   ƅɼʦʣʞʥʳ   ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʦʚʘʪʴ   ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʷʤ    ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ,  ƅʩʪʝʨʠʣʴʥʦʩʪʠ  ʜʣʷ  ʤʦʣʦʢʘ  ʠ  ʩʣʠʚʦʢ  ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ,ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦ-   ƅʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʭ ʚ ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʦʡ ʪʘʨʝ          ƅ 

ƅʚʘʥʥʳʝ ʩ          ƅ                                                      ƅ 

ƅʘʩʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤ      ƅ                                                      ƅ 

ƅʨʦʟʣʠʚʦʤ, ʚ ʪʦʤ   ƅ                                                      ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ ƅ                                                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ     ƅ     -       ƅ  0,01  ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ    -     ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʡʦʛʫʨʪ, ʩʦ  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʥʝƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ     ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ    ƅ  0,1   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ   ƅ      7     ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʇ -  50,  ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʡʦʛʫʨʪ,     ƅ1 x 10  ʤʦ-  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʟʘ ʠʩʢʣʶ- ƅ 

ƅʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʯʝʥʠʝʤ   ƅ 

ƅʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʨʦʜʫʢ-   ƅ 

ƅ                  ƅʥʠʟʤʦʚ, ʜʣʷ ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʪʦʚ, ʧʨʦ- ƅ 

ƅ                  ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʠʟʚʝʜʝʥ-  ƅ 

ƅ                  ƅʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʳʭƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʥʳʭ ʩ ʠʩ- ƅ 

ƅ                  ƅʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʦʣʴʟʦʚʘ- ƅ 

ƅ                  ƅʦʙʨʘʙʦʪʢʝ,  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʥʠʝʤ     ƅ 

ƅ                  ƅʥʝ ʥʦʨʤʠ-    ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʟʘʢʚʘʩʦʢ,ƅ 

ƅ                  ƅʨʫʝʪʩʷ      ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʩʦʜʝʨʞʘ-  ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʱʠʭ ʜʨʦʞ- ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʞʠ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ     ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ    ƅ  0,1   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ,         ƅ      7     ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʇ -  50,  ƅ 

ƅʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʝ       ƅ1 x 10  ʤʦ-  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʟʘ ʠʩʢʣʶ- ƅ 

ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʷʤʠ, ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʯʝʥʠʝʤ   ƅ 

ƅʩʦ ʩʨʦʢʦʤ ʛʦʜʥʦʩʪʠƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʨʦʜʫʢ-   ƅ 

ƅʙʦʣʝʝ 72 ʯʘʩʦʚ    ƅʥʠʟʤʦʚ, ʥʝ  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʪʦʚ,     ƅ 

ƅ                  ƅʤʝʥʝʝ       ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʨʦʠʟʚʝ-  ƅ 

ƅ                  ƅ      6     ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʜʝʥʥʳʭ ʩ ƅ 

ƅ                  ƅ1 x 10  ʙʠ-  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʠʩʧʦʣʴ-   ƅ 

ƅ                  ƅʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʡƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʟʦʚʘʥʠʝʤ ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʟʘʢʚʘʩʦʢ,ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʩʦʜʝʨʞʘ-  ƅ 
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ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʱʠʭ ʜʨʦʞ- ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʞʠ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʈʷʞʝʥʢʘ           ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ    ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅɼ -  50   ƅ 

ƅ                  ƅ      7     ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʇ -  50;  ƅ 

ƅ                  ƅ1 x 10  ʤʦ-  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʥʦʨʤʠʨʫ-  ƅ 

ƅ                  ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʝʪʩʷ ʜʣʷ ƅ 

ƅ                  ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʨʦʜʫʢʮʠʠƅ 

ƅ                  ƅʥʠʟʤʦʚ      ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʩʦ ʩʨʦʢʦʤƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʛʦʜʥʦʩʪʠ ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʙʦʣʝʝ 72 ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅʯʘʩʦʚ    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʤʝʪʘʥʘ ʠ         ƅɼʣʷ ʩʤʝʪʘʥʳ ƅ0,001;  ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅɼ -  50   ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ,         ƅ-  ʥʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ0,1 ʜʣʷ ƅ       ƅ      ƅ       ƅʇ -  50   ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʝ ʥʘ  ƅ      7     ƅʪʝʨʤʠ-   ƅ       ƅ      ƅ       ƅʜʣʷ      ƅ 

ƅʝʝ ʦʩʥʦʚʝ         ƅ1 x 10  ʤʦ-  ƅʯʝʩʢʠ   ƅ       ƅ      ƅ       ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚƅ 

ƅ                  ƅʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ƅʦʙʨʘʙʦ-  ƅ       ƅ      ƅ       ƅʩʦ ʩʨʦʢʦʤƅ 

ƅ                  ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘ-   ƅʪʘʥʥʳʭ  ƅ       ƅ      ƅ       ƅʛʦʜʥʦʩʪʠ ƅ 

ƅ                  ƅʥʠʟʤʦʚ      ƅʧʦʩʣʝ   ƅ       ƅ      ƅ       ƅʙʦʣʝʝ 72 ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʩʢʚʘʰʠ-  ƅ       ƅ      ƅ       ƅʯʘʩʦʚ    ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʚʘʥʠʷ   ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʩʤʝʪʘʥ-  ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʥʳʭ     ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʧʨʦʜʫʢ-  ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅʪʦʚ     ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʣʦ ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ,  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ ʫʨʦʚʥʷʤʠ, ʫʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʳʤʠ  ʧʨʠʣʦʞʝʥʠʝʤƅ 

ƅʧʘʩʪʘ ʤʘʩʣʷʥʘʷ,   ƅ4 ʢ ʥʘʩʪʦʷʱʝʤʫ ʌʝʜʝʨʘʣʴʥʦʤʫ ʟʘʢʦʥʫ                    ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ƅ                                                      ƅ 

ƅʥʘ ʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ,    ƅ                                                      ƅ 

ƅʩʳʨʳ, ʤʦʣʦʯʥʳʝ    ƅ                                                      ƅ 

ƅʢʦʥʩʝʨʚʳ          ƅ                                                      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ,         ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʳʝ ʧʨʠ  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʝ      ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʜʝʪʩʢʦʛʦƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅʧʠʪʘʥʠʷ:          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ ʩ   ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  100 ƅ 

ƅ ʞʠʨʘ 25          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ, ʤʦʣʦʢʦƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʫʭʦʝ            ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  20  ƅ 

ƅ ʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʳʭ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʙʝʣʢʦʚ ʤʦʣʦʢʘ,   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʧʦʣʫʯʘʝʤʳʡ       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʤʝʪʦʜʦʤ          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʵʣʝʢʪʨʦʜʠʘʣʠʟʘ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ (ʫʣʴʪʨʘʬʠʣʴʪʨʘʮʠʠƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʠ ʵʣʝʢʪʨʦʜʠʘʣʠʟʘ)ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 
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ƅ ʫʛʣʝʚʦʜʥʦ-        ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  50   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʙʝʣʢʦʚʳʡ         ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʦ- ʙʝʣʢʦʚʳʡ ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  50   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʫʭʦʡ ʫʛʣʝʚʦʜʥʦ-  ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʙʝʣʢʦʚʳʡ ʤʦʜʫʣʴ  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʠʟ ʧʦʜʩʳʨʥʦʡ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʫʭʠʝ ʫʛʣʝʚʦʜʥʦ-  ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʙʝʣʢʦʚʳʝ ʤʦʜʫʣʠ  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʠʟ ʪʚʦʨʦʞʥʦʡ     ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ     -       ƅ  3,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʧʘʨʘʢʘʟʝʠʥʦʚʳʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʞʠʜʢʠʡ           ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ     -       ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʧʘʨʘʢʘʟʝʠʥʦʚʳʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʩʫʭʦʡ            ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʘʟʝʮʠʪ ʩʫʭʦʡ    ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ                  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪ ʩʫʭʦʡ  ƅ  1,5 x 10  ƅ  0,3   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʥʝʞʠʨʥʳʡƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ (ʜʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʫʭʠʭ)           ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪ ʩʫʭʦʡ  ƅ  1,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʩ       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʩʦʣʦʜʦʚʳʤ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʵʢʩʪʨʘʢʪʦʤ (ʜʣʷ  ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʞʠʜʢʠʭ)          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪ ʩʫʭʦʡ  ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʩ       ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʫʛʣʝʚʦʜʥʦ-        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʙʝʣʢʦʚʳʤ         ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪʦʤ (ʜʣʷƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʞʠʜʢʠʭ)          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ          4 ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
88 

ƅ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪ ʩʫʭʦʡ  ƅ  2,5 x 10  ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʥʝʞʠʨʥʳʡƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƅ ʙʝʟ ʭʠʤʠʯʝʩʢʦʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ (ʜʣʷ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʜʝʪʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʫʭʠʭ)           ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ        3   ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʘʭʘʨ ʤʦʣʦʯʥʳʡ   ƅ  1 x 10    ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ  -    ƅ   -    ƅ ʇ -  10  ƅ 

ƅ ʨʘʬʠʥʠʨʦʚʘʥʥʳʡ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʣʘʢʪʦʟʘ ʧʠʱʝʚʘʷ  ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ʇ -  100 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         3  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  50   ƅ  -    ƅ   -    ƅ ʇ -  100 ƅ 

ƅ ʣʘʢʪʦʟʳ          ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         3  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ       ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  50   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  50  ƅ 

ƅ ʣʘʢʪʫʣʦʟʳ        ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  100 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                  ƅ         4  ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ         ƅ 

ƅ ʩʳʚʦʨʦʪʢʘ        ƅ   1 x 10   ƅ  1,0   ƅ  25   ƅ 1,0  ƅ   -    ƅ ɼ -  10  ƅ 

ƅ ʤʦʣʦʯʥʘʷ ʩʫʭʘʷ   ƅ            ƅ        ƅ       ƅ      ƅ       ƅ ʇ -  50  ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> КМАФАнМ - количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 

микроорганизмов. 
<2> КОЕ - колониеобразующие единицы. 
<3> БГКП - бактерии группы кишечных палочек. 
 
 
 
 
 

Приложение 9 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
1. Показатели идентификации сырого молока коровьего 

и сырого обезжиренного молока коровьего 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ       ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ       ƅ                   ʇʘʨʘʤʝʪʨʳ                    ƅ 

ƅ                        ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                        ƅ ʩʳʨʦʝ ʤʦʣʦʢʦ ʢʦʨʦʚʴʝ  ƅ   ʩʳʨʦʝ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʝ   ƅ 

ƅ                        ƅ                       ƅ     ʤʦʣʦʢʦ ʢʦʨʦʚʴʝ     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ      ƅ  2,8 -  6,0 ʧʨʦʮʝʥʪʘ   ƅ ʅʝ ʙʦʣʝʝ 0,5 ʧʨʦʮʝʥʪʘ  ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʙʝʣʢʘ     ƅ             ʅʝ ʤʝʥʝʝ 2,8 ʧʨʦʮʝʥʪʘ              ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʩʫʭʠʭ     ƅ             ʅʝ ʤʝʥʝʝ 8,2 ʧʨʦʮʝʥʪʘ              ƅ 

ƅʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʭ ʚʝʱʝʩʪʚ    ƅ                                                ƅ 

ƅʤʦʣʦʢʘ                  ƅ                                                ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ            ƅʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ ʙʝʟ ʦʩʘʜʢʘ ʠ ʭʣʦʧʴʝʚ.       ƅ 

ƅ                        ƅɿʘʤʦʨʘʞʠʚʘʥʠʝ ʥʝ ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ            ƅɺʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ ʯʠʩʪʳʝ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ            ƅ 

ƅ                        ƅʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ ʟʘʧʘʭʦʚ, ʥʝ ʩʚʦʡʩʪʚʝʥʥʳʭ ʩʚʝʞʝʤʫ    ƅ 

ƅ                        ƅʤʦʣʦʢʫ. ɼʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʩʣʘʙʦʚʳʨʘʞʝʥʥʳʝ ʢʦʨʤʦʚʳʝ    ƅ 

ƅ                        ƅʧʨʠʚʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ                                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʎʚʝʪ                    ƅʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʩʚʝʪʣʦ-    ƅɹʝʣʳʡ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ         ƅ 

ƅ                        ƅʢʨʝʤʦʚʦʛʦ              ƅʩʠʥʝʚʘʪʳʤ ʦʪʪʝʥʢʦʤ      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ             ƅ          16,0 -  21,0 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʣʦʪʥʦʩʪʴ               ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 1027,0 ʢʛ/ʤ3  ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 1030,0 ʢʛ/ʤ3   ƅ 

ƅ                        ƅʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 20     ƅʜʣʷ ʚʳʩʰʝʛʦ ʩʦʨʪʘ, ʥʝ   ƅ 

ƅ                        ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ ʎʝʣʴʩʠʷ ʠ     ƅʤʝʥʝʝ 1029,0 ʢʛ/ʤ3 ʜʣʷ  ƅ 

ƅ                        ƅʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝ ʞʠʨʘ 3,5 ƅʧʝʨʚʦʛʦ ʠ ʚʪʦʨʦʛʦ ʩʦʨʪʦʚƅ 

ƅ                        ƅʧʨʦʮʝʥʪʘ               ƅʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 20      ƅ 

ƅ                        ƅ                       ƅʛʨʘʜʫʩʦʚ ʎʝʣʴʩʠʷ        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʝʤʧʝʨʘʪʫʨʘ ʟʘʤʝʨʟʘʥʠʷ  ƅʅʝ ʚʳʰʝ ʤʠʥʫʩ 0,520    ƅ           -             ƅ 

ƅ(ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʪʩʷ ʧʨʠ       ƅʛʨʘʜʫʩʘ ʎʝʣʴʩʠʷ        ƅ                        ƅ 

ƅʧʦʜʦʟʨʝʥʠʠ ʥʘ           ƅ                       ƅ                        ƅ 

ƅʬʘʣʴʩʠʬʠʢʘʮʠʶ)          ƅ                       ƅ                        ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
2. Показатели идентификации сырого молока других 

сельскохозяйственных животных в партии 
 

   ɺʠʜ     

ʞʠʚʦʪʥʦʛʦ  

     ʉʦʜʝʨʞʘʥʠʝ ʩʦʩʪʘʚʥʳʭ ʯʘʩʪʝʡ ʤʦʣʦʢʘ,       

                 ʧʨʦʮʝʥʪ <1> 

ʇʣʦʪ-    

ʥʦʩʪʴ   

ʧʨʠ     

ʪʝʤʧʝ-   

ʨʘʪʫʨʝ  

20 ʛʨʘ-  

ʜʫʩʦʚ   

ʎʝʣʴʩʠʷ 

ʂʠʩʣʦʪ-  

ʥʦʩʪʴ,  

ʛʨʘʜʫʩʳ 

ʊʝʨʥʝʨʘ    ʞʠʨ      ʙʝʣʦʢ    ʣʘʢʪʦʟʘ   ʩʫʭʠʝ   

ʚʝʱʝʩʪʚʘ 

   ʚ     

ʩʨʝʜʥʝʤ  

ʤʠʥʝ-    

ʨʘʣʴʥʳʝ 

ʚʝʱʝʩ-   

ʪʚʘ     

ʂʦʟʘ       2,8 -  5,5  2,8 -  3,8  4,4 -  4,6    13,4    0,8    1027 -   

 1030   

14 -  20 

ʆʚʮʘ       6,2 -  7,2  5,1 -  5,7  4,2 -  6,6    18,5    0,9     1034    25,0   

ʂʦʙʳʣʘ     1,8 -  1,9  2,1 -  2,2  5,8 -  6,4    10,7    0,3     1032     6,5   

ɺʝʨʙʣʶʜʠʮʘ 3,0 -  5,4  3,8 -  4,0  5,0 -  5,7    15,0    0,7     1032    17,5   

ɹʫʡʚʦʣʠʮʘ  7,5 -  7,7  4,2 -  4,6  4,2 -  4,7    17,5    0,8     1029    17,0   

ʆʩʣʠʮʘ     1,2 -  1,4  1,7 -  1,9  6,0 -  6,2    9,9     0,5     1011     6,0   

 
-------------------------------- 
<1> Значения показателей идентификации молока, полученного от различных 

сельскохозяйственных животных при индивидуальных доениях, могут варьироваться в более 
широких пределах. 
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Приложение 10 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ПОКАЗАТЕЛИ ИДЕНТИФИКАЦИИ СЫРЫХ СЛИВОК 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
          ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ                            ʇʘʨʘʤʝʪʨʳ                 

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ                        ʅʝ ʤʝʥʝʝ 9,0 ʧʨʦʮʝʥʪʘ           

ʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ                            14,0 -  19,0 ʛʨʘʜʫʩʘ ʊʝʨʥʝʨʘ        

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ                    ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʛʦʤʦʛʝʥʥʘʷ. ɼʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ        

ʝʜʠʥʠʯʥʳʝ ʢʦʤʦʯʢʠ ʞʠʨʘ                    

ɺʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ                    ɺʳʨʘʞʝʥʥʳʝ ʩʣʠʚʦʯʥʳʝ, ʯʠʩʪʳʝ,             

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʝ. ɼʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʩʣʘʙʦ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʝ 

ʢʦʨʤʦʚʳʝ ʧʨʠʚʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ                  

ʎʚʝʪ                            ɹʝʣʳʡ ʩ ʢʨʝʤʦʚʳʤ ʦʪʪʝʥʢʦʤ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ     

 
 
 
 
 

Приложение 11 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 

ИДЕНТИФИКАЦИИ ПРОДУКТОВ ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

   ʇʨʦʜʫʢʪ    

 ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ  

   ʤʦʣʦʢʘ     

                        ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ                          

     ʚʥʝʰʥʠʡ ʚʠʜ ʠ      

     ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ       

   ʚʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ         ʮʚʝʪ        
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ʄʦʣʦʢʦ        

ʧʠʪʴʝʚʦʝ      

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ              

ʥʝʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ,  

ʥʝʪʷʛʫʯʘʷ               

ʍʘʨʘʢʪʝʨʥʳʝ ʜʣʷ   

ʤʦʣʦʢʘ ʩ ʣʝʛʢʠʤ   

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ         

ʢʠʧʷʯʝʥʠʷ.        

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ       

ʧʨʠʚʢʫʩ           

ɹʝʣʳʡ,            

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩ     

ʩʠʥʝʚʘʪʳʤ         

ʦʪʪʝʥʢʦʤ ʜʣʷ      

ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʛʦ     

ʤʦʣʦʢʘ, ʩʦ        

ʩʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʳʤ   

ʦʪʪʝʥʢʦʤ ʜʣʷ      

ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  

ʤʦʣʦʢʘ, ʜʣʷ       

ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʦʛʦ      

ʤʦʣʦʢʘ            

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʣʠʚʢʠ        

ʧʠʪʴʝʚʳʝ      

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ              

ʥʝʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ,  

ʚ ʤʝʨʫ ʚʷʟʢʘʷ           

ʍʘʨʘʢʪʝʨʥʳʝ ʜʣʷ   

ʩʣʠʚʦʢ ʩ ʣʝʛʢʠʤ   

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ         

ʢʠʧʷʯʝʥʠʷ.        

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʦ-        

ʩʦʣʦʥʦʚʘʪʳʡ       

ʧʨʠʚʢʫʩ           

ɹʝʣʳʡ ʩ ʢʨʝʤʦʚʳʤ  

ʦʪʪʝʥʢʦʤ,         

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ    

ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ,       

ʩʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʳʡ   

ʜʣʷ               

ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ   

ʩʣʠʚʦʢ            

ʈʷʞʝʥʢʘ,      

ʚʘʨʝʥʝʮ       

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʩ            

ʥʘʨʫʰʝʥʥʳʤ ʠʣʠ          

ʥʝʥʘʨʫʰʝʥʥʳʤ ʩʛʫʩʪʢʦʤ   

ʙʝʟ ʛʘʟʦʦʙʨʘʟʦʚʘʥʠʷ     

ʞʠʜʢʦʩʪʴ                

ʏʠʩʪʳʝ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩ   

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʤ        

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ         

ʧʘʩʪʝʨʠʟʘʮʠʠ      

ʉʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʳʡ   

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ, ʜʣʷ  

ʚʘʨʝʥʮʘ -  ʦʪ      

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ         

ʩʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ  

ɸʮʠʜʦʬʠʣʠʥ    ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʪʷʛʫʯʘʷ      

ʞʠʜʢʦʩʪʴ                

ʏʠʩʪʳʡ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ,    

ʩʣʝʛʢʘ ʦʩʪʨʳʡ     

ʚʢʫʩ              

ʄʦʣʦʯʥʦ- ʙʝʣʳʡ     

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ       

ʂʝʬʠʨ,        

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ 

ʧʨʦʜʫʢʪʳ      

ʞʠʜʢʠʝ        

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʩ            

ʥʘʨʫʰʝʥʥʳʤ ʠʣʠ          

ʥʝʥʘʨʫʰʝʥʥʳʤ ʩʛʫʩʪʢʦʤ   

ʞʠʜʢʦʩʪʴ.               

ɼʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,          

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʥʳʭ ʩ         

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʜʨʦʞʞʝʡ,    

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ             

ʛʘʟʦʦʙʨʘʟʦʚʘʥʠʝ.        

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʏʠʩʪʳʡ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ,    

ʩʣʝʛʢʘ ʦʩʪʨʳʡ     

ʚʢʫʩ ʠʣʠ ʚʢʫʩ ʠ   

ʟʘʧʘʭ,            

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʝ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ. ɼʣʷ 

ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,        

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʥʳʭ ʩ   

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ       

ʜʨʦʞʞʝʡ,          

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʜʨʦʞʞʝʚʦʡ ʧʨʠʚʢʫʩ 

ʄʦʣʦʯʥʦ- ʙʝʣʳʡ     

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʁʦʛʫʨʪ        ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʚ ʤʝʨʫ       

ʚʷʟʢʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ.        

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʩʪʘʙʠʣʠʟʘʪʦʨʘ           

ʞʝʣʝʦʙʨʘʟʥʘʷ ʠʣʠ        

ʢʨʝʤʦʦʙʨʘʟʥʘʷ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ.    

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʩʘʭʘʨʘ ʠʣʠ        

ʧʦʜʩʣʘʩʪʠʪʝʣʝʡ ʚ  

ʤʝʨʫ ʩʣʘʜʢʠʡ      

ʚʢʫʩ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʄʦʣʦʯʥʦ- ʙʝʣʳʡ     

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       
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ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʊʚʦʨʦʛ ʠ      

ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ   

ʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ, ʚ 

ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ     

ʪʚʦʨʦʞʥʘʷ     

ʤʘʩʩʘ         

ʄʷʛʢʘʷ ʤʘʞʫʱʘʷʩʷ ʠʣʠ    

ʨʘʩʩʳʧʯʘʪʘʷ ʤʘʩʩʘ, ʩ    

ʥʘʣʠʯʠʝʤ ʦʱʫʪʠʤʳʭ       

ʯʘʩʪʠʮ ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʙʝʣʢʘ  

ʠʣʠ ʙʝʟ ʠʭ ʥʘʣʠʯʠʷ.     

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʏʠʩʪʳʡ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ,    

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʧʨʠʚʢʫʩ ʩʫʭʦʛʦ    

ʤʦʣʦʢʘ.           

ʇʨʠ ʚʚʝʜʝʥʠʠ      

ʩʘʭʘʨʘ ʠʣʠ        

ʧʦʜʩʣʘʩʪʠʪʝʣʝʡ    

ʚʢʫʩ ʚ ʤʝʨʫ       

ʩʣʘʜʢʠʡ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ɹʝʣʳʡ ʠʣʠ ʩ       

ʢʨʝʤʦʚʳʤ          

ʦʪʪʝʥʢʦʤ          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʤʝʪʘʥʘ       ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʤʘʩʩʘ ʩ      

ʛʣʷʥʮʝʚʦʡ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴʶ  

ʏʠʩʪʳʡ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ.    

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʧʨʠʚʢʫʩ ʪʦʧʣʝʥʦʛʦ 

ʤʘʩʣʘ             

ɹʝʣʳʡ ʩ ʢʨʝʤʦʚʳʤ  

ʦʪʪʝʥʢʦʤ,         

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ       



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
93 

ʄʦʨʦʞʝʥʦʝ     ʇʦʨʮʠʠ ʦʜʥʦʩʣʦʡʥʦʛʦ     

ʠʣʠ ʤʥʦʛʦʩʣʦʡʥʦʛʦ       

ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ    

ʬʦʨʤʳ, ʧʦʣʥʦʩʪʴʶ ʠʣʠ    

ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʧʦʢʨʳʪʳʝ       

ʛʣʘʟʫʨʴʶ (ʰʦʢʦʣʘʜʦʤ)    

ʠʣʠ ʙʝʟ ʛʣʘʟʫʨʠ         

(ʰʦʢʦʣʘʜʘ).             

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʧʣʦʪʥʘʷ,   

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʙʝʟ         

ʦʱʫʪʠʤʳʭ ʢʦʤʦʯʢʦʚ       

ʞʠʨʘ, ʩʪʘʙʠʣʠʟʘʪʦʨʘ ʠ   

ʵʤʫʣʴʛʘʪʦʨʘ, ʯʘʩʪʠʮ     

ʙʝʣʢʘ ʠ ʣʘʢʪʦʟʳ,        

ʢʨʠʩʪʘʣʣʦʚ ʣʴʜʘ.        

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ.               

ɺ ʛʣʘʟʠʨʦʚʘʥʥʦʤ         

ʤʦʨʦʞʝʥʦʤ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ  

ʛʣʘʟʫʨʠ (ʰʦʢʦʣʘʜʘ)      

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʙʝʟ         

ʦʱʫʪʠʤʳʭ ʯʘʩʪʠʮ         

ʩʘʭʘʨʘ, ʢʘʢʘʦ-           

ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʩʫʭʠʭ        

ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʩ   

ʥʘʣʠʯʠʝʤ ʯʘʩʪʠʮ         

ʦʨʝʭʦʚ, ʚʘʬʝʣʴʥʦʡ       

ʢʨʦʰʢʠ ʠ ʜʨʫʛʠʭ         

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʧʨʠ ʠʭ      

ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʠ           

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʜʘʥʥʦʛʦ ʚʠʜʘ      

ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ ʚʢʫʩ   

ʍʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʜʘʥʥʦʛʦ ʚʠʜʘ      

ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ,       

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ    

ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ        

ʦʜʥʦʩʣʦʡʥʦʛʦ ʠʣʠ  

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ     

ʢʘʞʜʦʛʦ ʩʣʦʷ      

ʤʥʦʛʦʩʣʦʡʥʦʛʦ     

ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ.       

ɼʣʷ               

ʛʣʘʟʠʨʦʚʘʥʥʦʛʦ    

ʤʦʨʦʞʝʥʦʛʦ ʮʚʝʪ   

ʧʦʢʨʳʪʠʷ,         

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʜʘʥʥʦʛʦ ʚʠʜʘ      

ʛʣʘʟʫʨʠ           

ʊʦʧʣʝʥʦʝ      

ʤʘʩʣʦ         

ɿʝʨʥʠʩʪʘʷ ʠʣʠ ʧʣʦʪʥʘʷ,  

ʛʦʤʦʛʝʥʥʘʷ ʤʘʩʩʘ, ʚ     

ʨʘʩʧʣʘʚʣʝʥʥʦʤ ʚʠʜʝ      

ʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ ʙʝʟ ʦʩʘʜʢʘ   

ʞʠʜʢʦʩʪʴ                

ɺʳʪʦʧʣʝʥʥʦʛʦ      

ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ    

ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ   

ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ       

ʟʘʧʘʭʦʚ           

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ       

ʄʦʣʦʯʥʳʡ ʞʠʨ  ʇʣʦʪʥʘʷ, ʛʦʤʦʛʝʥʥʘʷ     

ʤʘʩʩʘ, ʚ ʨʘʩʧʣʘʚʣʝʥʥʦʤ  

ʚʠʜʝ ʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ ʙʝʟ     

ʦʩʘʜʢʘ ʞʠʜʢʦʩʪʴ         

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʥʝʡʪʨʘʣʴʥʳʡ,      

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ    

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ ʧʦ     

ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ        
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ʄʘʩʣʦ         

ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ,    

ʧʘʩʪʘ         

ʤʘʩʣʷʥʘʷ      

ʇʣʦʪʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ,    

ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʥʘ ʩʨʝʟʝ    

ʙʣʝʩʪʷʱʘʷ, ʩʫʭʘʷ ʥʘ     

ʚʠʜ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ.        

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ             

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʩʣʘʙʦ-       

ʙʣʝʩʪʷʱʘʷ ʠʣʠ ʩʣʝʛʢʘ    

ʤʘʪʦʚʘʷ ʩ ʥʘʣʠʯʠʝʤ      

ʝʜʠʥʠʯʥʳʭ ʤʝʣʴʯʘʡʰʠʭ    

ʢʘʧʝʣʝʢ ʚʣʘʛʠ,          

ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ            

ʥʝʜʦʩʪʘʪʦʯʥʦ ʧʣʦʪʥʘʷ ʠ  

ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʘʙʦ       

ʢʨʦʰʘʱʘʷʩʷ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ɼʣʷ               

ʩʣʘʜʢʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ 

ʤʘʩʣʘ ʠ ʩʣʘʜʢʦ-    

ʩʣʠʚʦʯʥʦʡ ʧʘʩʪʳ   

ʤʘʩʣʷʥʦʡ          

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ        

ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ ʚʢʫʩ ʠ  

ʧʨʠʚʢʫʩ           

ʧʘʩʪʝʨʠʟʘʮʠʠ, ʙʝʟ 

ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ       

ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ       

ʟʘʧʘʭʦʚ.          

ɼʣʷ ʢʠʩʣʦ-         

ʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ  

ʠ ʢʠʩʣʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʡ 

ʧʘʩʪʳ ʤʘʩʣʷʥʦʡ    

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ        

ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ ʚʢʫʩ ʩ  

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʤ     

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ, ʙʝʟ    

ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ       

ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ       

ʟʘʧʘʭʦʚ.          

ɼʣʷ ʧʦʜʩʳʨʥʦʛʦ    

ʤʘʩʣʘ ʠ ʧʘʩʪʳ     

ʤʘʩʣʷʥʦʡ          

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʩʳʚʦʨʦʪʦʯʥʳʡ      

ʧʨʠʚʢʫʩ.          

ɼʣʷ ʚʩʝʭ ʚʠʜʦʚ    

ʤʘʩʣʘ ʠ ʧʘʩʪʳ     

ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ       

ʩʣʘʙʦʢʦʨʤʦʚʦʡ     

ʧʨʠʚʢʫʩ ʠ (ʠʣʠ)   

ʥʝʜʦʩʪʘʪʦʯʥʦ      

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʝ        

ʧʨʠʚʢʫʩʳ:         

ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ,        

ʧʘʩʪʝʨʠʟʘʮʠʠ,     

ʧʝʨʝʧʘʩʪʝʨʠʟʘʮʠʠ, 

ʨʘʩʪʦʧʣʝʥʥʦʛʦ     

ʤʘʩʣʘ,            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ.    

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ,       

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       
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ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʩʫʭʠʝ, ʚ ʪʦʤ  

ʯʠʩʣʝ         

ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ     

ʌʦʨʤʘ ʫʧʘʢʦʚʢʠ.         

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ            

ʧʦʨʦʰʢʦʦʙʨʘʟʥʘʷ ʠʣʠ     

ʪʚʝʨʜʘʷ, ʣʦʤʢʘʷ ʠʣʠ     

ʜʨʫʛʘʷ.                 

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʉʳʨʥʳʡ, ʩ ʟʘʧʘʭʦʤ 

ʠ ʧʨʠʚʢʫʩʘʤʠ,     

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʤʠ ʜʣʷ  

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʞʝʣʪʦʛʦ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʩʚʝʨʭʪʚʝʨʜʳʝ  

ʌʦʨʤʘ ʨʘʟʣʠʯʥʘʷ.        

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʣʦʤʢʘʷ,    

ʟʝʨʥʠʩʪʘʷ ʠʣʠ ʜʨʫʛʘʷ.   

ɹʝʟ ʨʠʩʫʥʢʘ ʠʣʠ ʩ       

ʛʣʘʟʢʘʤʠ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ      

ʬʦʨʤʳ ʠ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʠʷ.   

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʉʳʨʥʳʡ,           

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʦ- ʧʨʷʥʳʡ 

ʩ ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ       

ʩʪʝʧʝʥʴʶ          

ʚʳʨʘʞʝʥʥʦʩʪʠ,     

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ ʩʳʨʘ 

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʞʝʣʪʦʛʦ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʪʚʝʨʜʳʝ       

ʌʦʨʤʘ ʙʨʫʩʢʘ, ʮʠʣʠʥʜʨʘ  

ʠʣʠ ʜʨʫʛʘʷ              

ʧʨʦʠʟʚʦʣʴʥʘʷ ʬʦʨʤʘ.     

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ            

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʧʣʦʪʥʘʷ,    

ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʘʷ ʠʣʠ       

ʜʨʫʛʘʷ. ɻʣʘʟʢʠ          

ʢʨʫʧʥʳʝ, ʩʨʝʜʥʠʝ,       

ʤʝʣʢʠʝ ʠʣʠ              

ʦʪʩʫʪʩʪʚʫʶʪ.            

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʉʳʨʥʳʡ,           

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʦ- ʧʨʷʥʳʡ 

ʩ ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ       

ʩʪʝʧʝʥʴʶ          

ʚʳʨʘʞʝʥʥʦʩʪʠ,     

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
96 

ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ   

ʌʦʨʤʘ ʙʨʫʩʢʘ, ʚʳʩʦʢʦʛʦ  

ʠʣʠ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ,   

ʰʘʨʘ, ʵʣʣʠʧʩʘ ʠʣʠ       

ʜʨʫʛʘʷ ʧʨʦʠʟʚʦʣʴʥʘʷ     

ʬʦʨʤʘ. ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ     

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ,             

ʵʣʘʩʪʠʯʥʘʷ,             

ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ. ɻʣʘʟʢʠ      

ʢʨʫʧʥʳʝ, ʩʨʝʜʥʠʝ ʠʣʠ    

ʤʝʣʢʠʝ, ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ       

ʬʦʨʤʳ ʠ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʠʷ    

ʠʣʠ ʦʪʩʫʪʩʪʚʫʶʪ.        

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ɼʣʷ ʩʳʨʦʚ ʩ       

ʚʳʩʦʢʦʡ           

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ      

ʚʪʦʨʦʛʦ           

ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ -       

ʩʳʨʥʳʡ,           

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ,      

ʧʨʷʥʳʡ ʩ          

ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ         

ʩʪʝʧʝʥʴʶ          

ʚʳʨʘʞʝʥʥʦʩʪʠ,     

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʦʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ, ʜʣʷ ʩʳʨʦʚ ʩ 

ʧʨʦʤʝʞʫʪʦʯʥʦʡ ʠ   

ʥʠʟʢʦʡ            

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ      

ʚʪʦʨʦʛʦ           

ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ        

ʩʳʨʥʳʡ,           

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ,       

ʩʣʝʛʢʘ ʧʨʷʥʳʡ,    

ʦʩʪʨrʡ, ʩ         

ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ         

ʩʪʝʧʝʥʴʶ          

ʚʳʨʘʞʝʥʥʦʩʪʠ,     

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʠ 

ʧʣʝʩʝʥʠ ʠʣʠ ʩʣʠʟʠ 

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʝ     

ʚʠʜʦʤ ʧʣʝʩʥʝʚʦʡ   

ʠʣʠ ʩʣʠʟʥʝʚʦʡ     

ʤʠʢʨʦʬʣʦʨʳ.       

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʩʚʝʪʣʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ,   

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ,      

ʤʨʘʤʦʨʥʳʡ ʠʣʠ     

ʜʨʫʛʦʡ.           

ʋ ʩʳʨʦʚ ʩ         

ʧʣʝʩʝʥʴʶ          

ʧʨʦʞʠʣʢʠ          

ʚʚʝʜʝʥʥʦʡ         

ʧʣʝʩʝʥʠ. ʋ ʩʳʨʦʚ  

ʩ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʥʦʡ   

ʧʣʝʩʝʥʴʶ ʝʝ       

ʥʘʣʠʯʠʝ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       
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ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʤʷʛʢʠʝ        

ʌʦʨʤʘ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ  

ʠʣʠ ʜʨʫʛʘʷ              

ʧʨʦʠʟʚʦʣʴʥʘʷ ʬʦʨʤʘ.     

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʦʪ ʤʷʛʢʦʡ  

ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʡ, ʩʣʝʛʢʘ      

ʫʧʨʫʛʦʡ ʜʦ ʥʝʞʥʦʡ,      

ʤʘʞʫʱʝʡʩʷ,              

ʤʘʩʣʷʥʠʩʪʦʡ.            

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʣʝʛʢʘ      

ʣʦʤʢʘʷ, ʢʨʦʰʘʱʘʷʩʷ.     

ʈʠʩʫʥʦʢ ʦʪʩʫʪʩʪʚʫʝʪ.    

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʘʣʠʯʠʝ     

ʥʝʙʦʣʴʰʦʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ   

ʛʣʘʟʢʦʚ ʠ ʧʫʩʪʦʪ        

ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ.     

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ ʠʣʠ 

ʩʳʨʥʳʡ,           

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʠ 

ʧʣʝʩʝʥʠ ʠʣʠ ʩʣʠʟʠ 

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʝ     

ʚʠʜʦʤ ʧʣʝʩʥʝʚʦʡ   

ʠʣʠ ʩʣʠʟʥʝʚʦʡ     

ʤʠʢʨʦʬʣʦʨʳ.       

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʞʝʣʪʦʛʦ.          

ʋ ʩʳʨʦʚ ʩ         

ʧʣʝʩʝʥʴʶ          

ʧʨʦʞʠʣʢʠ          

ʚʚʝʜʝʥʥʦʡ         

ʧʣʝʩʝʥʠ, ʫ ʩʳʨʦʚ  

ʩ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʥʦʡ   

ʧʣʝʩʝʥʴʶ -  ʝʝ     

ʥʘʣʠʯʠʝ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʳʨ ʪʚʦʨʦʞʥʳʡ ʌʦʨʤʘ ʫʧʘʢʦʚʢʠ.         

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʥʝʞʥʘʷ,    

ʤʷʛʢʘʷ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ,      

ʤʘʞʫʱʘʷʩʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ   

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ.          

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʏʠʩʪʳʡ            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ,    

ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ   

ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ       

ʟʘʧʘʭʦʚ ʠʣʠ       

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʩʚʝʪʣʦ-            

ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ,        

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ     

ʣʦʤʪʝʚʳʝ      

ʌʦʨʤʘ ʫʧʘʢʦʚʢʠ.         

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʦʪ         

ʧʣʦʪʥʦʡ, ʩʣʝʛʢʘ         

ʫʧʨʫʛʦʡ ʜʦ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʡ,  

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ      

ʤʘʩʩʝ, ʩʦʭʨʘʥʷʶʱʘʷ      

ʬʦʨʤʫ ʧʦʩʣʝ ʥʘʨʝʟʘʥʠʷ.  

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ, ʫ ʢʦʧʯʝʥʦʛʦ 

ʩ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ       

ʢʦʧʯʝʥʠʷ.         

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʠʥʪʝʥʩʠʚʥʦ-        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ, ʫ    

ʢʦʧʯʝʥʦʛʦ ʦʪ      

ʩʚʝʪʣʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ    

ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ, ʫ     

ʩʣʘʜʢʠʭ ʩʳʨʦʚ ʦʪ  

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ         

ʢʦʨʠʯʥʝʚʦʛʦ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       
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ʉʳʨ, ʩʳʨʥʳʡ   

ʧʨʦʜʫʢʪ       

ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ     

ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ 

ʌʦʨʤʘ ʫʧʘʢʦʚʢʠ.         

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʦʪ ʤʷʛʢʦʡ  

ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʡ ʜʦ ʥʝʞʥʦʡ,   

ʤʘʞʫʱʝʡʩʷ,              

ʢʨʝʤʦʦʙʨʘʟʥʦʡ,          

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ      

ʤʘʩʩʝ.                  

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ          

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ            

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʩ ʠʭ        

ʥʘʣʠʯʠʝʤ                

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ       

ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ      

ʩʳʨʘ.             

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ -      

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʤʠ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ      

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʠʥʪʝʥʩʠʚʥʦ-        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ. ʋ    

ʩʣʘʜʢʠʭ ʩʳʨʦʚ ʦʪ  

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ         

ʢʦʨʠʯʥʝʚʦʛʦ.      

ʇʨʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʠ    

ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ      

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʡ     

ʮʚʝʪʦʤ            

ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ       

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ       

ʄʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ  ʄʝʣʢʠʡ ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ       

ʩʫʭʦʡ ʧʦʨʦʰʦʢ           

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʩʚʦʡʩʪʚʝʥʥʳʡ      

ʩʚʝʞʝʤʫ           

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʤʫ  

ʤʦʣʦʢʫ            

ɹʝʣʳʡ ʩʦ ʩʚʝʪʣʦ-   

ʢʨʝʤʦʚʳʤ          

ʦʪʪʝʥʢʦʤ          

ʉʣʠʚʢʠ ʩʫʭʠʝ  ʄʝʣʢʠʡ ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ       

ʩʫʭʦʡ ʧʦʨʦʰʦʢ           

ʏʠʩʪʳʡ,           

ʩʚʦʡʩʪʚʝʥʥʳʡ      

ʩʚʝʞʠʤ            

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʤ   

ʩʣʠʚʢʘʤ           

ɹʝʣʳʡ ʩʦ ʩʚʝʪʣʦ-   

ʢʨʝʤʦʚʳʤ          

ʦʪʪʝʥʢʦʤ          

ʄʦʣʦʢʦ,       

ʩʣʠʚʢʠ        

ʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦ-   

ʚʘʥʥʳʝ        

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʚ ʤʝʨʫ      

ʚʷʟʢʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ         

ʉʣʘʜʢʦʚʘʪʦ-        

ʩʦʣʦʥʦʚʘʪʳʡ ʚʢʫʩ, 

ʩʚʦʡʩʪʚʝʥʥʳʡ      

ʪʦʧʣʝʥʦʤʫ ʤʦʣʦʢʫ  

ʉʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʳʡ   

ʄʦʣʦʢʦ,       

ʩʣʠʚʢʠ        

ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ʩ   

ʩʘʭʘʨʦʤ       

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʚʷʟʢʘʷ       

ʤʘʩʩʘ ʙʝʟ ʥʘʣʠʯʠʷ       

ʦʱʫʱʘʝʤʳʭ ʢʨʠʩʪʘʣʣʦʚ    

ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʩʘʭʘʨʘ.       

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʤʫʯʥʠʩʪʘʷ   

ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʠ          

ʥʝʟʥʘʯʠʪʝʣʴʥʳʡ ʦʩʘʜʦʢ   

ʣʘʢʪʦʟʳ ʥʘ ʜʥʝ ʪʘʨʳ     

ʧʨʠ ʭʨʘʥʝʥʠʠ            

ʏʠʩʪʳʡ, ʩʣʘʜʢʠʡ,  

ʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʤ      

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ         

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  

ʤʦʣʦʢʘ.           

ʋ ʤʦʣʦʢʘ          

ʩʛʫʱʝʥʥʦʛʦ ʩ      

ʩʘʭʘʨʦʤ,          

ʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʦʛʦ     

ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ    

ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ       

ʦʙʨʘʙʦʪʢʝ,        

ʢʘʨʘʤʝʣʴʥʳʡ       

ʧʨʠʚʢʫʩ.          

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʥʘʣʠʯʠʝ ʣʝʛʢʦʛʦ   

ʢʦʨʤʦʚʦʛʦ         

ʧʨʠʚʢʫʩʘ          

ɹʝʣʳʡ ʩ ʢʨʝʤʦʚʳʤ  

ʦʪʪʝʥʢʦʤ,         

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ.      

ʇʨʠ ʪʝʨʤʠʯʝʩʢʦʡ   

ʦʙʨʘʙʦʪʢʝ ʠ       

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʠ ʩ    

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʢʦʬʝ  

ʠ ʢʘʢʘʦ ʮʚʝʪ      

ʢʦʨʠʯʥʝʚʳʡ        

ʉʳʚʦʨʦʪʢʘ     ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ   

ʠʣʠ ʧʦʣʫʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ      

ʞʠʜʢʦʩʪʴ                

ʍʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ, ʜʣʷ    

ʪʚʦʨʦʞʥʦʡ         

ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ ʚʢʫʩ    

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʜʣʷ   

ʧʦʜʩʳʨʥʦʡ -        

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ ʠʣʠ   

ʩʦʣʦʥʦʚʘʪʳʡ       

ʆʪ ʙʣʝʜʥʦ-         

ʟʝʣʝʥʦʛʦ ʜʦ       

ʩʚʝʪʣʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ    
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ʇʘʭʪʘ         ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ              

ʥʝʧʨʦʟʨʘʯʥʘʷ ʞʠʜʢʦʩʪʴ   

ʙʝʟ ʦʩʘʜʢʘ ʠ ʭʣʦʧʴʝʚ    

ʍʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ   

ʧʘʭʪʳ, ʜʣʷ ʧʘʭʪʳ  

ʩʣʘʜʢʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ 

ʤʘʩʣʘ -  ʤʦʣʦʯʥʳʡ, 

ʜʣʷ ʧʘʭʪʳ         

ʢʠʩʣʦʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ   

ʤʘʩʣʘ -            

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ.    

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ       

ʧʨʠʚʢʫʩ           

ʧʘʩʪʝʨʠʟʘʮʠʠ ʠʣʠ  

ʩʣʘʙʦʢʦʨʤʦʚʦʡ     

ʧʨʠʚʢʫʩ           

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʩʚʝʪʣʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ    

ʂʘʟʝʠʥ        ʆʜʥʦʨʦʜʥʳʡ ʧʦʨʦʰʦʢ      

ʣʠʙʦ ʩʫʭʦʝ ʧʣʦʪʥʦʝ ʠʣʠ  

ʧʦʨʠʩʪʦʝ ʟʝʨʥʦ ʣʶʙʦʡ    

ʬʦʨʤʳ                   

ɹʝʟ ʟʘʧʘʭʘ, ʚʢʫʩ  

ʥʝʡʪʨʘʣʴʥʳʡ       

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʩʚʝʪʣʦ- ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ  

ʃʘʢʪʫʣʦʟʘ     ʄʝʣʢʠʝ ʢʨʠʩʪʘʣʣʳ        

ʥʝʦʜʥʦʨʦʜʥʦʡ ʬʦʨʤʳ      

ɹʝʟ ʟʘʧʘʭʘ,       

ʩʣʘʜʢʠʡ ʚʢʫʩ      

ɹʝʣʳʡ             

ʂʦʥʮʝʥʪʨʘʪ    

ʣʘʢʪʫʣʦʟʳ     

ʆʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʚʷʟʢʘʷ       

ʞʠʜʢʦʩʪʴ                

ɺʢʫʩ ʦʪ           

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʦʛʦ ʜʦ   

ʢʠʩʣʦ- ʩʣʘʜʢʦʛʦ.   

ɼʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ       

ʧʨʠʚʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ,  

ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʝ     

ʢʘʨʘʤʝʣʠʟʘʮʠʝʡ    

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʪʝʤʥʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ     

ʉʧʨʝʜ         

ʩʣʠʚʦʯʥʦ-      

ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʡ  

ʇʣʘʩʪʠʯʥʘʷ ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ,  

ʧʣʦʪʥʘʷ ʠʣʠ ʤʷʛʢʘʷ      

ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ,           

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʤʘʪʦʚʘʷ     

ʠʣʠ ʩʣʘʙʦʙʣʝʩʪʷʱʘʷ,     

ʩʫʭʘʷ ʥʘ ʚʠʜ            

ɺʢʫʩ ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ,   

ʩʣʘʜʢʦ- ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ  

ʠʣʠ ʢʠʩʣʦ-         

ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ         

ʆʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ      

ʩʚʝʪʣʦ- ʞʝʣʪʦʛʦ,   

ʦʜʥʦʨʦʜʥʳʡ        

ʉʤʝʩʴ         

ʪʦʧʣʝʥʘʷ      

ʩʣʠʚʦʯʥʦ-      

ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʘʷ  

ɿʝʨʥʠʩʪʘʷ ʠʣʠ           

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʧʣʦʪʥʘʷ     

ʠʣʠ ʤʷʛʢʘʷ              

ʊʦʧʣʝʥʦʛʦ         

ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ    

ʆʪ ʩʚʝʪʣʦ-         

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ        

ʞʝʣʪʦʛʦ,          

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ       

ʄʦʣʦʯʥʳʝ      

ʩʦʩʪʘʚʥʳʝ     

ʧʨʦʜʫʢʪʳ,     

ʤʦʣʦʢʦ-        

ʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ    

ʧʨʦʜʫʢʪʳ      

ɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ ʦʧʠʩʘʥʠʝʤ, ʧʨʝʜʩʪʘʚʣʝʥʥʳʤ ʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʝʤ,   

ʩʦ ʚʢʫʩʦʤ, ʩ ʮʚʝʪʦʤ ʠ (ʠʣʠ) ʟʘʧʘʭʦʤ, ʦʙʫʩʣʦʚʣʝʥʥʳʤʠ         

ʚʢʫʩʦʤ, ʮʚʝʪʦʤ ʠ (ʠʣʠ) ʟʘʧʘʭʦʤ ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʭ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ     

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ, ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ ʛʣʘʟʫʨʠ ʠʣʠ ʜʨʫʛʠʭ ʧʠʱʝʚʳʭ      

ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ                                                   

 
 
 
 
 

Приложение 12 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ И МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 

ИДЕНТИФИКАЦИИ ПРОДУКТОВ ПЕРЕРАБОТКИ МОЛОКА 
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(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

1. Питьевое молоко, сливки, молочные составные 
продукты, кисломолочные продукты, сгущенные продукты 
переработки молока, сухие продукты переработки молока 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ     ʇʨʦʜʫʢʪ     ƅ                      ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ                       ƅ 

ƅ   ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ   ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ     ʤʦʣʦʢʘ      ƅ  ɼʠʘʧʘʟʦʥ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ, ʧʨʦʮʝʥʪ   ƅ  ʄʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʝ   ƅ 

ƅ                 ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʳ,  ƅ 

ƅ                 ƅ    ɾʠʨ    ƅ ɹʝʣʦʢ, ʥʝ ƅʉʆʄʆ <1>, ʥʝƅ  ʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʝ  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ   ʤʝʥʝʝ   ƅ ʤʝʥʝʝ (ʜʣʷ ƅ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʳ,  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ   (ʜʣʷ    ƅ  ʤʦʣʦʯʥʳʭ  ƅ  ʜʨʦʞʞʠ, ʂʆɽ/ʛ   ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ ʤʦʣʦʯʥʳʭ  ƅ ʩʦʩʪʘʚʥʳʭ  ƅ      (ʩʤ3)       ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ ʩʦʩʪʘʚʥʳʭ ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ -  ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ - ƅ ʚ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʚ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ƅ  ʦʩʥʦʚʝ)   ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ  ʦʩʥʦʚʝ)  ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʠʪʴʝʚʦʝ ʤʦʣʦʢʦ  ƅ 0,1 -  8,9 ƅ 2,8 (2,6  ƅ    8,0     ƅ        -          ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʜʣʷ ʤʦʣʦʢʘ ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ  ʙʦʣʝʝ 4  ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʧʨʦʮʝʥʪʦʚ) ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʯʥʳʡ ʥʘʧʠʪʦʢ ƅ 0,1 -  6,0 ƅ    2,6    ƅ    7,4     ƅ        -          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʯʥʳʝ         ƅ 0,1 -  9,5 ƅ     -      ƅ     -       ƅ        -          ƅ 

ƅʢʦʢʪʝʡʣʠ,        ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʥʘʧʠʪʢʠ, ʞʝʣʝ,   ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʧʫʜʠʥʛʠ, ʤʫʩʩʳ,  ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʧʘʩʪʳ, ʩʫʬʣʝ     ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ,          ƅ9,0 -  34,0 ƅ 1,8 -  2,6 ƅ 5,2 -  8,0  ƅ        -          ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ      ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʚʳʩʦʢʦʞʠʨʥʳʝ     ƅ35,0 -  58,0ƅ    1,2    ƅ    3,6     ƅ        -          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ    ƅ 0,1 -  8,9 ƅ 2,8 (2,6  ƅ    7,8     ƅ                7 ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʟʘ     ƅ           ƅ    ʜʣʷ    ƅ            ƅ ʅʝ ʤʝʥʝʝ 1 x 10  ƅ 

ƅʠʩʢʣʶʯʝʥʠʝʤ      ƅ           ƅʧʨʦʜʫʢʪʘ ʩ ƅ            ƅ  ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ   ƅ 

ƅʘʡʨʘʥʘ ʠ ʜʨʫʛʠʭ  ƅ           ƅ ʤʘʩʩʦʚʦʡ  ƅ            ƅ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ. ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʭ    ƅ           ƅʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ƅ            ƅ                6 ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,       ƅ           ƅ  ʙʦʣʝʝ 4  ƅ            ƅ ʅʝ ʤʝʥʝʝ 1 x 10  ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʭ ʩ  ƅ           ƅʧʨʦʮʝʥʪʦʚ) ƅ            ƅ ʙʠʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʡ ʠ ƅ 

ƅʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʚʦʜʳ,ƅ           ƅ           ƅ            ƅ(ʠʣʠ) ʜʨʫʛʠʭ ʧʨʦ-  ƅ 

ƅʡʦʛʫʨʪʘ, ʩʤʝʪʘʥʳ,ƅ           ƅ           ƅ            ƅ   ʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʭ    ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʛʘ, ʚ ʪʦʤ   ƅ           ƅ           ƅ            ƅ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ  ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ            ƅ           ƅ           ƅ            ƅ  ʜʣʷ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ,  ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ    ƅ           ƅ           ƅ            ƅ   ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʭ    ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʩ ʙʠ-    ƅ           ƅ           ƅ            ƅʙʠʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʷʤʠ ʠƅ 

ƅʬʠʜʦʙʘʢʪʝʨʠʷʤʠ ʠ ƅ           ƅ           ƅ            ƅ     ʜʨʫʛʠʤʠ      ƅ 

ƅʜʨʫʛʠʤʠ ʧʨʦ-      ƅ           ƅ           ƅ            ƅ ʧʨʦʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʤʠ  ƅ 

ƅʙʠʦʪʠʯʝʩʢʠʤʠ     ƅ           ƅ           ƅ            ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʘʤʠ, ƅ 

ƅʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʘʤʠ ƅ           ƅ           ƅ            ƅ   ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ    ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ     ʡʦʛʫʨʪʘ.     ƅ 
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ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                4 ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ ʅʝ ʤʝʥʝʝ 1 x 10  ƅ 

ƅʁʦʛʫʨʪ           ƅ0,1 -  10,0 ƅ   3,2,    ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 7,0ƅ ʜʨʦʞʞʝʡ ʥʘ ʢʦʥʝʮ ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ   2,8 ʩ   ƅ            ƅʩʨʦʢʘ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʜʣʷƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤƅ            ƅ ʘʡʨʘʥʘ, ʢʝʬʠʨʘ ʠ ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚƅ            ƅ     ʥʝ ʤʝʥʝʝ     ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ      5           ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ1 x 10  ʜʣʷ ʢʫʤʳʩʘƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʤʝʪʘʥʘ, ʧʨʦʜʫʢʪʳƅ9,0 -  58,0 ƅ    1,2    ƅ    3,6     ƅ                7 ƅ 

ƅʥʘ ʝʝ ʦʩʥʦʚʝ     ƅ           ƅ           ƅ            ƅ ʅʝ ʤʝʥʝʝ 1 x 10  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ  ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ   ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ ʤʠʢʨʦʦʨʛʘʥʠʟʤʦʚ  ƅ 

ƅ                 ƅ           ƅ           ƅ            ƅ   ʜʣʷ ʩʤʝʪʘʥʳ    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ (ʟʘ ʠʩʢʣʶ- ƅ0,1 -  35,0 ƅ 12,0 (8,0 ƅ 13,5 (10,0 ƅ                  ƅ 

ƅʯʝʥʠʝʤ ʪʚʦʨʦʛʘ,  ƅ           ƅʜʣʷ ʪʚʦʨʦʛʘƅʜʣʷ ʪʚʦʨʦʛʘ ƅ                  ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʦʛʦ ʩ ƅ           ƅʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ƅ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ƅ                  ƅ 

ƅʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ   ƅ           ƅʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ƅ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ƅ                  ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʬʠʣʴʪʨʘʮʠʠ,ƅ           ƅ ʙʦʣʝʝ 18  ƅ  ʙʦʣʝʝ 18  ƅ                  ƅ 

ƅʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʷ, ʠ ƅ           ƅʧʨʦʮʝʥʪʦʚ) ƅ ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ) ƅ                  ƅ 

ƅʪʚʦʨʦʛʘ          ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʟʝʨʥʝʥʦʛʦ)       ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ,          ƅ0,1 -  25,0 ƅ    7,0    ƅ    10,0    ƅ        -          ƅ 

ƅʧʨʦʠʟʚʝʜʝʥʥʳʡ ʩ  ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ   ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʫʣʴʪʨʘʬʠʣʴʪʨʘʮʠʠ,ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʷ    ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʟʝʨʥʝʥʳʡ  ƅ2,0 -  25,0 ƅ    8,0    ƅ     -       ƅ        -          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʞʥʘʷ ʤʘʩʩʘ  ƅ ʅʝ ʤʝʥʝʝ  ƅ    6,0    ƅ     -       ƅ        -          ƅ 

ƅ                 ƅ    0,1    ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʞʥʳʝ        ƅ0,1 -  35,0 ƅ     -      ƅ     -       ƅ        -          ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ <2>     ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ           ƅ0,2 -  16,0 ƅ    6,0    ƅ    11,5    ƅ        -          ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ  ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʩʛʫʱʝʥʥʦʝ        ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʛʫʱʝʥʥʦʝ ƅ0,2 -  16,0 ƅ    5,0    ƅ    12,0    ƅ        -          ƅ 

ƅʩ ʩʘʭʘʨʦʤ        ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ           ƅ 7,0 -  9,5 ƅ    8,0    ƅ    16,0    ƅ        -          ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ  ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƅʢʦʥʮʝʥʪʨʠʨʦʚʘʥʥʦʝƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ           ƅ   25,0    ƅ    2,6    ƅ    5,3     ƅ        -          ƅ 

ƅʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ  ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ ʩʛʫʱʝʥʥʳʝ ƅ19,0 -  20,0ƅ    6,0    ƅ    18,0    ƅ        -          ƅ 

ƅʩ ʩʘʭʘʨʦʤ        ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ     ƅ0,1 -  26,0 ƅ   24,0    ƅ    69,0    ƅ        -          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʣʠʚʢʠ ʩʫʭʠʝ, ʚ  ƅ42,0 -  45,0ƅ   20,0    ƅ    53,0    ƅ        -          ƅ 

ƅʪʦʤ ʯʠʩʣʝ        ƅ           ƅ           ƅ            ƅ                  ƅ 
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ƅʚʳʩʦʢʦʞʠʨʥʳʝ     ƅ75,0 -  80,0ƅ   10,0    ƅ    15,0    ƅ        -          ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> СОМО - сухой обезжиренный молочный остаток. 
<2> Показатели идентификации устанавливаются нормативными документами или 

техническими документами либо стандартами организаций. 
 

2. Масло и масляная паста из коровьего молока 
 

     ʄʘʩʣʦ           ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ, ʧʨʦʮʝʥʪ         ʊʠʪʨʫʝʤʘʷ    

  ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ   

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʧʣʘʟʤʳ 

   ʧʨʦʜʫʢʪʘ,    

ʛʨʘʜʫʩʳ ʊʝʨʥʝʨʘ 

ʂʠʩʣʦʪ-   

ʥʦʩʪʴ    

ʞʠʨʦʚʦʡ  

ʬʘʟʳ,    

ʛʨʘʜʫʩʳ  

ʂʝʪʪʩʪʦ 

ʬʝʨʘ, ʥʝ 

ʙʦʣʝʝ    

   ʞʠʨʘ        ʚʣʘʛʠ     ʩʦʣʠ   ʩʣʘʜʢʦ-  

ʩʣʠʚʦʯ-  

ʥʦʛʦ    

ʢʠʩʣʦ-   

ʩʣʠʚʦʯ-  

ʥʦʛʦ    

ʊʦʧʣʝʥʦʝ          ʅʝ ʤʝʥʝʝ   

   99,0     

 ʅʝ ʙʦʣʝʝ   

    1,0     

   -          4,0   

ʉʣʠʚʦʯʥʦʝ, ʚ     

ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:       

      

ʩʣʘʜʢʦ-           

ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʠ      

ʢʠʩʣʦ-            

ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ, ʚ     

ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:       

      

ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ        50,0 -  85,0  

   ʚʢʣ.     

14,0 -  46,0     -        ʅʝ   

 ʙʦʣʝʝ  

  30,0  

40,0 -   

 65,0   

   4,0   

ʩʦʣʝʥʦʝ          50,0 -  85,0  

   ʚʢʣ.     

13,0 -  45,0    1,0      ʅʝ   

 ʙʦʣʝʝ  

  30,0  

40,0 -   

 65,0   

   4,0   

ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ   50,0 -  69,0  16,0 -  45,0     -        -        -        4,5   

ʇʘʩʪʘ ʤʘʩʣʷʥʘʷ   

ʩʣʘʜʢʦ-           

ʩʣʠʚʦʯʥʘʷ,       

ʢʠʩʣʦ-            

ʩʣʠʚʦʯʥʘʷ,       

ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ:     

      

ʥʝʩʦʣʝʥʘʷ        39,0 -  49,0  56,0 -  47,0     -       33,0  40,0 -   

 65,0   

   4,0   

ʩʦʣʝʥʘʷ          39,0 -  49,0  55,0 -  46,0    1,0     33,0  40,0 -   

 65,0   

   4,0   

ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ   39,0 -  49,0  40,0 -  55,0     -        -        -        4,5   

ɾʠʨ ʤʦʣʦʯʥʳʡ      ʅʝ ʤʝʥʝʝ   

   99,8     

 ʅʝ ʙʦʣʝʝ   

    0,2     

   -        -        -        4,0   

 
3. Спред сливочно-растительный, смесь 

топленая сливочно-растительная 
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  ʇʨʦʜʫʢʪ    ʄʘʩʩʦʚʘʷ  

  ʜʦʣʷ    

 ʦʙʱʝʛʦ   

  ʞʠʨʘ,   

 ʧʨʦʮʝʥʪ  

 ʄʘʩʩʦʚʘʷ  

   ʜʦʣʷ    

ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ  

  ʞʠʨʘ ʚ   

 ʞʠʨʦʚʦʡ   

  ʬʘʟʝ,    

 ʧʨʦʮʝʥʪ   

 ʄʘʩʩʦʚʘʷ   

   ʜʦʣʷ     

 ʣʠʥʦʣʝʚʦʡ  

 ʢʠʩʣʦʪʳ ʚ  

   ʞʠʨʝ,    

ʚʳʜʝʣʝʥʥʦʤ  

    ʠʟ      

 ʧʨʦʜʫʢʪʘ,  

  ʧʨʦʮʝʥʪ   

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ  

ʪʨʘʥʩʠʟʦʤʝʨʦʚ  

  ʦʣʝʠʥʦʚʦʡ    

  ʢʠʩʣʦʪʳ ʚ    

    ʞʠʨʝ,      

ʚʳʜʝʣʝʥʥʦʤ ʠʟ  

 ʧʨʦʜʫʢʪʘ, ʚ   

 ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ  

ʤʝʪʠʣʵʣʘʠʜʘʪ,  

   ʧʨʦʮʝʥʪ     

ʊʝʤʧʝʨʘʪʫʨʘ  

 ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ   

   ʞʠʨʘ,     

  ʛʨʘʜʫʩʳ    

ʎʝʣʴʩʠʷ, ʥʝ  

   ʙʦʣʝʝ     

ʉʧʨʝʜ        

ʩʣʠʚʦʯʥʦ-     

ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʡ 

 39 -  95   ʅʝ ʤʝʥʝʝ  

    50     

10,0 -  35,0       8,0            36      

ʉʤʝʩʴ        

ʪʦʧʣʝʥʘʷ     

ʩʣʠʚʦʯʥʦ-     

ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʘʷ 

ʅʝ ʤʝʥʝʝ  

   99     

 ʅʝ ʤʝʥʝʝ  

    50     

10,0 -  35,0       8,0            36      

 
4. Сыр, сырный продукт 

 
     ʇʨʦʜʫʢʪ                      ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ, ʧʨʦʮʝʥʪ                  

   ʚʣʘʛʠ        ʚʣʘʛʠ ʚ   

ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʤ 

  ʚʝʱʝʩʪʚʝ   

ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ  

  ʚʝʱʝʩʪʚʝ    

      ʩʦʣʠ       

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ) ʩʫʭʦʡ   

 2,0 -  10,0   ʄʝʥʝʝ 15,0  4,0 -  40,0    

ʚʢʣ.          

2,0 -  6,0        

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ)         

ʩʚʝʨʭʪʚʝʨʜʳʡ     

30,0 -  35,0   ʄʝʥʝʝ 51,0  1,0 -  60,0    

ʠ ʙʦʣʝʝ       

1,0 -  3,0 ʚʢʣ.   

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ) ʪʚʝʨʜʳʡ 

40,0 -  42,0  49,0 -  56,0  

ʚʢʣ.         

1,0 -  60,0 ʠ  

ʙʦʣʝʝ         

0,5 -  2,5 ʚʢʣ.   

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ)         

ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ      

36,0 -  55,0  54,0 -  69,0  

ʚʢʣ.         

1,0 -  60,0 ʠ  

ʙʦʣʝʝ         

0,5 -  4,0 ʚʢʣ.   

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ) ʤʷʛʢʠʡ, 

ʩʳʨ ʪʚʦʨʦʞʥʳʡ    

30,0 -  80,0   ɹʦʣʝʝ 67,0  1,0 -  60,0 ʠ  

ʙʦʣʝʝ         

0,4 -  5,0 ʚʢʣ.,  

2,0 -  7,0 ʚʢʣ.   

ʜʣʷ ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ  

ʩʳʨʘ,            

0,0 -  5,0 ʜʣʷ    

ʪʚʦʨʦʞʥʦʛʦ ʩʳʨʘ  

 
5. Плавленый сыр, плавленый сырный продукт 

 
     ʇʨʦʜʫʢʪ                      ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ, ʧʨʦʮʝʥʪ                  

ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ 

  ʚʝʱʝʩʪʚʝ   

   ʚʣʘʛʠ      ʧʦʚʘʨʝʥʥʦʡ   

 ʩʦʣʠ (ʢʨʦʤʝ  

   ʩʣʘʜʢʠʭ    

   ʩʳʨʦʚ)     

 ʩʘʭʘʨʦʟʳ (ʜʣʷ   

(ʩʣʘʜʢʠʭ ʩʳʨʦʚ)  

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ)         

ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ        

ʣʦʤʪʝʚʦʡ         

ɼʦ 65,0 ʚʢʣ. 35,0 -  70,0  

ʚʢʣ.         

0,2 -  4,0     

ʚʢʣ.          

ɼʦ 30,0 ʚʢʣ.     
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ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ)         

ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ        

ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʡ    

20,0 -  70,0  

ʚʢʣ.         

35,0 -  70,0  

ʚʢʣ.         

0,2 -  4,0     

ʚʢʣ.          

 

ʉʳʨ (ʩʳʨʥʳʡ      

ʧʨʦʜʫʢʪ)         

ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ ʩʫʭʦʡ  

ɼʦ 51,0 ʚʢʣ. 3,0 -  7,0    

ʚʢʣ.         

2,0 -  5,0     

ʚʢʣ.          

 

 
6. Мороженое 

 
 

КонсультантПлюс: примечание. 
В пункте 70 статьи 4 данного документа указано, что пломбир - мороженое (молочный 

продукт или молочный составной продукт), массовая доля молочного жира в котором составляет 
от 12 до 24 процентов. 
 

     ɺʠʜ       ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ, ʧʨʦʮʝʥʪ   ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ,   

ʧʨʦʮʝʥʪ, ʥʝ ʤʝʥʝʝ 

ʂʠʩʣʦʪ-  

ʥʦʩʪʴ   

<2>,    

ʛʨʘʜʫʩʳ 

ʊʝʨʥʝ-   

ʨʘ, ʥʝ  

ʙʦʣʝʝ   

ɺʟʙʠ-     

ʪʦʩʪʴ,   

ʧʨʦʮʝʥʪ  
    ʞʠʨʘ     

 ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ   

 ʉʆʄʆ <1>  ʩʘʭʘʨʦʟʳ  

ʠʣʠ ʦʙʱʝʛʦ 

ʩʘʭʘʨʘ (ʟʘ 

  ʚʳʯʝʪʦʤ  

 ʣʘʢʪʦʟʳ)  

ʩʫʭʠʭ  

ʚʝʱʝ-   

ʩʪʚ    

ʇʣʦʤʙʠʨ         12,0 -  4,0  7,0 -  10,0     14,0      36     21    40 -  130  

ʉʣʠʚʦʯʥʦʝ       8,0 -  11,5  7,0 -  11,0     14,0      32     22    40 -  110  

ʄʦʣʦʯʥʦʝ       ʅʝ ʙʦʣʝʝ 7,5 7,0 -  11,5     14,5      28     23    40 -  90  

ʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʦʝ    ʅʝ ʙʦʣʝʝ   

    7,5      

7,0 -  11,5     17,0      28     90    40 -  90  

ʉ ʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʳʤ 

ʞʠʨʦʤ          

  ʅʝ ʙʦʣʝʝ   

  12,0 <3>  

7,0 -  11,0     14,0      29     22    40 -  110  

 
-------------------------------- 
<1> СОМО - сухой обезжиренный молочный остаток. 
<2> Кислотность мороженого с пищевкусовыми компонентами устанавливается 

национальными стандартами, техническими документами или стандартами организаций. 
<3> Смеси молочного и растительного жира. 
 
Примечание. Показатели идентификации молочных составных и молокосодержащих 

продуктов переработки молока устанавливаются национальными стандартами, техническими 
документами или стандартами организаций. 

 
 
 
 
 

Приложение 13 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 

ИДЕНТИФИКАЦИИ ПРОДУКТОВ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ 
ДЛЯ ДЕТЕЙ РАННЕГО ВОЗРАСТА 
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(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
1. Адаптированные молочные смеси (сухие, жидкие, 

пресные, кисломолочные) и продукты на основе частично 
гидролизованных белков для детей в возрасте от рождения 

до шести месяцев (на 100 мл готового 
к употреблению продукта) 

 
  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                 ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ɹʝʣʦʢ                              1,2 -  1,7 ʛ                  +         

ɹʝʣʢʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ   ʅʝ ʤʝʥʝʝ 50 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ        

ʦʪ ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʙʝʣʢʘ   

<1> 

        +         

ɾʠʨ                                3,0 -  4,0 ʛ                  +         

ʃʠʥʦʣʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ          14 -  20 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ ʩʫʤʤʳ   

ʞʠʨʥʳʭ ʢʠʩʣʦʪ                

        +         

        400 -  800 ʤʛ         

ʆʪʥʦʰʝʥʠʝ ʘʣʴʬʘ-            

ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ/ʧʦʣʠʥʝʥʘʩʳʱʝʥʥʳʝ 

ʞʠʨʥʳʝ ʢʠʩʣʦʪʳ             

           1 -  2                     -          

ʋʛʣʝʚʦʜʳ                           6,5 -  8,0 ʛ                  +         

ʃʘʢʪʦʟʘ                    ʅʝ ʤʝʥʝʝ 65 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

(ʥʝ ʤʝʥʝʝ 40 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ    

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

ʜʣʷ ʩʤʝʩʝʡ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ         

ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ     

ʙʝʣʢʦʚ)                      

        +         

ʊʘʫʨʠʥ                           ʅʝ ʙʦʣʝʝ 8,0 ʤʛ                +         

 
-------------------------------- 
<1> 3а исключением адаптированных казеиндоминирующих смесей (молочных смесей с 

содержанием казеина более 50 процентов от общего количества белка). 
 

2. Последующие адаптированные 
молочные смеси (сухие, жидкие, пресные и кисломолочные) 

и продукты на основе частично гидролизованных белков 
для детей в возрасте старше шести месяцев 

(на 100 мл готового к употреблению продукта) 
 

   ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ɹʝʣʦʢ                              1,2 -  2,1 ʛ                  +         

ɹʝʣʢʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ   ʅʝ ʤʝʥʝʝ 35 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʙʝʣʢʘ <1> 

        -          

ɾʠʨ                                2,5 -  4,0 ʛ                  +         

ʃʠʥʦʣʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ          14 -  20 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ ʩʫʤʤʳ   

ʞʠʨʥʳʭ ʢʠʩʣʦʪ                

        +         
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        400 -  800 ʤʛ         

ʋʛʣʝʚʦʜʳ                           7,0 -  9,0 ʛ                  +         

ʃʘʢʪʦʟʘ                    ʅʝ ʤʝʥʝʝ 50 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

(ʥʝ ʤʝʥʝʝ 35 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ    

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

ʜʣʷ ʩʤʝʩʝʡ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ         

ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ     

ʙʝʣʢʦʚ)                      

        +         

 
-------------------------------- 
<1> 3а исключением адаптированных казеиндоминирующих смесей (молочных смесей с 

содержанием казеина более 65 процентов от общего количества белка). 
 

3. Адаптированные молочные смеси (сухие, жидкие, 
пресные, кисломолочные) и продукты на основе частично 

гидролизованных белков для детей от рождения 
до двенадцати месяцев 

 
Показатели пищевой ценности 

(на 100 мл готового к употреблению продукта) 
 

  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                 ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                

         ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ            ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ɹʝʣʦʢ                               1,2 -  2,1 ʛ                 +         

ɹʝʣʢʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ   ʅʝ ʤʝʥʝʝ 50 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʙʝʣʢʘ <1> 

        +         

ʊʘʫʨʠʥ                            ʅʝ ʙʦʣʝʝ 8,0 ʤʛ               +         

ɾʠʨ                                 3,0 -  4,0 ʛ                 +         

ʃʠʥʦʣʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ          14 -  20 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ            

ʦʪ ʩʫʤʤʳ ʞʠʨʥʳʭ ʢʠʩʣʦʪ       

        +         

        400 -  800 ʤʛ         

ʆʪʥʦʰʝʥʠʝ ʘʣʴʬʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ/ 

ʧʦʣʠʥʝʥʘʩʳʱʝʥʥʳʝ           

ʞʠʨʥʳʝ ʢʠʩʣʦʪʳ             

          1,0 -  2,0                  -          

ʋʛʣʝʚʦʜʳ                            6,5 -  8,0 ʛ                 +         

ʃʘʢʪʦʟʘ                    ʅʝ ʤʝʥʝʝ 65 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

(ʥʝ ʤʝʥʝʝ 40 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ    

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ  

ʜʣʷ ʩʤʝʩʝʡ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ         

ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ     

ʙʝʣʢʦʚ)                      

        +         

 
-------------------------------- 
<1> 3а исключением адаптированных казеиндоминирующих смесей (молочных смесей с 

содержанием казеина более 50 процентов от общего количества белка). 
 

4. Последующие частично адаптированные 
молочные смеси (сухие, жидкие, пресные, кисломолочные) 

для детей в возрасте старше шести месяцев 
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Показатели пищевой ценности 
(на 100 мл готового к употреблению продукта) 

 
  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                 

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ɹʝʣʦʢ                              1,5 -  2,4 ʛ                  +         

ɹʝʣʢʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ   ʅʝ ʤʝʥʝʝ 20 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ ʙʝʣʢʘ      

        -          

ɾʠʨ                                2,5 -  4,0 ʛ                  +         

ʃʠʥʦʣʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ          ʅʝ ʤʝʥʝʝ 14 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ ʦʪ     

ʩʫʤʤʳ ʞʠʨʥʳʭ ʢʠʩʣʦʪ          

        -          

      ʅʝ ʤʝʥʝʝ 400 ʤʛ        

ʋʛʣʝʚʦʜʳ                           6,0 -  9,0 ʛ                  +         

ʃʘʢʪʦʟʘ                    ʅʝ ʤʝʥʝʝ 50 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ        

ʦʪ ʦʙʱʝʛʦ ʢʦʣʠʯʝʩʪʚʘ         

ʫʛʣʝʚʦʜʦʚ                    

        -          

 
Примечания. 1. Состав белков адаптированной молочной смеси должен быть максимально 

приближен к составу белков женского молока. 
2. В составе жиров адаптированной молочной смеси не должны использоваться кунжутное 

масло и хлопковое масло. 
3. Содержание трансизомеров не должно превышать 3 процента от содержания общих 

жиров. 
4. Содержание миристиновой и лауриновой кислот не должно превышать в сумме 20 

процентов от содержания общего жира. 
5. Отношение линолевой кислоты к альфа-линоленовой кислоте не должно быть менее 5 и 

более 15. 
6. При обогащении смесей длинноцепочечными жирными кислотами их содержание не 

должно превышать 1 процент от общего жира для W-3 длинноцепочечной полиненасыщенной 
жирной кислоты и 2 процента для W-6 длинноцепочечной полиненасыщенной жирной кислоты. 

7. Содержание эйкозапентаеновой кислоты не должно быть выше содержания 
докозагексаеновой кислоты. 

8. Помимо лактозы могут использоваться мальтодекстрин и частично гидролизованный 
безглютеновый крахмал; сахароза и фруктоза - только в начальных и последующих смесях на 
основе частично гидролизованных белков и в последующих частично адаптированных смесях; 
содержание сахарозы и (или) фруктозы либо их сумма не должны превышать 20 процентов от 
общего содержания углеводов; глюкоза и глюкозный сироп - только в начальных и последующих 
смесях на основе частично гидролизованных белков в количестве не более 14 граммов на литр; 
углеводный компонент может включать в себя пребиотики - галактоолигосахариды и 
фруктоолигосахариды (в сумме не более 0,8 процента от массы продукта) и лактулозу. 

 
5. Специализированные продукты 

для лечебного питания детей раннего возраста (на 100 мл 
готового к употреблению продукта) 

 
  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                 

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ʅʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʠ ʙʝʟʣʘʢʪʦʟʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ                                    

ɹʝʣʦʢ                              1,2 -  2,1 ʛ                  +         
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ʊʘʫʨʠʥ                     ʅʝ ʙʦʣʝʝ 8,0 ʤʛ                      -          

L- ʢʘʨʥʠʪʠʥ                 ʅʝ ʙʦʣʝʝ 2,0 ʤʛ (ʧʨʠ         

ʚʥʝʩʝʥʠʠ)                    

        -          

ɾʠʨ                                3,0 -  4,0 ʛ                  +         

ʃʠʥʦʣʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ          14 -  20 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ            

ʦʪ ʩʫʤʤʳ ʞʠʨʥʳʭ ʢʠʩʣʦʪ       

        -          

        400 -  800 ʤʛ         

ʋʛʣʝʚʦʜʳ                           6,5 -  8,0 ʛ                  +         

ʃʘʢʪʦʟʘ                    ʅʝ ʙʦʣʝʝ 1,0 ʛ                       +         

ɺ ʥʠʟʢʦʣʘʢʪʦʟʥʳʭ  

   ʧʨʦʜʫʢʪʘʭ      

ʅʝ ʙʦʣʝʝ 0,01 ʛ                      +         

 ɺ ʙʝʟʣʘʢʪʦʟʥʳʭ   

   ʧʨʦʜʫʢʪʘʭ      

 
6. Продукты прикорма и продукты для детей раннего возраста 

(на 100 мл или 100 г готового к употреблению продукта) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ   ƅ            ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                ƅ 

ƅ                          ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                          ƅ        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ         ƅ   ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ, ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʦʝ, ʫʣʴʪʨʘʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʝ ʧʠʪʴʝʚʦʝ, ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʦʝ, ʩʣʠʚʢʠ ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ ʧʠʪʴʝʚʳʝ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ:                    ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ                  ƅ        2,8 -  3,2 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʣʠʚʢʠ                  ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 2,6 ʛ              ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ:                      ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʦʣʦʢʦ                  ƅ        2,0 -  4,0 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʣʠʚʢʠ                  ƅ           10,0 ʛ           ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʦʣʘ                    ƅ        0,6 -  0,8 ʛ         ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:     ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ ʚ ʤʦʣʦʢʝ        ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 100 ʤʛ             ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ                                      ƅ 

ƅʩ ʬʨʫʢʪʦʚʳʤʠ ʠ (ʠʣʠ) ʦʚʦʱʥʳʤʠ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ                               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ                     ƅ        2,0 -  3,2 ʛ,        ƅ        +        ƅ 

ƅ                          ƅʥʝ ʙʦʣʝʝ 4,0 ʛ ʜʣʷ          ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʧʨʦʬʠʣʘʢʪʠʯʝʩʢʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ   ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ        2,0 -  4,0 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ,                 ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 12 ʛ               ƅ        +        ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ               ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <1>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʛ               ƅ                 ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɿʦʣʘ                      ƅ        0,5 -  0,8 ʛ         ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʣʴʮʠʡ                   ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 60 ʤʛ              ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 110 ʛʨʘʜʫʩʦʚ       ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʊʝʨʥʝʨʘ                     ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʊʚʦʨʦʛ ʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʝʛʦ ʦʩʥʦʚʝ, ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʚ ʪʦʤ  ƅ 

ƅʯʠʩʣʝ ʩ ʬʨʫʢʪʦʚʳʤʠ ʠ (ʠʣʠ) ʦʚʦʱʥʳʤʠ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ                         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ                     ƅ          7 -  17 ʛ          ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ          3 -  10 ʛ          ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ,                 ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 12 ʛ               ƅ        -         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ               ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <1>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʛ               ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:     ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ                 ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 85 ʤʛ              ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 150 ʛʨʘʜʫʩʦʚ       ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʊʝʨʥʝʨʘ                     ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʳʨʳ ʤʷʛʢʠʝ ʪʚʦʨʦʞʥʳʝ                                                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ                     ƅ         7 -  17 ʛ           ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʛ               ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ,                 ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 12 ʛ               ƅ        -         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ               ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <1>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 10 ʛ (ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʦʣʴ ʧʦʚʘʨʝʥʥʘʷ           ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 0,2 ʛ (ʧʨʠ         ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʚʥʝʩʝʥʠʠ)                   ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:     ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ                 ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 85 ʤʛ              ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 150 ʛʨʘʜʫʩʦʚ       ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʊʝʨʥʝʨʘ                     ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʢʦ ʩʫʭʦʝ (ʥʘ 100 ʤʣ ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ)                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ ʤʦʣʦʯʥʳʡ            ƅ        2,8 -  3,2 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ        2,0 -  4,0 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:     ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ                 ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 100 ʤʛ             ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʫʭʠʝ (ʥʘ 100 ʤʣ ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ) ʠ ʞʠʜʢʠʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ, ʤʦʣʦʯʥʳʝ  ƅ 

ƅʩʦʩʪʘʚʥʳʝ ʠ ʤʦʣʦʢʦʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ ʥʘʧʠʪʢʠ (ʜʣʷ ʜʝʪʝʡ ʩʪʘʨʰʝ ʰʝʩʪʠ ʤʝʩʷʮʝʚ)    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 
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ƅɹʝʣʦʢ                     ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 1,8 ʛ              ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ        1,0 -  4,0 ʛ         ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ,                 ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 12,0 ʛ             ƅ        -         ƅ 

ƅʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ               ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <2>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 6,0 ʛ              ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:     ƅ                            ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ                 ƅ        90 -  240 ʤʛ         ƅ        -         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʰʠ ʩʫʭʠʝ ʥʘ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ, ʪʨʝʙʫʶʱʠʝ ʚʘʨʢʠ ʠ ʙʳʩʪʨʦʨʘʩʪʚʦʨʠʤʳʝ       ƅ 

ƅ(ʤʦʤʝʥʪʘʣʴʥʦʛʦ ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ) (ʥʘ 100 ʛ ʩʫʭʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ)                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʣʘʛʘ                     ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 8 ʛ                ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ                     ƅ         12 -  20 ʛ          ƅ        +        ƅ 

ƅ                          ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                          ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 7,0 ʛ ʚ ʢʘʰʘʭ,     ƅ        +        ƅ 

ƅ                          ƅʪʨʝʙʫʶʱʠʭ ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʠʷ    ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʮʝʣʴʥʳʤ ʠʣʠ ʯʘʩʪʠʯʥʦ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʨʘʟʚʝʜʝʥʥʳʤ ʢʦʨʦʚʴʠʤ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʤʦʣʦʢʦʤ                     ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ        10 -  18 ʛ           ƅ        +        ƅ 

ƅ                          ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                          ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 5,0 ʛ ʚ ʢʘʰʘʭ ʥʘ   ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʮʝʣʴʥʦʤ ʤʦʣʦʢʝ, ʤʘʩʩʦʚʘʷ    ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʜʦʣʷ ʢʦʪʦʨʦʛʦ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ    ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʤʝʥʝʝ 25 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ, ʧʨʠ     ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʫʩʣʦʚʠʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʚ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʫʶ ʢʘʰʫ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʠʣʠ              ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ         ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                          ƅʅʝ ʤʝʥʝʝ 0,5 ʛ ʚ ʢʘʰʘʭ ʥʘ   ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʤ ʤʦʣʦʢʝ ʧʨʠ     ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʫʩʣʦʚʠʠ ʠʭ ʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʠʷ   ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʮʝʣʴʥʳʤ ʤʦʣʦʢʦʤ ʣʠʙʦ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʚ                ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʚʦʩʩʪʘʥʦʚʣʝʥʥʫʶ ʢʘʰʫ        ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʠʣʠ              ƅ                 ƅ 

ƅ                          ƅʨʘʩʪʠʪʝʣʴʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ         ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ     ƅ        60 -  70 ʛ           ƅ        -         ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <3>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 20 ʛ               ƅ                 ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> Допускается замена сахарозы фруктозой в количестве не более чем 5 граммов. 
<2> Допускается замена сахарозы фруктозой в количестве не более чем 3 грамма. 
<3> Допускается замена сахарозы фруктозой в количестве не более чем 10 граммов. 
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Приложение 14 

к Федеральному закону 
"Технический регламент 

на молоко и молочную продукцию" 
 

ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 
ИДЕНТИФИКАЦИИ ПРОДУКТОВ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ 

ДЛЯ ДЕТЕЙ ДОШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА И ДЕТЕЙ ШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

1. Молоко питьевое, сливки питьевые, 
кисломолочные продукты <1>, напитки на молочной основе 

(сухие и жидкие), в том числе обогащенные (на 100 мл 
готового к употреблению продукта) 

 
  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                 

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ɹʝʣʦʢ:                       

ʤʦʣʦʢʦ, ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ      

ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʥʘʧʠʪʢʠ ʥʘ       

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ            

        2,0 -  5,0 ʛ                  +         

ʩʤʝʪʘʥʘ                    ʅʝ ʤʝʥʝʝ 2,5 ʛ                       +         

ʩʣʠʚʢʠ                     ʅʝ ʤʝʥʝʝ 2,5 ʛ                       +         

ɾʠʨ:                         

ʤʦʣʦʢʦ, ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ      

ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʥʘʧʠʪʢʠ ʥʘ       

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ            

        1,5 -  4,0 ʛ                  +         

ʩʣʠʚʢʠ                              10 -  20 ʛ                   +         

ʩʤʝʪʘʥʘ                             10 -  20 ʛ                   +         

ʋʛʣʝʚʦʜʳ:                    

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ              

ʧʨʦʜʫʢʪʳ, ʥʘʧʠʪʢʠ ʥʘ       

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʩʥʦʚʝ, ʚ ʪʦʤ     

ʯʠʩʣʝ ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʘʷ          

ʩʘʭʘʨʦʟʘ <2> 

ʅʝ ʙʦʣʝʝ 16,0 ʛ              

 

 

 

ʅʝ ʙʦʣʝʝ 10,0 ʛ              

        +         

 

 

 

        +         

ʤʦʣʦʢʦ                     ʅʝ ʙʦʣʝʝ 4,7 ʛ                       +         

ʩʤʝʪʘʥʘ                    ʅʝ ʙʦʣʝʝ 3,4 ʛ                       +         

ʩʣʠʚʢʠ                     ʅʝ ʙʦʣʝʝ 3,7 ʛ                       +         

ʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:        

ʢʘʣʴʮʠʡ                            105 -  240 ʤʛ               + ɼʣʷ       

   ʦʙʦʛʘʱʝʥʥʳʭ    

    ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ     

 
-------------------------------- 
<1> Для составных кисломолочных продуктов допускается регламентировать их физико-

химические показатели идентификации нормативными документами или техническими 
документами, в соответствии с которыми производятся эти продукты. 

<2> Допускается замена сахарозы фруктозой в количестве не более чем 5 граммов. 
 

2. Сыры твердые, полутвердые, мягкие, плавленые 
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и творожные для детей дошкольного возраста и детей 
школьного возраста (на 100 г готового 

к употреблению продукта) 
 

  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ                ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                 

        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ             ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ    

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʚʣʘʛʠ        ʅʝ ʙʦʣʝʝ 70 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ                -          

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ         

ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ           

ʅʝ ʙʦʣʝʝ 55 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ                +         

  ʜʣʷ ʪʚʦʨʦʞʥʦʛʦ           

  ʩʳʨʘ ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ         

  ʤʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ            

  ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ    

ʅʝ ʙʦʣʝʝ 70 ʧʨʦʮʝʥʪʦʚ                +         

ʇʦʚʘʨʝʥʥʘʷ ʩʦʣʴ            ʅʝ ʙʦʣʝʝ 2 ʛ                         -          

 
3. Творог и продукты на его основе, 

в том числе с фруктовыми и (или) овощными компонентами 
(на 100 г готового к употреблению продукта) 

 
ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ  ʂʨʠʪʝʨʠʡ ʠ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʴ   ƅ            ɼʦʧʫʩʪʠʤʳʡ ʫʨʦʚʝʥʴ                ƅ 

ƅ                          ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ                          ƅ        ʥʦʨʤʠʨʫʝʤʳʡ         ƅ   ʤʘʨʢʠʨʫʝʤʳʡ   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɹʝʣʦʢ                     ƅ         6,0 -  17,0 ʛ       ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɾʠʨ                       ƅ         3,5 -  10,0 ʛ       ƅ        +        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʛʣʝʚʦʜʳ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ     ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 16,0 ʛ             ƅ        +        ƅ 

ƅʩʘʭʘʨʦʟʘ <1>              ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 10,0 ʛ             ƅ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 150 ʛʨʘʜʫʩʦʚ       ƅ        -         ƅ 

ƅ                          ƅʊʝʨʥʝʨʘ                     ƅ                 ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> Допускается замена сахарозы фруктозой в количестве не более чем 5 граммов. 
 
 
 
 
 

Приложение 15 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ФОРМЫ ВНОСИМЫХ МИКРОНУТРИЕНТОВ, 

РАЗРЕШЕННЫХ ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ПРОДУКТОВ 
ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ РАННЕГО ВОЗРАСТА 

 
(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
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ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ ʄʠʢʨʦʥʫʪʨʠʝʥʪʳ  ƅ                         ʌʦʨʤʘ                         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʠʪʘʤʠʥʳ:                                                                ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ A      ƅʈʝʪʠʥʦʣʘʮʝʪʘʪ, ʨʝʪʠʥʦʣʧʘʣʴʤʠʪʘʪ, ʙʝʪʘ- ʢʘʨʦʪʠʥ          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ ɼ      ƅɼ2 ʵʨʛʦʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ, ɼ3 ʭʦʣʝʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ E      ƅɼ- ʘʣʴʬʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ, ɼL- ʘʣʴʬʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ, ɼ- ʘʣʴʬʘ-         ƅ 

ƅ                 ƅʪʦʢʦʬʝʨʦʣ ʘʮʝʪʘʪ, ɼL- ʘʣʴʬʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ ʘʮʝʪʘʪ            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ B1     ƅʊʠʘʤʠʥʘ ʛʠʜʨʦʭʣʦʨʠʜ, ʪʠʘʤʠʥʘ ʙʨʦʤʠʜ, ʪʠʘʤʠʥʘ           ƅ 

ƅ                 ƅʤʦʥʦʥʠʪʨʘʪ, ʪʠʘʤʠʥʘ ʭʣʦʨʠʜ                             ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ B2     ƅʈʠʙʦʬʣʘʚʠʥ, ʨʠʙʦʬʣʘʚʠʥ- 5- ʬʦʩʬʘʪ, ʥʘʪʨʠʡ                ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ PP     ƅʅʠʢʦʪʠʥʘʤʠʜ, ʥʠʢʦʪʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ                       ƅ 

ƅ  (ʥʠʘʮʠʥ)       ƅ                                                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ B6     ƅʇʠʨʠʜʦʢʩʠʥ ʛʠʜʨʦʭʣʦʨʠʜ, ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥ- 5- ʬʦʩʬʘʪ, ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥƅ 

ƅ                 ƅʜʠʧʘʣʴʤʠʪʘʪ                                            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ   ƅD- ʧʘʥʪʦʪʝʥʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ, D- ʧʘʥʪʦʪʝʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, ʜʝʢʩʧʘʥʪʝʥʦʣƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʪʘ        ƅ                                                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ B12    ƅʎʠʘʥʢʦʙʘʣʘʤʠʥ, ʛʠʜʨʦʢʩʦʢʦʙʘʣʘʤʠʥ                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʣʠʝʚʘʷ       ƅʌʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ                                       ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʪʘ (Bʩ)   ƅ                                                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ C      ƅL- ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ, L- ʘʩʢʦʨʙʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, L- ʘʩʢʦʨʙʘʪ  ƅ 

ƅ                 ƅʢʘʣʴʮʠʷ, 6- ʧʘʣʴʤʠʪʠʣ- L- ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ            ƅ 

ƅ                 ƅ(ʘʩʢʦʨʙʠʣʧʘʣʴʤʠʪʘʪ), ʘʩʢʦʨʙʘʪ ʢʘʣʠʷ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ K      ƅʌʠʣʣʦʭʠʥʦʥ (ʬʠʪʦʤʝʥʘʜʠʦʥ)                              ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʠʦʪʠʥ         ƅɼ- ʙʠʦʪʠʥ                                               ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʦʣʠʥ          ƅʍʦʣʠʥʘ ʭʣʦʨʠʜ, ʭʦʣʠʥʘ ʮʠʪʨʘʪ, ʭʦʣʠʥʘ ʙʠʪʘʨʪʨʘʪ         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʠʥʦʟʠʪ         ƅʇʨʝʧʘʨʘʪ ʠʥʦʟʠʪʘ                                       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʨʥʠʪʠʥ       ƅL- ʢʘʨʥʠʪʠʥ, L- ʢʘʨʥʠʪʠʥʘ ʭʣʦʨʛʠʜʨʘʪ, L- ʢʘʨʥʠʪʠʥʘ        ƅ 

ƅ                 ƅL- ʪʘʨʪʨʘʪ                                              ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʩʦʣʠ (ʵʣʝʤʝʥʪ):                                              ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ        ƅʂʘʨʙʦʥʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ, ʮʠʪʨʘʪʳ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 333), ʛʣʶʢʦʥʘʪ    ƅ 

ƅ                 ƅʢʘʣʴʮʠʷ (E 578), ʛʣʠʮʝʨʦʬʦʩʬʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 383), ʣʘʢʪʘʪ ƅ 

ƅ                 ƅʢʘʣʴʮʠʷ (E 327), ʢʘʣʴʮʠʝʚʘʷ ʩʦʣʴ ʦʨʪʦʬʦʩʬʦʨʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʳ ƅ 

ƅ                 ƅ(E 341), ʭʣʦʨʠʜ ʢʘʣʴʮʠʷ                                ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʘʪʨʠʡ         ƅʎʠʪʨʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, ʭʣʦʨʠʜ ʥʘʪʨʠʷ (E 331), ʛʣʶʢʦʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, ƅ 

ƅ                 ƅʙʠʢʘʨʙʦʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, ʢʘʨʙʦʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ, ʣʘʢʪʘʪ ʥʘʪʨʠʷ,     ƅ 

ƅ                 ƅʥʘʪʨʠʝʚʳʝ ʩʦʣʠ ʦʨʪʦʬʦʩʬʦʨʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʳ, ʛʠʜʨʦʢʩʠʜ ʥʘʪʨʠʷ ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 
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ƅ  ʤʘʛʥʠʡ         ƅʂʘʨʙʦʥʘʪ ʤʘʛʥʠʷ (E 504), ʭʣʦʨʠʜ ʤʘʛʥʠʷ (E 511),        ƅ 

ƅ                 ƅʛʣʶʢʦʥʘʪ ʤʘʛʥʠʷ (E 580), ʤʘʛʥʠʝʚʳʝ ʩʦʣʠ ʦʨʪʦʬʦʩʬʦʨʥʦʡ  ƅ 

ƅ                 ƅʢʠʩʣʦʪʳ (E 343), ʩʫʣʴʬʘʪ ʤʘʛʥʠʷ (E 518), ʣʘʢʪʘʪ ʤʘʛʥʠʷ ƅ 

ƅ                 ƅ(E 329), ʮʠʪʨʘʪ ʤʘʛʥʠʷ (E 345), ʦʢʩʠʜ ʤʘʛʥʠʷ, ʛʠʜʨʦʢʩʠʜƅ 

ƅ                 ƅʤʘʛʥʠʷ                                                 ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʠʡ          ƅʎʠʪʨʘʪʳ ʢʘʣʠʷ (E 332), ʣʘʢʪʘʪ ʢʘʣʠʷ (E 326), ʢʘʣʠʡ     ƅ 

ƅ                 ƅʬʦʩʬʦʨʥʦʢʠʩʣʳʡ ʜʚʫʟʘʤʝʱʝʥʥʳʡ (ɻʆʉʊ 2493), ʢʘʨʙʦʥʘʪ     ƅ 

ƅ                 ƅʢʘʣʠʷ, ʙʠʢʘʨʙʦʥʘʪ ʢʘʣʠʷ, ʭʣʦʨʠʜ ʢʘʣʠʷ, ʛʣʶʢʦʥʘʪ ʢʘʣʠʷ, ƅ 

ƅ                 ƅʛʠʜʨʦʢʩʠʜ ʢʘʣʠʷ                                        ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʝʣʝʟʦ         ƅɻʣʶʢʦʥʘʪ ʞʝʣʝʟʘ (II) (E 579), ʞʝʣʝʟʦ (II) ʩʝʨʥʦʢʠʩʣʦʝ  ƅ 

ƅ                 ƅ7- ʚʦʜʥʦʝ, ʣʘʢʪʘʪ ʞʝʣʝʟʘ (II) (E 585), ʬʫʤʘʨʘʪ ʞʝʣʝʟʘ   ƅ 

ƅ                 ƅ(II), ʜʠʬʦʩʬʘʪ (ʧʠʨʦʬʦʩʬʘʪ) ʞʝʣʝʟʘ (II), ʵʣʝʤʝʥʪʘʨʥʦʝ  ƅ 

ƅ                 ƅʞʝʣʝʟʦ, ʮʠʪʨʘʪ ʞʝʣʝʟʘ, ʩʫʣʴʬʘʪ ʞʝʣʝʟʘ                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʝʜʴ           ƅʂʘʨʙʦʥʘʪ ʤʝʜʠ, ʮʠʪʨʘʪ ʤʝʜʠ, ʛʣʶʢʦʥʘʪ ʤʝʜʠ, ʩʫʣʴʬʘʪ     ƅ 

ƅ                 ƅʤʝʜʠ (E 519)                                           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʥʢ           ƅɸʮʝʪʘʪ ʮʠʥʢʘ, ʩʫʣʴʬʘʪ ʮʠʥʢʘ, ʭʣʦʨʠʜ ʮʠʥʢʘ, ʣʘʢʪʘʪ      ƅ 

ƅ                 ƅʮʠʥʢʘ, ʮʠʪʨʘʪ ʮʠʥʢʘ, ʛʣʶʢʦʥʘʪ ʮʠʥʢʘ, ʦʢʩʠʜ ʮʠʥʢʘ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʨʛʘʥʝʮ       ƅʂʘʨʙʦʥʘʪ ʤʘʨʛʘʥʮʘ, ʭʣʦʨʠʜ ʤʘʨʛʘʥʮʘ, ʮʠʪʨʘʪ ʤʘʨʛʘʥʮʘ,   ƅ 

ƅ                 ƅʛʣʶʢʦʥʘʪ ʤʘʨʛʘʥʮʘ, ʩʫʣʴʬʘʪ ʤʘʨʛʘʥʮʘ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʡʦʜ            ƅʁʦʜʠʜ ʢʘʣʠʷ, ʡʦʜʠʜ ʥʘʪʨʠʷ, ʡʦʜʘʪ ʢʘʣʠʷ, ʡʦʜʢʘʟʝʠʥ <1>  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʝʣʝʥ          ƅʉʝʣʝʥʠʪ ʥʘʪʨʠʷ, ʩʝʣʝʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ                         ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> Для обогащения молока, предназначенного для питания детей старше двух лет. 
 
 
 
 
 

Приложение 16 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ДОПУСТИМЫЕ УРОВНИ 

СОДЕРЖАНИЯ МИКРОНУТРИЕНТОВ В ЖИДКИХ МОЛОЧНЫХ, МОЛОЧНЫХ 
СОСТАВНЫХ ПРОДУКТАХ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ 

РАННЕГО ВОЗРАСТА 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ    ʄʠʢʨʦʥʫʪʨʠʝʥʪ     ƅ         ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʴ          ƅ   ʆʙʷʟʘʪʝʣʴʥʦʩʪʴ   ƅ 

ƅ                      ƅ                             ƅ     ʤʘʨʢʠʨʦʚʢʠ     ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ (ʩʫʭʠʝ, ʞʠʜʢʠʝ, ʧʨʝʩʥʳʝ ʠ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ),  ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ ʜʣʷ ʧʠʪʘʥʠʷ ʜʝʪʝʡ ʚ   ƅ 
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ƅʚʦʟʨʘʩʪʝ ʦʪ ʨʦʞʜʝʥʠʷ ʜʦ ʰʝʩʪʠ ʤʝʩʷʮʝʚ (ʥʘʯʘʣʴʥʳʝ ʩʤʝʩʠ)                  ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:                                                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ              ƅ       330 -  700 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʩʬʦʨ               ƅ       150 -  400 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ/ʬʦʩʬʦʨ       ƅ         1,2 -  2,0          ƅ         -           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʠʡ                ƅ       400 -  850 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʘʪʨʠʡ               ƅ       150 -  300 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʛʥʠʡ               ƅ        30 -  90 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʝʜʴ                 ƅ      300 -  600 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʨʛʘʥʝʮ             ƅ       10 -  300 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʝʣʝʟʦ               ƅ         3 -  9 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʥʢ                 ƅ        3 -  10 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʣʦʨʠʜʳ              ƅ       300 -  800 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʡʦʜ                  ƅ       50 -  150 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʝʣʝʥ                ƅ        10 -  40 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʦʣʘ                 ƅ        2,5 -  4 ʛ/ʣ         ƅ         -           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʠʪʘʤʠʥʳ:                                                                ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʝʪʠʥʦʣ (A)          ƅ    400 -  1000 ʤʢʛ- ʵʢʚ/ʣ    ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E)        ƅ        4 -  12 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ (ɼ)      ƅ      7,5 -  12,5 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ K            ƅ       25 -  100 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʠʘʤʠʥ (B1)          ƅ      400 -  2100 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʠʙʦʬʣʘʚʠʥ (B2)      ƅ      500 -  2800 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ     2700 -  14000 ʤʢʛ/ʣ     ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥ (B6)      ƅ      300 -  1000 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʠʘʮʠʥ (PP)          ƅ     2000 -  10000 ʤʢʛ/ʣ     ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (Bʩ)ƅ       60 -  350 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʘʥʢʦʙʘʣʘʤʠʥ (B12)  ƅ      1,0 -  3,0 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ       55 -  150 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƅ  (C)                  ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
116 

ƅ  ʠʥʦʟʠʪ               ƅ       20 -  280 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʦʣʠʥ                ƅ       50 -  350 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʠʦʪʠʥ               ƅ       10 -  40 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  L- ʢʘʨʥʠʪʠʥ           ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 20 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʣʶʪʝʠʥ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 250 ʤʢʛ/ʣ          ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʫʢʣʝʦʪʠʜʳ (ʩʫʤʤʘ    ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 35 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ  ʮʠʪʠʜʠʥ- , ʫʨʠʜʠʥ- ,   ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƅ  ʘʜʝʥʦʟʠʥ- , ʛʫʘʥʦʟʠʥ-  ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʠ ʠʥʦʟʠʥ- 5           ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʤʦʥʦʬʦʩʬʘʪʦʚ)        ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ (ʩʫʭʠʝ, ʞʠʜʢʠʝ, ʧʨʝʩʥʳʝ ʠ      ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ), ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ ʜʣʷ   ƅ 

ƅʧʠʪʘʥʠʷ ʜʝʪʝʡ ʚ ʚʦʟʨʘʩʪʝ ʩʪʘʨʰʝ ʰʝʩʪʠ ʤʝʩʷʮʝʚ                            ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:                                                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ              ƅ       400 -  900 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʩʬʦʨ               ƅ       200 -  600 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ/ʬʦʩʬʦʨ       ƅ         1,2 -  2,0          ƅ         -           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʠʡ                ƅ      500 -  1000 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʘʪʨʠʡ               ƅ       150 -  300 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʛʥʠʡ               ƅ       50 -  100 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʝʜʴ                 ƅ      400 -  1000 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʨʛʘʥʝʮ             ƅ       10 -  300 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʝʣʝʟʦ               ƅ        7 -  14 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʥʢ                 ƅ        4 -  10 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʣʦʨʠʜʳ              ƅ       300 -  800 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʡʦʜ                  ƅ       50 -  350 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʝʣʝʥ                ƅ       10 -  40 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʦʣʘ                 ƅ        2,5 -  6 ʛ/ʣ         ƅ         -           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʝʪʠʥʦʣ (A)          ƅ    400 -  1000 ʤʢʛ- ʵʢʚ/ʣ    ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E)        ƅ        4 -  20 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ (ɼ)      ƅ        8 -  21 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ K            ƅ       25 -  170 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʠʘʤʠʥ (B1)          ƅ      400 -  2100 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʠʙʦʬʣʘʚʠʥ (B2)      ƅ      500 -  2800 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ     3000 -  14000 ʤʢʛ/ʣ     ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥ (B6)      ƅ      400 -  1200 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʠʘʮʠʥ (PP)          ƅ     3000 -  10000 ʤʢʛ/ʣ     ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (Bʩ)ƅ       60 -  350 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʘʥʢʦʙʘʣʘʤʠʥ (B12)  ƅ      1,5 -  3,0 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ         ƅ       55 -  150 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƅ  ʢʠʩʣʦʪʘ(C)           ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʦʣʠʥ                ƅ       50 -  350 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʠʦʪʠʥ               ƅ       10 -  40 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʠʥʦʟʠʪ               ƅ       20 -  280 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  L- ʢʘʨʥʠʪʠʥ           ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 20 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʣʶʪʝʠʥ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 250 ʤʢʛ/ʣ          ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʫʢʣʝʦʪʠʜʳ (ʩʫʤʤʘ    ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 35 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ  ʮʠʪʠʜʠʥ- , ʫʨʠʜʠʥ- ,   ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƅ  ʘʜʝʥʦʟʠʥ- , ʛʫʘʥʦʟʠʥ-  ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʠ ʠʥʦʟʠʥ- 5           ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʤʦʥʦʬʦʩʬʘʪʦʚ)        ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ (ʩʫʭʠʝ, ʞʠʜʢʠʝ, ʧʨʝʩʥʳʝ ʠ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ),  ƅ 

ƅʧʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʚʘʥʥʳʭ ʙʝʣʢʦʚ ʜʣʷ ʧʠʪʘʥʠʷ ʜʝʪʝʡ ʚ   ƅ 

ƅʚʦʟʨʘʩʪʝ ʦʪ ʨʦʞʜʝʥʠʷ ʜʦ ʛʦʜʘ                                             ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:                                                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ              ƅ       400 -  900 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʩʬʦʨ               ƅ       200 -  600 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ/ʬʦʩʬʦʨ       ƅ         1,2 -  2,0          ƅ         -           ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʠʡ                ƅ       400 -  800 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʘʪʨʠʡ               ƅ       150 -  300 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʛʥʠʡ               ƅ       40 -  100 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʝʜʴ                 ƅ      300 -  1000 ʤʢʛ/ʣ      ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʨʛʘʥʝʮ             ƅ       10 -  300 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʝʣʝʟʦ               ƅ        6 -  10 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʥʢ                 ƅ        3 -  10 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʣʦʨʠʜʳ              ƅ       300 -  800 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʡʦʜ                  ƅ       50 -  350 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʩʝʣʝʥ                ƅ       10 -  40 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʦʣʘ                 ƅ       2,5 -  6,0 ʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʠʪʘʤʠʥʳ:              ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʝʪʠʥʦʣ (A)          ƅ    400 -  1000 ʤʢʛ- ʵʢʚ/ʣ    ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E)        ƅ        4 -  12 ʤʛ/ʣ         ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ (ɼ)      ƅ        8 -  21 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʚʠʪʘʤʠʥ K            ƅ       25 -  170 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʠʘʤʠʥ (B1)          ƅ       0,4 -  2,1 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʠʙʦʬʣʘʚʠʥ (B2)      ƅ       0,5 -  2,8 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ      2,7 -  14,0 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥ (B6)      ƅ       0,3 -  1,2 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʠʘʮʠʥ (PP)          ƅ      3,0 -  10,0 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (Bʩ)ƅ       60 -  350 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʘʥʢʦʙʘʣʘʤʠʥ (B12)  ƅ      1,5 -  3,0 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ        55 -  150 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƅ  (C)                  ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʠʥʦʟʠʪ               ƅ       20 -  280 ʤʛ/ʣ        ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʦʣʠʥ                ƅ        50 -  350 ʤʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʙʠʦʪʠʥ               ƅ        10 -  40 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  L- ʢʘʨʥʠʪʠʥ           ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 20 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʣʶʪʝʠʥ               ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 250 ʤʢʛ/ʣ          ƅ         +          ƅ 

ƅ                       ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʫʢʣʝʦʪʠʜʳ (ʩʫʤʤʘ    ƅʅʝ ʙʦʣʝʝ 35 ʤʛ/ʣ            ƅ         +          ƅ 

ƅ  ʮʠʪʠʜʠʥ- , ʫʨʠʜʠʥ- ,   ƅ(ʧʨʠ ʚʥʝʩʝʥʠʠ)              ƅ                    ƅ 

ƅ  ʘʜʝʥʦʟʠʥ- , ʛʫʘʥʦʟʠʥ-  ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʠ ʠʥʦʟʠʥ- 5           ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƅ  ʤʦʥʦʬʦʩʬʘʪʦʚ)        ƅ                            ƅ                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʇʦʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʯʘʩʪʠʯʥʦ ʘʜʘʧʪʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʤʦʣʦʯʥʳʝ ʩʤʝʩʠ (ʩʫʭʠʝ, ʞʠʜʢʠʝ,       ƅ 

ƅʧʨʝʩʥʳʝ ʠ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʝ) ʜʣʷ ʧʠʪʘʥʠʷ ʜʝʪʝʡ ʚ ʚʦʟʨʘʩʪʝ ʩʪʘʨʰʝ ʰʝʩʪʠ       ƅ 

ƅʤʝʩʷʮʝʚ                                                                  ƅ 
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ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʠʥʝʨʘʣʴʥʳʝ ʚʝʱʝʩʪʚʘ:                                                    ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ              ƅ        600 -  900 ʤʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʩʬʦʨ               ƅ        200 -  600 ʤʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʡ/ʬʦʩʬʦʨ       ƅ          1,2 -  2,0          ƅ         -          ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʠʡ                ƅ       400 -  1000 ʤʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʘʪʨʠʡ               ƅ       150 -  350 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʛʥʠʡ               ƅ        50 -  100 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʝʜʴ                 ƅ      400 -  1000 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʤʘʨʛʘʥʝʮ             ƅ       10 -  650 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʞʝʣʝʟʦ               ƅ         5 -  14 ʤʛ/ʣ         ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʥʢ                 ƅ         4 -  10 ʤʛ/ʣ         ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʭʣʦʨʠʜʳ              ƅ       300 -  800 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʡʦʜ                  ƅ       50 -  350 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʟʦʣʘ                 ƅ        2,5 -  6,0 ʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɺʠʪʘʤʠʥʳ:              ƅ                             ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʝʪʠʥʦʣ (A)          ƅ    400 -  1000 ʤʢʛ- ʵʢʚ/ʣ     ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E)        ƅ         4 -  12 ʤʛ/ʣ         ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʢʘʣʴʮʠʬʝʨʦʣ (ɼ)      ƅ        7 -  21 ʤʢʛ/ʣ         ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʪʠʘʤʠʥ (B1)          ƅ       0,4 -  2,1 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʨʠʙʦʬʣʘʚʠʥ (B2)      ƅ       0,5 -  2,8 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ       2,5 -  14,0 ʤʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʧʠʨʠʜʦʢʩʠʥ (B6)      ƅ       0,4 -  1,2 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʥʠʘʮʠʥ (PP)          ƅ       3,0 -  10,0 ʤʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʬʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (Bʩ)ƅ       60 -  350 ʤʢʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʮʠʘʥʢʦʙʘʣʘʤʠʥ (B12)  ƅ       1,5 -  3,0 ʤʢʛ/ʣ       ƅ         +         ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅ  ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ ƅ        55 -  150 ʤʛ/ʣ        ƅ         +         ƅ 

ƅ  (C)                  ƅ                             ƅ                   ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
 
 
 



 
 

АНО ДПО «Академия Сен Мишель», Россия, Москва 
Учебный курс «Основы интеллектуальной собственности» 
Сайт: academy.saintmichel.pro; телефон: (499) 248 28 47 

 
120 

 
Приложение 17 

к Федеральному закону 
"Технический регламент 

на молоко и молочную продукцию" 
 

ПЕРЕЧЕНЬ 
ПИЩЕВЫХ ДОБАВОК И АРОМАТИЗАТОРОВ, ДОПУСКАЕМЫХ 

ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ПРОДУКТОВ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ МОЛОЧНЫХ 
ИЛИ НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ ДЛЯ ДЕТЕЙ ПЕРВОГО ГОДА ЖИЗНИ 

И ДЕТЕЙ В ВОЗРАСТЕ ОТ ГОДА ДО ТРЕХ ЛЕТ 
 

(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 

ƆƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƌƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƇ 

ƅ   ʇʠʱʝʚʘʷ ʜʦʙʘʚʢʘ (ʠʥʜʝʢʩ E)    ƅ ʇʠʱʝʚʳʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ  ƅ    ʄʘʢʩʠʤʘʣʴʥʳʡ   ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅ ʫʨʦʚʝʥʴ ʚ ʛʦʪʦʚʳʭ ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʧʨʦʜʫʢʪʘʭ ʜʝʪʩʢʦʛʦ ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅ      ʧʠʪʘʥʠʷ      ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʟʦʪ (E 941)                     ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅɸʨʛʦʥ (E 938)                    ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅɻʝʣʠʡ (E 939)                    ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅɼʠʦʢʩʠʜ ʫʛʣʝʨʦʜʘ (E 290)         ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʣʴʛʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 400)       ƅɼʝʩʝʨʪʳ, ʧʫʜʠʥʛʠ   ƅ    500 ʤʛ/ʢʛ      ƅ 

ƅɸʣʴʛʠʥʘʪ ʢʘʣʠʷ (E 402)           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɸʣʴʛʠʥʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 404)         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɸʣʴʛʠʥʘʪ ʥʘʪʨʠʷ (E 401)          ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ)                      ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅL- ɸʩʢʦʨʙʠʣʧʘʣʴʤʠʪʘʪ (E 304)      ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ,          ƅ    100 ʤʛ/ʢʛ      ƅ 

ƅʊʦʢʦʬʝʨʦʣ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪ (E 306)     ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ ʞʠʨ     ƅ                   ƅ 

ƅɸʣʴʬʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E 307)          ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɻʘʤʤʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E 308)          ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɼʝʣʴʪʘ- ʪʦʢʦʬʝʨʦʣ (E 309)         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ)                      ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅL- ɸʩʢʦʨʙʠʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 300)   ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʥʘ ʦʩʥʦʚʝ ƅ    200 ʤʛ/ʢʛ      ƅ 

ƅL- ʘʩʢʦʨʙʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 302)       ƅʟʝʨʥʦʚʳʭ,          ƅ                   ƅ 

ƅL- ʘʩʢʦʨʙʘʪ ʥʘʪʨʠʷ (E 301)        ƅʩʦʜʝʨʞʘʱʠʝ ʞʠʨ, ʚ  ƅ                   ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ ʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ ƅʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʙʠʩʢʚʠʪʳ ƅ                   ƅ 

ƅʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ ʥʘ ʘʩʢʦʨʙʠʥʦʚʫʶ      ƅʠ ʩʫʭʘʨʠʢʠ         ƅ                   ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʪʫ)                         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɻʠʜʨʦʢʩʠʜ ʢʘʣʠʷ (E 525)          ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅɻʠʜʨʦʢʩʠʜ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 526)        ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅɻʠʜʨʦʢʩʠʜ ʥʘʪʨʠʷ (E 524)         ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ(ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ ʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ        ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƅʘʢʪʠʚʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ)            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɻʫʘʨʦʚʘʷ ʢʘʤʝʜʴ (E 412)          ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅ     10 ʛ/ʢʛ       ƅ 

ƅɻʫʤʤʠʘʨʘʙʠʢ (E 414)              ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʂʘʤʝʜʴ ʨʦʞʢʦʚʦʛʦ ʜʝʨʝʚʘ (E 410)  ƅ                   ƅ                   ƅ 
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ƅʂʩʘʥʪʘʥʦʚʘʷ ʢʘʤʝʜʴ (E 415)       ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʇʝʢʪʠʥʳ (E 440)                  ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ)                      ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʨʙʦʥʘʪʳ ʘʤʤʦʥʠʷ (E 503)        ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅʂʘʨʙʦʥʘʪʳ ʢʘʣʠʷ (E 501)          ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅʂʘʨʙʦʥʘʪʳ ʥʘʪʨʠʷ (E 500)         ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ(ʪʦʣʴʢʦ ʚ ʢʘʯʝʩʪʚʝ ʨʘʟʨʳʭʣʠʪʝʣʷ  ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƅʪʝʩʪʘ)                           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʂʘʨʙʦʥʘʪʳ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 170)        ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅ(ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ ʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ        ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅʘʢʪʠʚʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ)            ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʃʠʤʦʥʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 330)         ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅʎʠʪʨʘʪʳ ʢʘʣʠʷ (E 332)            ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅʎʠʪʨʘʪʳ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 333)          ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅʎʠʪʨʘʪʳ ʥʘʪʨʠʷ (E 331)           ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ, ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ ʘʢʪʠʚʥʦʡ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ)                     ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʜʠʬʠʮʠʨʦʚʘʥʥʳʝ ʢʨʘʭʤʘʣʳ:       ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅ     50 ʛ/ʢʛ       ƅ 

ƅɼʠʢʨʘʭʤʘʣʘʜʠʧʘʪ ʘʮʝʪʠʣʠʨʦʚʘʥʥʳʡ  ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(E 1422)                         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɼʠʢʨʘʭʤʘʣʬʦʩʬʘʪ ʘʮʝʪʠʣʠʨʦʚʘʥʥʳʡ  ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(E 1414)                         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʂʨʘʭʤʘʣ ʘʮʝʪʠʣʠʨʦʚʘʥʥʳʡ (E 1420) ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʂʨʘʭʤʘʣ ʘʮʝʪʠʣʠʨʦʚʘʥʥʳʡ          ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʦʢʠʩʣʝʥʥʳʡ (E 1451)              ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɼʠʢʨʘʭʤʘʣʬʦʩʬʘʪ (E 1412)         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʄʦʥʦʢʨʘʭʤʘʣʬʦʩʬʘʪ (E 1410)       ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʂʨʘʭʤʘʣ ʦʢʠʩʣʝʥʥʳʡ (E 1404)      ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅɼʠʢʨʘʭʤʘʣʬʦʩʬʘʪ ʬʦʩʬʘʪʠʨʦʚʘʥʥʳʡ  ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(E 1413)                         ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʕʬʠʨ ʢʨʘʭʤʘʣʘ ʠ ʥʘʪʨʠʝʚʦʡ ʩʦʣʠ   ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʦʢʪʝʥʠʣʷʥʪʘʨʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʳ (E 1450) ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ)                      ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʄʦʣʦʯʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 270)         ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅʃʘʢʪʘʪ ʢʘʣʠʷ (E 326)             ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅʃʘʢʪʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 387)           ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅʃʘʢʪʘʪ ʥʘʪʨʠʷ (E 325)            ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ, ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ ʘʢʪʠʚʥʦʡ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ) <1>                 ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʉʦʣʷʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 507)          ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʋʢʩʫʩʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 260)         ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅɸʮʝʪʘʪ ʢʘʣʠʷ (E 261)             ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 
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ƅɸʮʝʪʘʪ ʢʘʣʴʮʠʷ (E 387)           ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅɸʮʝʪʘʪ ʥʘʪʨʠʷ (E 262)            ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƅ(ʧʦ ʦʪʜʝʣʴʥʦʩʪʠ ʠʣʠ ʚ            ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʦʤʙʠʥʘʮʠʠ, ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ ʘʢʪʠʚʥʦʡ           ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƅʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ)                     ƅ                   ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʦ- ʬʦʩʬʦʨʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 339)      ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅ     1 ʛ/ʢʛ        ƅ 

ƅ(ʜʦʙʘʚʣʝʥʥʳʡ ʬʦʩʬʘʪ ʚ ʧʝʨʝʩʯʝʪʝ  ƅ(ʢʨʦʤʝ ʤʷʩʥʳʭ ʠ    ƅ                   ƅ 

ƅʥʘ P2O5 ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ ʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ ƅʨʳʙʥʳʭ             ƅ                   ƅ 

ƅʘʢʪʠʚʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ)            ƅʧʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪʦʚ ʠ   ƅ                   ƅ 

ƅ                                 ƅʢʦʣʙʘʩʥʳʭ ʠʟʜʝʣʠʡ) ƅ                   ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅʗʙʣʦʯʥʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ (E 296)         ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅ(ʪʦʣʴʢʦ ʜʣʷ ʨʝʛʫʣʠʨʦʚʘʥʠʷ        ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅʘʢʪʠʚʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʠ) <2>        ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƊƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƎƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƋ 

ƅɸʨʦʤʘʪʠʟʘʪʦʨʳ ʥʘʪʫʨʘʣʴʥʳʝ        ƅʇʨʦʜʫʢʪʳ ʧʨʠʢʦʨʤʘ  ƅɺ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʠʠ ʩ   ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʪʝʭʥʠʯʝʩʢʠʤʠ       ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʜʦʢʫʤʝʥʪʘʤʠ        ƅ 

ƅ                                 ƅ                   ƅʠʟʛʦʪʦʚʠʪʝʣʷ       ƅ 

ƈƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƍƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƄƉ 

 
-------------------------------- 
<1> Для производства продуктов прикорма могут использоваться только L(+) - формы 

молочной, винной, яблочной кислот и их соли. 
<2> Для производства кисломолочных продуктов может использоваться L(+) - молочная 

кислота, получаемая от непатогенных и нетоксигенных штаммов микроорганизмов. 
 

Примечание. Допускается применение пищевых добавок при изготовлении продуктов детского 
питания в составе другого продукта. Содержание гуммиарабика (E 414) в таких продуктах не 
должно превышать 150 г/кг, диоксида кремния аморфного (E 551) - 10 г/кг. В составе витамина 
B12 допускается поступление в продукты детского питания маннита (E 421) при использовании его 
в качестве растворителя-носителя, содержание витамина B12 не должно превышать 1 мг/кг 
маннита. В составе оболочек препаратов полиненасыщенных жирных кислот допускается 
поступление аскорбата натрия (E 301). Поступление из других продуктов не должно превышать 
для гуммиарабика 10 мг/кг, для аскорбата натрия 75 мг/кг готового к употреблению продукта. 

 
 
 
 
 

Приложение 18 
к Федеральному закону 

"Технический регламент 
на молоко и молочную продукцию" 

 
ПРЕДЕЛ 

ДОПУСТИМЫХ ОТКЛОНЕНИЙ ПОКАЗАТЕЛЕЙ ПИЩЕВОЙ ЦЕННОСТИ 
ГОТОВОГО ПРОДУКТА, НАНЕСЕННЫХ НА ЭТИКЕТКУ ПРИ МАРКИРОВКЕ, 
ОТ ДЕЙСТВИТЕЛЬНЫХ ЗНАЧЕНИЙ ПОКАЗАТЕЛЕЙ ПИЩЕВОЙ ЦЕННОСТИ 
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(в ред. Федерального закона от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 
 
    ʇʦʢʘʟʘʪʝʣʠ ʧʠʱʝʚʦʡ ʮʝʥʥʦʩʪʠ      

         ʛʦʪʦʚʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ           

   ʇʨʝʜʝʣ ʜʦʧʫʩʪʠʤʳʭ ʦʪʢʣʦʥʝʥʠʡ,     

                +/ -                   

ɹʝʣʢʠ, ʞʠʨʳ, ʫʛʣʝʚʦʜʳ, ʩʘʭʘʨ,        

ʦʨʛʘʥʠʯʝʩʢʠʝ ʢʠʩʣʦʪʳ, ʘʣʢʦʛʦʣʴ,      

ʢʣʝʪʯʘʪʢʘ, ʞʠʨʥʳʝ ʢʠʩʣʦʪʳ            

 

  ʤʝʥʝʝ 10 ʛ ʥʘ 100 ʛ ʧʨʦʜʫʢʪʘ                      +/ -  10%               

  10 -  40 ʛ ʥʘ 100 ʛ ʧʨʦʜʫʢʪʘ                       +/ -  15%               

  ʙʦʣʝʝ 40 ʛ ʥʘ 100 ʛ ʧʨʦʜʫʢʪʘ                      +/ -  6 ʛ               

ʅʘʪʨʠʡ, ʤʘʛʥʠʡ, ʢʘʣʴʮʠʡ, ʬʦʩʬʦʨ,     

ʞʝʣʝʟʦ, ʮʠʥʢ, ʚʠʪʘʤʠʥʳ C, B1, B2,    

B6, ʧʘʥʪʦʪʝʥʦʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ, ʥʠʘʮʠʥ,    

ʭʦʣʝʩʪʝʨʠʥ                           

               +/ -  20%               

ɺʠʪʘʤʠʥʳ A, ɼ, E, ʬʦʣʠʝʚʘʷ ʢʠʩʣʦʪʘ,  

B12, ʙʠʦʪʠʥ, ʡʦʜ                     

+/ -  30% (ʙʝʟ ʫʯʝʪʘ ʫʚʝʣʠʯʝʥʥʦʛʦ      

ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ ʚʠʪʘʤʠʥʦʚ ʧʨʠ             

ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʝ ʛʦʪʦʚʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ)      

 
Примечание. Фактические показатели по массовой доле жира, белков, углеводов, 

органических кислот, алкоголя, клетчатки, жирных кислот, витаминов и минеральных веществ 
должны соответствовать требованиям нормативных документов или технических документов 
либо стандартам организаций, в соответствии с которыми производятся и могут быть 
идентифицированы продукты переработки молока. 
(примечание введено Федеральным законом от 22.07.2010 N 163-ФЗ) 

 
 

 

 


